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ABSTRAK

Besa Sungsang merupakan salah satu desa di kecamatan Banyuasin
II yang merupakan daerah pesisir dengan penduduk sebagai nelayan
tangkap. Hasil olahan laut yang biasa dihasilkan salah satunya yang
menjadi olahan khas desa Sungsang adalah Terasi. jenis terasi yang telah
diproduksi di desa Sungsang, salah satunya yaitu terasi jembret. Kemasan
adalah salah satu kunci dalam menjaga kualitas produk, kottler dan
amnstrong. Desa Sungsang memiliki industri olahan terasi cukup tinggi,
tetapi pengemasan yang dilakukan masih menggunakan pengemasan vang
tradisional dengan komposisi yang kurang informatif sehingga membuat
terasi jenis jembret kurang menarik. Tujuan penelitian ini adalah untuk
“mempelajari teknik pembuatan terasi, mendapatkan kemasan terasi yang
lebih menarik, agar daya tarik konsumen lebih tinggi terhadap produk
yang dihasilkan. Penelitian ini telah dilaksanakan pada bulan Mei — Juni
2019 bertempat di Workshop Teknologi Pengolahan Hasil Perikanan
(WSTPHP) Fakultas Perikanan Universitas PGRI Palembang, UPTD -
Laboratorium Pembinaan dan Pengujian Mutu Hasil Perikanan KM 6,5
Palembang. Penelitian ini menggunakan pola Rancangan Acak Lengkap
(RAL) dengan perlakuan pengemasan terasi menggunakan berbagai jenis
kemasan yang berbeda-beda. Pengemasan terasiyang disukai oleh Panelis
adalah (P3) perlakuan kemasan alumunium foil standing pouch berlabel
dengan nilai warna 4,80 (Sangat suka) , penampakan 4,80( Sangat suka) ,
aroma 4,52(Sangat suka) . Parameter parameter yang diuji sudah sesuai
dengan Star:dar SNI dengan Nilai kadar air 44,21 %, abu 1,14, %, protem
17,75%, karbohidrat 26,30 %.

Kata Kunci : nemasan, Mutu, Terasi Jembret.
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ABSTRACT

Sungsang Village is one of the villages in Banyuasin I District which is
a coastal arca with residents as catch fishermen. One of the processed seafood
produced by one of which is a typical processed village of Sungsang is Terasi. one
type of shrimp paste that has been produced in the village of Sungsang, one of
which is terasi terasi. Packaging is one of the keys in maintaining product quality, -
kottler and armstrong. Sungsang village has a fairly high processing industry of
shrimp paste processing, but the packaging is still done using traditional
packaging with a composition that is less informative so that it makes the type of
shrimp paste less attractive. The purpose of this research is to learn the technique
of making shrimp paste, getting more attractive shrimp paste packaging, so that
consumers are more interested in the products produced. This research was
conducted in May - June 2019 at the Fisheries Product Processing Technology
Workshop (WSTPHP) Faculty of Fisheries, PGRI University of Palembang,
UPTD Quality Assurance Laboratory and KM 6.5 Testing in Palembang. This
study uses a completely randomized design (CRD) with shrimp paste packaging
using various types of packaging. The shrimp paste packaging favored by the
Panelists was (P3) the treatment of aluminum stand packaging bags with a color
label of 4.80 (Very like), appearance of 4.80 (Very similar), aroma of 4.52 (Very
similar). The parameters tested were in accordance with SNI Standards with
44.21% moisture content, 1.14 ash,% 17.75% protein, 26.30% carbohydrate.

Keywords: Packaging, Quality, Capture Fishermen, Terasi Jembret.

Xi



&

DAFTAR ISI

Halaman
BALAMAN JUDUL....ccoccoccsscsasssossasssassssssssvssnssssssssssessossssnsssssssssssssessessssssns i
HALAMAN DALAM ....covvereneecsossasssssssossssssessssosanssssossssassassssssasssssssssssosssesces ii
HALAMAN PEI;IGESAHAN ...................................................................... jii
HALAMAN PERSETUJUAN...ccccersrsrmmrenssarasnssssssssesasasssrnssssssssasssssnsanasssses iv
KATA PENGANTAR...c..ccc... S . v
SURAT PERNYATAAN ..ccoorvmrnercsccinecsnnaens vii
HALAMAN PERSEMBAHAN .....ccocveternnsrnrasenansssenssssssssnsassassssassesssssnsasanane viii
IMOTTO ceneoeeesneenseuessesessssssssssssesssssssnerasanssnansassassossossenesssssssansassanassssssssses ix
ABS’I'RAK ................................................................... X
ABSTRACT .....uvveenecvnssensssasasssasssssassssssnsssassasassasssassssssssssssssssssesssssssssssessosses xi
DAFTAR ISL....ccocveecversronsacssnssrssanssssasorsssnssnsesssassssssssesasassoesess xii
DAFTAR GAMBAR ......ccconussissssossssssasssssssssssssssonsassassossisssnssssasssonsonsossssossses xiv
DAFRTAR TABEL . o0osiesssisonisiasssissonssssdosnsstossensssssossonsssssassssssessars evasssissspyses Xv
DARTAR LAMPTRAN sicovinsiasnserssitsssarsssssinssetssessessssnssusssvenssssssessnsssvossoyess xvi
BARB 1. PENDAHBLUAN cuismsnsuinssmasssssrsscorsorsssosssparsseassmvussssiovocsssessess 1
11 Lastar BElMaNE. . covmmmorssinversspimviripomssssnsosssvsssnppasssyss s14sa s 50ssoassayon ]
1.2, Risimiisan Masalahi.caeuivirsmsisosson s v s s 2
1:3. Tujuan PEieliliBn ...t misvitriinssnismsssnseomsiiis iz 3
14, Minotant PEHENHAN ... oo iniisiii i amsissmrisssisonssiensisyiimissonesnonasshantos 3
b0 HDOLERIS s iiaiiiis s oo s s assmiimen e sa i G i ossian Ao 3

xii



BAB IL TINJAUAN PUSTAKA i sins

2.1, Deskripsi dan Klasitikasi Udang ReDOn oo A
2.2. Deskripsi dan Klasifikasi Kemasan ... S 7
2.3 LABCL. (. oiiiinmarcvssassosssssssssnssessissssnnsssnssssssnessenssanassssntsesssssssssssssssnanessasss 20
2.4. Terasi Jembret.. ... ovseeteessterssteResesNeIaNISNRESSIRASEIsNSIRRRSRSaERSSSN RSV RR SR SRS 25
BAB I METODOLOG cevesevnesnnssssssssesss e AT 27
3.1. Waktu dan Tempat ... 27
3.2. Bahan dan Aiat ................................................... AT S N, 27
3.3. Metodelogi Penelitin couiiiiiisisieiiiiinsssnsee e 28
3.4, Prosedur KEIJA .o.ovinveiiiimiieinee s et ssnsessansssssss e s 31
3.5. Parameter Pengamatan ... 33
BAB IV. HASIL DAN PEMABAHASAN......ccccommmmmnrmmmmmnanssssssssaassrsmsassecs 35
4. 1. WHINA cyovivvsemsssannisvrsssvssseranss R 42 .
.0, APOME .. coxsvicssssssinssssssnssnsasssavuasssvarmasbsevs I assrsova i aassasavarsy nensanssssasanshes 44
4.3. Penampakan............ T Ty 46
BAB V. KESIMPULAN DAN SARAN . ..icccimntminnmressnnesirsisssessssssssssssssnans 49
DAFTAR PUSTAKA.....cocvnvnsniesascssnrsscnss T To—— T TmO 50

xiii



