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KATA PENGANTAR

Pujt - syukur penulis ucapkan kehadirat Allah SWT, yang telah
melimpahkan rahmat dan karunia-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan
usulan praktek kerja lapangan ini. Usulan praktek kerja lapangan ini disusun
untuk memenuhi salah satu syarat dalam menyelesaikan program tingkat strata

satu pada Fakultas Perikanan dan [lmu Perikanan Universitas PGRI Palembang.

Praktek Kerja Lapangan ini berjudul “Penerapan GMP (Good
Manufacturing Practice) Pada Pengolahan Ikan Tuna Steak Beku di PT.
Dempo Andalas Samudera, Bungus, Kota Padang, Propinsi Sumatera
Barat”, berisikan tentang penerapan GMP (Good Manufacturing Practice) pada
pengolahan ikan tuna steak beku segar di PT. Dempo Andalas Samudera mulai

dari penerimaan bahan baku sampai produk dipasarkan.

Penulis menyadari sepenuhnya bahwa dalam penyusunan laporan praktek
kerja lapangan ini banyak pihak yang telah membantu, oleh karena itu pada

kesempatan ini penulis ingin mengucapkan rasa terima kasih kepada :

1. Bapak Dr. Ir. Helmi Harris, M.S., selaku Dekan Fakultas Perikanan

Universitas PGRI Palembang yang telah banyak memberikan

bimbingan dan arahan untuk kemajuan saya.

N

Bapak Sumatriyadi, S.P., M.Si., selaku Wakil Dekan I Fakultas
Perikanan Universitas PGRI Palembang yang telah memberikan

bimbingan perkuliahan
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[bu Ir. Hj. Tri Widayatsih, M.Si., selaku Ketua Jurusan Fakultas
Perikanan Universitas PGRI Palembang yang memberikan  saya
bimbingan dan arahan.

Ibu Reno Fitriyani, S.T.,M.Si., selaku Ketua Program Studi Fakultas
Perikanan Universitas PGRI Palembang yang tclah memberikan
bimbingan dan arahan.

Bapak Candra N. S.Si sebagai Pembimbing lapangan yang tclah
banyak memberikan masukan, saran dan membimbing penulis sclama
melakukan praktek magang.

Bapak Asep sebagai manager produksi yang telah sudi menerima
penulis untuk melakukan praktek kerja lapangan di perusahaan
mereka.

Bapak Jufri, SE sebagai manager personalia yang telah sudi menerima
penulis untuk melakukan praktek kerja lapangan di Perusahaan yang
beliau pimpin.

Bapak Indra sebagai kasih saran yang telah membantu kami bisa
melakukan praktek kerja lapangan di perusahaan perikanan kota
Padang,

Terima kasih untuk para pegawai dan seluruh pihak di perusahaan,

karena telah di bimbing dalam melaksanakan praktek kerja lapangan.



Semoga Allah SWT membalas Jasa-jasa semua pihak vyang telah
membantu melancarkan penulisan laporan praktek kerja lapangan ini. Semoga
laporan praktek kerja lapangan ini dapat memberikan informasi yang bermanfzat

Kritik dan saran yang bersifat membangun sangat diharapkan demi kesempurnaan

laporan ini.

Palembang. Oktober 2017

Fauzi Halmi
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RINGKASAN

Indonesia merupakan salah satu negara pengekspor ikan tuna didunia.
Produk ikan pada umumnya memiliki bentuk tuna saku, loin, steak dan giant cube.
Kegiatan Praktik Kerja Lapangan dilaksanakan di PT. Dempo Andalas Samudera
Bungus Padang (Sumatera Barat) mulai tanggal 01 Juli sampai 30 Agustus 2014.
Tujuan dari Praktik Kerja Lapangan ini mengetahui PT. Dempo Andalas
Samudera Bungus, penerapan GMP (Good Manufacturing Practices) pada
pengolahan ikan tuna steak beku dan mengidentifikasi GMP (Good
Manufacturing Practices) yang diaplikasikan oleh karyawan serta berusaha
mencari alternatif pemecahannya. Metodologi yang digunakan pada kegiatan:
persiapan alat dan bahan serta pengumpulan data primer dan data sekunder. Hasil
dari proses pengolahan dan penanganan ikan tuna steak beku dengan menerapkan
GMP (Good Manufacturing Practices) ialah: pengadaan bahan baku, penerimaan
(receiving), Penampunga bahan baku, pemotongan kepala, ekor dan mata ikan
tuna (De Heading), proses pemisahan daging dari daging utama (Fillet) dan
pemotongan 4 bagian (Loinning), penentuan kualitas produk yang diinginkan
(Styling), proses penentuan produk (Grading), perapian produk (Trimming),
pengemasan (Packing), pemasaran, serta berbagai macam standar sanitasi dan
higienis ialah: bahan baku, peralatan, bahan pembantu, ruang proses, tenaga kerja,
pengawasan mutu, pengolahan limbah dan sampah.



