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pada Jurusan Teknologi Pangan dan Gizi, Fakultas Ilmu Pangan Halal, 

Universitas Djuanda Bogor 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

JURUSAN TEKNOLOGI PANGAN DAN GIZI 

FAKULTAS ILMU PANGAN HALAL 

UNIVERSITAS DJUANDA BOGOR 

BOGOR 

2019 


