KARAKTERISTIK MUTU SUSU PASTEURISASI DENGAN
PENAMBAHAN EKSTRAK KAPULAGA (Amomum
cardamomum) SELAMA PENYIMPANAN SUHU RENDAH

SKRIPSI

Oleh :

ANJAS SEPTIADI
B.1510181

Fouo®

KAvpys m-_mmm |

JURUSAN TEKNOLOGI PANGAN DAN GIZI
FAKUTLAS ILMU PANGAN HALAL
UNIVERSITAS DJUANDA BOGOR
BOGOR
2022



KARAKTERISTIK MUTU SUSU PASTEURISASI DENGAN
PENAMBAHAN EKSTRAK KAPULAGA (Amomum
cardamomum) SELAMA PENYIMPANAN SUHU RENDAH

Oleh :

ANJAS SEPTIADI
B.1510181

SKRIPSI
Sebagai salah satu syarat memperoleh gelar Sarjana Teknologi Pangan
pada Jurusan Teknologi Pangan dan Gizi Fakultas Ilmu Pangan Halal,
Universitas Djuanda Bogor

JURUSAN TEKNOLOGI PANGAN DAN GIZI
FAKUTLAS ILMU PANGAN HALAL
UNIVERSITAS DJUANDA BOGOR
BOGOR
2022



Judul - Karakteristik Mutu Susu Pasteurisasi Dergan Penambahan
Ekstrak Kapulaga (Amomum eardammiomurz) Selama

Penyimpanan Suhu Rerdah
Naria - Afijas Septiadi
NiM - 81510181
Prograr Studi - Teknologi Pangan
Jurusan : Teknologil Pangan dan Gizi
Fakuitas  limu Pangan Halal
Disetujui Olsh;

™ 4+

Pembiribing: Utama Pembifibing Pendamping
Disahkan Oleh,
Dekan Fakultas limu Pangan Halal
Upiversitss Djuanda Bogor

N

NBP. 213 70873

Tanggal Luitis : 7 November 2022



SURAT PERNYATAAN ORISINALITIAS

Saya yang berarida-tangam dibawak ini:

Namia © Anjas Septiadi

Nemer Irduk Mahasiswa (NIM) © B.i510181

Program Studi - Teknologi Pangan

Fakdltas - limu Pangan Halal

Jenis Karya limiah . Skiipsi

Alamat - Jl. Pevtanian |i Ciawi RTO2IRW04 Desa.

Bendungan kee.Ciawi kab. Bogor

Menyatakan dengan sesungguhnya bahiwa skripsi yang saya buat ini dergam judul:
Karakteristik Muty Susu Pasteurisasi dengan Penambahan Ekstrak
Kapulaga (Amomum cardamomurm) Selama Penyimpanan Syjy Rendah.
Adalah karya saya sertii dan semua sumber, baik yang dikutip maupun yang
dirujuk telah saya nyatakan dengan sdbenar-benarya

Bemikian sufat perryatasn ini saya buat densesn sesingguhnya dan dipergunakan
sebagaimana semistinya:.

Dibuat di : Bogor
Pada Tanggal = 7 Nevember 2022

Yang mermbuat Perfiyataan

METERAI
TEMPEL

vi



SURAT PERNYATAAN' PERSETUJUAN PUBLTKASI KARYA ILMIAH
UNTUK KEPENTINGAN' PENGENMBAI{GAN |LMU PENGETAHUAN
(AKADEMT ST)

Saya yang bertanda-tangan dibawah ifi

Nafia _ - Anjas Septiadi
Nermior Induk VManasiswa: (Nifvvl) © B.I5I018t
Program Studi - Tekrelogi Pangan
Fakultas - limt Pangan Halal
Jenis karya limiah © Skipsi

Alamat

- di. Pertanian 1 Ciawi RTOURWO4 Desa
Becdimgan kee'Ciawi kab. Bogor

Uritiik pemhtrgunan ilfmu peigetainvan fiaka saya meayrtujui urtik membeakran
kepada Universitas Djuanda Boger Hak Bebas Royriti Nes-Ekslusif beserta
perangkat yaag ada (iika digrilinem) atas karya ilmiah saya yarg berjudul:

xar-akterietik Metr Stisu Prsteurls*si dergan P*rambatar Ekstrak
Kapulaga (Amomsm wigkdvwiwnm) Selama Penyimparan Stfd Rendsh

Dengan perrberian' Hak Bebas Royalti Nor-ekslusif ini: Maka Univeersitas
Djuarnida Bogor berhak menyirmpan mengalinmedia (atau dalart be*uk lainnya).
Mrrgelola dalam berietk pangkalan data, merawat dan rempublikasikan Skripsi

tanpa seizin saya, dan tetap meneantumkan' fama saya dan pembimbing Skiipsi
tersebuit.

Deffiikian' $ufat pefrvataan ini saya buat deng*n sesunggunnyy tanpa ada tekanan
dari pihak mmapun juge- Tafime kasih.

bibtiat €l  © Beger
Pada Taaggai . 7 Nevefirber 2022
Yarigrmembuat Pefiyatasi

’ e
f - v, "331

R

ig i"‘ TERAL
} WEMPEL

5400141 78224043
LA

a
2
-

(.-\nj.as Septiadi)

vit



PERNYATAARN

Dengan ini saya menyatakas bahia Skripsi yang berjudul Olarakieristik
Mutu Susu Pasteurisasi Dengan Pewambahan Ekstrak Kapufizga (Amomum
curdamomiin) Sdiama Penyimpanah Stht Renddh” benar-benar hasil karya
saya sendiri dan belum perrah diajukan sebagai karya iimiah pada perguruan tHingg
atau lembaga manapun. Sumber referensi dari hasil kutipan karya pendiis lain
dilakukan dengan berar dan disebutikan dalam teks dan daftar pustaka.

Bogor, 7 Nevember 2022

Anjas Septiadi
B.1510181

viii




RIWAYAT HiDU®

Periulis dilahirkan pada tanggal 26 September 1992 di Desa Bendurgan
keeamatan Ciawi kabupaten Bogor, Propifisi Jawa Barat. Putra ke lita da lima
ofang bersatidara dafi pasangan Bapak Nursadi dan 1bu Ayanah Erwidiansm.

Penulis menemputy jenjang pendidikan formal di SDN Ciawi 3 dari tahun
2000 sampai 2006, kermudian melanjutkan pendidikan SMVP PGRI 2 Giawi pada
tahun 2006 saipai 2009, kemiutiah melanjutkan pentidikan ¢i SNIK Gazza
Wigtina 1 pada tahun 2009 sampai 2011, Pada tahun 2015 penulis melanjiuian
pendidikan di Uriversitas Djuvanda Bogor, Fakuitas Teknik dan limu Pangan Halal
durusan Teknologi Pangan dan Gizi.

Serriasa sekolah di SMP PGRI 2 Ciawi dan SN Gazza Wiguna 1§ penulis
alktif di ofsanisasi irternal sekolah. Penulis aktif dalam kegiatan seperti OBIS dan
paskibra,



PRAKATA

Puji sydkur kami panjatkan kepada Allah Subkanahu Wata'ala karena
dengan ralimat, karunia, sefta taufik dan hidayahNya ldh pentilis dapat
menyelesaikan skripsi yang bejudul "Karakteristik Muty Susu Pasteurisasi dengan
Penambahah Ekstrak kapulaga (Amomum cardarmonium) Sdizima Penyimpanan
Suhiu Renddn”. Pada kesempatan ini penulis mengucapkan’ terimakasit kepada:
1. Bapak Dr. Ir. Helmi Haris; M.Si seiaku Dekan Fakuitas limu Pangan Halal.

2. Ibu S Rejeki Retra Petéiwi; If.; M.S. seiaku Dosen pembimbing utama yang
selalu memberikan bimbiigan. dukungan. dan arahanhya.

8. Ibui Tiana Fitrilig; S. Pd.; M.Si selaku Ketua Jurusan Teknologi Pangan dan Gizi
dan Dosen pembinibing pendamping yang seidlu memberikan bimbiigan).
dukungan, dan arahanfya.

Pendlis menyadari bahwa skiipsi ini jauh dari kata sempurna: Oleh karena
ity penilis mohoh Mmadr atss segdia kekurangan dan keterbatasannya. Penlis
befharap semoga karya ini bermanfast bagi selufin pefibaca.

Bogof; 7 November 2022

Penulis




UCAPAN TERIMA KASIH

Puiji dan Syuker penulis panjatkan kehadivat Ailah Subhanahiu Wata'als atas
berkat dan karunia-Nya yang tak henti kepada penulis: Aihamdulitaty dengan izin-
Nya periulis dapat menyelesaikan skripsi dergan judul "Karaktetistik Muty Susu
Pasteurisasi dengan Penambansh Ekstrak Kaputaga (Amomum earelamomury
Séiania Penyimpanan Sihu Rendah”. Pabla kessmpatan ini pendlis ingin
fenyampaikan terima kasih kepada:

L. Orang tua terbaik dan Istri yang selalu mendukung dan merdoakan dalam setap
langkah dan peruangan yang luar biasa.

2. Teman-teman Muhammad Rizal; Gugum Gumilar, Rana dan Muhamvad Hevi
yang selalu berbagi motivasi kepatia penlilis séhingga penllis dapat
fenyelesaikan skripsi ini:

8. Teman-teman TPG 2015, serta kakak-kakak tingkat yang telah memberikan
Sairan dan masukan serta dukungan dan motivasi yang tiada hemtinya kepada
penulis.

Pevulis renyadar bahwa skripsi ini jauh dari kata sempurna. Oleh karena
ity peidiis mokion raaf atas segdia kekurangan dan keterbatasannya. Penulis
berharap semoga karya ini bermanfaat bagi selurih pembaea.

Bogor, 7 Nevember 2022

x|






