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LAMPIRAN 



 

Lampiran 1. Prosedur Analisis Kimia Yang Diamati 

1. Uji Analisis Kimia 

a. Kadar Air (AOAC, 2012) 

Analisis kadar air dalam produk dilakukan dengan metode oven. 

Cawan porselen yang telah di keringkan ditambah sampel seberat 1-2 gram 

dikeringkan pada oven suhu 105 °C selama 3 jam. Sampel yang telah 

dikeringkan didinginkan dalam eksikator/desikator dan ditimbang, 

pengerjaan tersebut diulangi hingga diperoleh bobot konstan. 

Perhitungan kadar air : % Kadar air= 
A−C 

X 100% 

B 

Keterangan : 

A = Bobot cawan + sampel sebelum 

dikeringkan (gr) B = Bobot cawan 

awal (gr) 

C = Bobot cawan + sampel setelah dikeringkan (gr) 

b. Kadar Abu (AOAC, 2012) 

Penentuan kadar abu ada hubungannya dengan mineral suatu bahan. 

Sampel sebanyak 2 gr dimasukkan kedalam cawan porselin yang telah 

diketahui beratnya, sebelum cawan porselin digunakan terlebih dahulu 

dikeringkan dalam oven pada suhu kurang lebih 105 ºC selama 60 menit. 

Kemudian sampel beserta cawan diabukan dalam tanur pada suhu 550 ºC 

sampai diperoleh abu berwarna keputih-putihan, didinginkan dalam 

desikator selama 30 menit, ditimbang. Kadar abu dihitung dengan rumus: 

Kadar abu (%) = Berat abux 100% 

Berat sampel 

c. Uji AktivitasAntioksidan (Indrawati, 2015) 

Pengujian antioksidan dilakukan dengan mengambil sample sebanyak 

0,2 mL larutan uji ditambah 3,8 mL larutan 1.1-diphenyl-2- pycrilhidrazil 

(DPPH) dalam metanol, divortex kemudian diinkubasi di tempat gelap 

selama 30 menit. Selanjutnya serapan diukur pada panjang gelombang 518 

nm. Pembuatan blanko dilakukan dengan cara yang sama tetapi mengganti 



 

sampel dengan metanol. 

d. Kadar Sari Larut Air ( Depkes RI, 2008) 

Ditimbang 5 gram serbuk teh herbal. Ditambahkan 100 mL air jenuh 

kloroform dalam labu tersumbat. Dikocok secara berkala selama 6 jam pertama 

kemudian dibiarkan selama 18 jam. Disaring, uapkan 20 mL filtrat pada suhu 

105˚C hingga bobot tetap. Dihitung kadar dalam persen sari larut air. 

(Farmakope Herbal, 2008). 

Lampiran 2. Data Hasil Uji Kimia Parameter Kadar Air 

panelis Ulangan % 

1 1 16,9 

2 1 16,17 

3 1 16,30 

4 1 16,32 

1 2 17,77 

2 2 15,51 

3 2 16,28 
4 2 17,04 

Lampiran 3. Data Hasil Uji SPSS Kadar Air 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable: K.Air 
 

 
Source 

Type III Sum 

of Squares 

 
df 

 
Mean Square 

 
F 

 
Sig. 

Corrected Model 2,408a 3 ,803 3,753 ,117 

Intercept 2187,581 1 2187,581 10226,520 ,000 

Perlakuan 2,408 3 ,803 3,753 ,117 

Error ,856 4 ,214   

Total 2190,844 8    

Corrected Total 3,264 7    

a. R Squared = ,738 (Adjusted R Squared = ,541) 

K.Air 

Duncana,b 
 

 

Perlakuan 

 

N 

Subset 

1 2 

2 2 15,8400  

3 2 16,2900 16,2900 

4 2 16,6800 16,6800 

1 2  17,3350 

Sig.  ,149 ,091 



 

Lampiran 4. Data Hasil Uji Kimia Parameter Kadar Abu 
 

panelis ulangan % 

1 1 6,55 

1 2 5,34 

1 3 6,21 

1 4 4,56 

2 1 7,52 

2 2 6,45 

2 3 5,95 

2 4 4,86 

 
Lampiran 5. Data Hasil Uji SPSS Kadar Abu 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable: K.Abu 
 

 

 

Source 

Type III 

Sum of 

Squares 

 

 

Df 

 

Mean 

Square 

 

 

F 

 

 

Sig. 

Corrected Model 5,466a 3 1,822 6,255 ,054 

Intercept 281,319 1 281,319 965,654 ,000 

Perlakuan 5,466 3 1,822 6,255 ,054 

Error 1,165 4 ,291 
  

Total 287,951 8 
   

 

Corrected Total 

 
 

6,632 

 
 

7 

   

a. R Squared = ,824 (Adjusted R Squared = ,692) 

 

K.Abu 

Duncana,b 
 

Perlakua 

N 

 

N 

Subset 

1 2 

4 2 4,7100  

2 2 5,8950 5,8950 

3 2 6,0800 6,0800 

1 2 
 

7,0350 

Sig.  
,068 ,107 



 

Lampiran 6. Hasil Uji AktivitasAntioksidan 
 

 
Sampel 

 

Sampel/Blanko*100 
% 

% 

Inhibisi 

R- 

Square 

 

Intercept 
 

Slope 
 

IC50 

Rata- 

Rata IC50 

A1U1    

0,98 

 

83,19 

 

-0,093 

 

357,03 

 

305,98 0,446 32,92  

0,257 18,97 81,03 

0,283 20,89 79,11 

0,373 27,53 72,47 

0,409 30,18 69,82 

0,478 35,28 64,72 

A1U2    

0,9 

 

81,91 

 

-0,125 

 

254,92 

 

0,327 24,13 75,87 

0,248 18,3 81,7 

0,289 21,33 78,67 

0,406 29,96 70,04 

0,531 39,19 60,81 

0,577 42,58 57,42 

A2U1    

0,97 

 

85,23 

 

-0,1246 

 

282,71 

 

234,28 0,245 18,08 81,92 

0,231 17,05 82,95 

0,282 20,81 79,19 

0,349 25,76 74,24 

0,434 32,03 67,97 

0,563 41,55 58,45 

A2U2    

0,89 

 

83,57 

 

-0,1806 

 

185,86 

 

0,298 21,99 78,01 

0,242 17,86 82,14 

0,303 22,36 77,64 

0,453 33,43 66,57 

0,697 51,44 48,56 

0,652 48,12 51,88 

A3U1    

0,9 

 

79,17 

 

-0,202504 

 

144,05 

 

158,90 0,346 25,54 74,46 

0,38 28,04 71,96 

0,609 44,94  

0,466 34,39 65,61 

0,635 46,86 53,14 

0,915 67,53 32,47 

A3U2    

0,81 

 

78,82 

 

-0,165868 

 

173,75 

 

0,319 23,54 76,46 

0,345 25,46 74,54 

0,283 20,89  

0,421 31,07 68,93 



 

 

0,763 56,31 43,69      

0,677 49,96 50,04 

A4U1 
   

0,98 

 

88,95 

 

-0,200198 

 

194,54 

 

207,74 0,521 38,45  

0,239 17,64 82,36 

0,289 21,33 78,67 

0,375 27,68 72,32 

0,563 41,55 58,45 

0,707 52,18 47,82 

A4U2 
   

0,83 

 

77,33 

 

-0,123708 

 

220,95 

 

0,339 25,02 74,98 

0,643 47,45  

0,433 31,96 68,04 

0,383 28,27 71,73 

0,494 36,46  

0,677 49,96 50,04 

 

 

 
Dependent Variable: antioksidan 

 
 

Source 

Type III Sum of 

Squares 

 
 

Df 

 
 

Mean Square 

 
 

F 

 
 

Sig. 

Corrected Model 22596,374a
 3 7532,125 2,818 ,171 

Intercept 411238,340 1 411238,340 153,835 ,000 

Perlakuan 22596,374 3 7532,125 2,818 ,171 

Error 10692,976 4 2673,244   

Total 444527,690 8    

Corrected Total 33289,351 7    

a. R Squared = ,679 (Adjusted R Squared = ,438) 

 

Antioksidan 

Duncana,b
 

 
 
Perlakuan 

 
 

N 

Subset 

1 

3 2 158,9000 

4 2 207,7450 

2 2 234,2850 

1 2 305,9750 

Sig.  ,050 
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Lampiran 7. Hasil Uji Kadar Sari Larut Air 
 

panelis ulangan % 

1 1 24,09 

1 2 25,2 

1 3 20,25 

1 4 18,52 

2 1 23,95 

2 2 24,86 

2 3 20,27 

2 4 19,52 

 
Lampiran 8. Hasil Uji SPSS Kadar Sari Larut air 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable: K.Sari 
 

 
Source 

Type III Sum of 

Squares 

 
df 

 
Mean Square 

 
F 

 
Sig. 

Corrected Model 50,284a 3 16,761 118,079 ,000 

Intercept 3901,094 1 3901,094 27482,173 ,000 

Perlakuan 50,284 3 16,761 118,079 ,000 

Error ,568 4 ,142 
  

Total 3951,946 8 
   

Corrected Total 50,852 7 
   

a. R Squared = ,989 (Adjusted R Squared = ,980) 

 
  K.Sari   

Duncana,b     

 

Perlakuan 

 

N 

Subset 

1 2 3 

4 2 19,0200   

3 2 
 

20,2600 
 

1 2 
  

24,0200 

2 2 
  

25,0300 

Sig.  
1,000 1,000 ,055 



 

Lampiran 9. ProsedurAnalisis Parameter Yang Diamati 

1. Uji Sensori: Mutu Sensori dan Hedonik (Setyaningsih et al., 2010) 

Uji organoleptik yang digunakan pada penelitian yaitu uji mutu sensori 

pengujian ini dilakukan untuk mengetahui mutu sensori dari karakteristik 

produk dengan menggunakan 30 orang panelis yang merupakan panelis semi 

terlatih digunakan skala garis dengan panjang 10 cm (0 sampai dengan 10) 

dengan tanda batas dikedua ujungnya dari ujung kiri dan kanan. Masing- 

masing tanda batas diberi label dengan deskripsi intensitas. Adapun parameter 

yang digunakan meliputi parameter aroma, warna dan rasa. Uji organoleptik 

selanjutnya adalah uji hedonik. Pengujian ini dilakukan untuk mengetahui 

kesukaan panelis dari karakteristik produk (aroma, warna dan rasa) dengan 

menggunakan 30 orang panelis yang merupakan panelis semi terlatih. Uji 

hedonik dinilai secara umum menggunakan skala garis dengan panjang 10 cm 

(0 sampai dengan 10), semakin kekanan penilaian panelis menunjukan bahwa 

panelis suka terhadap produk dan semakin kekiri penilaian panelis 

menunjukkan bahwa panelis tidak menyukai pada produk. 



 

 

Formulir Isian (score sheet) Uji Sensori 
 

Uji Sensori 

Produk: Formulasi Teh Herbal Semanggi Dengan Penambahan 

Jahe Merah 

Nama : …………………………… Tanggal :……………………………. 
 

Petunjuk 

Dihadapan anda terdapat sampel formulasi teh herbal yang terbuat 
dari semanggi dan jahe merah. Berikan penilaian intesitas 
karakteristik berdasarkan parameter warna, aroma dan rasa, masing- 
masing sampel dengan memberikan tanda garis vertical atau tanda 
silang pada garis horizontal.Sebelum mencicipi produk netralkan 
terlebih dahulu dengan meminum air putih yang telah disediakan. 

Kode : 

 
Warna (seduhan) 

0 10 

 
Hijau muda Hijau kecoklatan 

 
Aroma 

 

0 10 

Tercium langu Tidak tercium 

 

Rasa 

 
0 10 

Tidak pedas pedas 

 

 

Komentar :........................................................................................................... 



 

 

Formulir Isian (score sheet) Uji Hedonik 
 

Uji Hedonik 

Produk: Formulasi Teh Herbal Semanggi Dengan Penambahan Jahe 

Merah 

Nama : ……………………… Tanggal : ……………………………… 

Petunjuk 

Dihadapan anda terdapat sa 

dari semanggi dan jahe merah 
warna, aroma, rasa dan over 
tanda garis vertical atau tanda 

Kode: 

Warna 
0
 

 
mpel formulasi teh herbal yang terbuat 
. Nilailah kesukaan anda pada parameter 
all masing-masing dengan memberikan 
silang pada garis horizontal tersebut 

 
10 
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0 
 

10 

Tidak Suka Suka 

Rasa 
 

 
0 

 
10 

Tidak Suka Suka 

 

Overal 

 

 

 

0 

 
10 

Tidak Suka Suka 

Parameter apa yang paling 

(Warna/Aroma/Rasa/Overa 

Komentar 

:............................................ 

Anda suka? 

l) 

 

...................................................... 



 

 

Lampiran 10. Data Hasil Uji Mutu Sensori Parameter Warna 
 

    WARNA    

A1U1 A2U1 A3U1 A4U1 A1U2 A2U2 A3U2 A4U2 

4,7 6,2 5 4,9 6,5 5,1 6,9 6 

4,9 5,7 4,5 6 5,4 5,6 5,5 5,9 

5,2 6,1 8,5 5,5 6,5 5,1 5,8 6,5 

6,5 5,7 2,5 5,9 5,1 5,3 4,6 2 

4,7 5 6,7 5,5 7 4,7 5,1 7,6 

5,5 8,5 8 8,1 7,1 2,5 3,5 6,5 

5 7 9 8,5 5,1 7,3 7,5 8,6 

1,5 6 2,5 6,6 4,5 4,6 2,3 6,1 

5,5 5 8,2 8 3,4 3,5 8,5 3,2 

1,5 7,5 3 5,5 6 2,5 5,8 7,5 

5 5,5 8,5 8 3,1 5 8,1 5,9 

6 5,2 5,3 5,7 4 7,1 6 6,5 

5,5 5,1 7 7,5 5 5 6,6 7 

2,5 5,8 5 5 2,5 6 7,8 8,2 

6 7 6,2 8 4,5 6 5,5 6,8 

5,1 5,5 2 5 4,5 5,2 9 6,8 

2 1,8 8 8,4 6 2 2,8 6,9 

4,1 7,5 8 6,5 3 2 2,8 7,3 

5,5 8 7,8 9 6 7 7,5 3,6 

5,3 3,6 8 6 5,4 5,5 3,7 6 

4,5 5 4,6 2,5 5,5 9 1,5 8,5 

4 5,4 7,8 6 6,6 7,6 8 8 

6 6 8 8,2 6 7 8 8,3 

5,3 5,9 7,5 6,1 5,6 6,6 8,5 6,5 

5 6,8 8 9 5,2 6 8,8 8,8 

5,1 5,7 5 5 3,6 4,9 5 7 

3 4,8 7 5,1 3 5 6,9 8 

6 4,5 6,7 5 6 7 4,5 5 

6 6,1 6 6,1 4,7 4,5 5 5 

5 7,5 7,9 8,8 7,5 5,1 4,5 8,8 



 

 

Lampiran 11. Data SPSS Uji Mutu Sensori Parameter Warna 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable: Warna 
 

 

 

Source 

Type III 

Sum of 

Squares 

 

 

df 

 

 

Mean Square 

 

 

F 

 

 

Sig. 

Corrected Model 88.494a 3 29.498 10.783 .000 

Intercept 8082.883 1 8082.883 2954.601 .000 

Perlakuan 88.494 3 29.498 10.783 .000 

Error 645.624 236 2.736 
  

Total 8817.000 240 
   

Corrected Total 734.117 239 
   

a. R Squared = ,121 (Adjusted R Squared = ,109) 

 

 
  Warna   

Duncana,b     

 

Perlakuan 

 

N 

Subset 

1 2 3 

1 60 4.9367   

2 60 
 

5.5850 
 

3 60 
 

6.1367 6.1367 

4 60 
  

6.5550 

Sig.  
1.000 .069 .167 



 

 

Lampiran 12. Data Hasil Uji Mutu Sensori Parameter Aroma 
 

    AROMA    

A1U1 A2U1 A3U1 A4U1 A1U2 A2U2 A3U2 A4U2 

5,2 6,1 7,5 8,5 6,3 6,5 6,1 7,5 

7,3 7,5 5,5 7,8 7,1 6,5 6,5 7,8 

7,5 6,5 5,5 7,6 9,1 6,2 6,8 6,8 

8,5 6,5 5,8 8,1 7,2 8,2 8,4 7,5 

5,5 6,3 6,4 8,8 5,5 5,8 7,8 6,5 

7,9 7,5 7,2 7,7 5,9 6,5 5,5 6,8 

6,5 8,1 6,1 6,9 5,5 5,5 5,9 5,5 

8,5 8,5 8,1 7,4 8,2 8,1 7,5 7,7 

6,8 8,1 5,3 7,2 5,8 6,8 6,2 6,8 

8,3 5,2 6,5 8,1 8,5 6,5 5,8 6,5 

7,5 6,5 7,5 7,5 5,7 7,5 6,5 7,5 

7,2 7,1 5,8 7,7 6,2 7,6 8,5 6,8 

5,8 5,8 5,5 8,1 5,8 5,1 5,5 8,1 

6,5 5,8 6,5 8,3 5,5 6,8 7,8 8,2 

6,8 7,5 5,5 7,5 5,5 7,5 8,5 9,1 

5,8 7,3 5,8 7,7 6,3 7,5 8,4 7,5 

7,5 7,3 7,1 8,2 7,5 8,4 5,1 6,8 

6,5 8,5 8,1 7,6 5,8 5,9 5,5 7,3 

7,5 7,8 7,5 7,5 5,5 8,5 7,5 7,5 

6,8 5,5 5,1 6,1 9,1 5,5 6,3 7,6 

5,8 8,1 6,5 8,8 5,4 5,6 5,9 7,8 

6,6 6,1 6,6 8,3 5,5 6,7 6,4 8,5 

8,1 6,2 6,2 6,5 7,1 6,2 6,2 6,5 

6,6 7,5 6,8 6,5 7,5 6,8 6,2 6,5 

5,5 4,3 6,5 7,5 5,1 5,6 5,6 6,8 

6,5 5,5 5,1 8,6 6,5 5,1 5,4 7,2 

5,2 6,5 5,9 9,5 5,8 5,8 5,9 7,7 

5,1 2,5 6,2 5,5 7,5 6,5 6,1 6,8 

5,1 6,5 6,8 6,8 5,1 5,9 5,9 8,1 

8,5 5,9 7,1 7,2 8,5 7,8 7,1 7,9 



 

 

Lampiran 13. Data SPSS Uji Mutu Sensori Parameter Aroma 
 

 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable: 

Aroma 
 

 
Source 

Type III Sum 

of 

Squares 

 
d 

f 

 
Mean Square 

 
F 

 
Si 

g. 

Corrected Model 37,530a 3 12,510 12,067 ,000 

Intercept 11127,540 1 11127,540 10733,245 ,000 

Perlakuan 37,530 3 12,510 12,067 ,000 

Error 244,670 236 1,037   

Total 11409,740 240    

Corrected Total 282,200 239    

a. R Squared = ,133 (Adjusted R Squared = ,122) 

 

 
Aroma 

 

  Subset 

Perlakuan N 1 2 

3 60 6,4800  

2 60 6,6233  

1 60 6,6483  

4 60  7,4850 

Sig.  ,398 1,000 



 

 

Lampiran 14. Data Hasil Uji Mutu Sensori Parameter Rasa 
 

RASA        

A1U1 A2U1 A3U1 A4U1 A1U2 A2U2 A3U2 A4U2 

4 5 4,8 6 5,1 5,1 6,2 5,5 

3,9 4,9 4,5 6,1 3,5 5,3 4,6 5 

0,5 0,6 1,3 1,6 0,5 0,6 0,7 1,5 

2 4,5 4 6,5 3,3 1,9 4,8 5 

3 3,5 4,1 5,1 3,2 2,5 4,5 5,4 

1 1,2 2 6,2 1,5 2,2 5,5 7,5 

1,5 1,7 2,3 5 1,5 1,6 2.0 5,1 

1,5 2 3 5 1,5 2 2,6 4 

2,5 2,8 3 6,1 2,5 2,8 4 6,3 

1,5 3,6 2,3 6,2 2 2,3 2,9 3,5 

4 3,2 4,7 7,5 2 2,2 3,5 6,5 

6 6 6,3 6,5 4,6 6,1 6,5 6,7 

2,2 2,5 3,5 5 4,8 3 5,5 5,O 

2,1 2,3 3 3,5 2 2,4 2,5 3,5 

3 3 4 8,5 4,5 5 4,5 4 

2 4 3,5 3,8 1,5 2,5 3,5 3,8 

1,8 2,3 3,3 3,8 0,6 0,8 3 3,5 

2,5 2,6 2,5 3 4,5 2 3,1 6,5 

2 3 3,4 4,5 2 2,5 4,5 3,1 

6 6,5 3,5 9,2 2,2 5,5 2,6 9,5 

1,5 2 3 3 2,6 1,5 1,5 2 

3 2,8 2,7 5,5 1,7 2,5 3,6 8 

1 2 3 3,5 1,5 2 3,5 4,5 

5,5 4,5 6 6,8 4,5 5,1 5,4 7,1 

2,5 4,3 3,5 4,5 2,8 3,4 5 4 

3,8 4 4,6 6 54,3 4,5 4,7 5,1 

2,5 2,8 4 4,5 2 4 4,2 4,5 

3,5 5 6,2 6 4,5 5,1 6,2 5,2 

3 3,8 4,5 5 4,7 5 4 5,1 

3 5 2,8 2,7 1,5 2 4 5 



 

 

Lampiran 15. Data SPSS Uji Mutu Sensori Parameter Rasa 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable: Rasa 
 

 

 

Source 

Type III 

Sum of 

Squares 

 

 

df 

 

 

Mean Square 

 

 

F 

 

 

Sig. 

Corrected Model 110.920a 3 36.973 2.772 .042 

Intercept 3696.565 1 3696.565 277.163 .000 

Perlakuan 110.920 3 36.973 2.772 .042 

Error 3147.565 236 13.337 
  

Total 6955.050 240 
   

Corrected Total 3258.485 239 
   

a. R Squared = ,034 (Adjusted R Squared = ,022) 

 
 

Rasa 

Duncana,b 
 

 

Perlakuan 

 

N 

Subset 

1 2 

2 60 3.2467  

1 60 3.5950 
 

3 60 3.8067 3.8067 

4 60 
 

5.0500 

Sig.  
.433 .063 



 

 

Lampiran 16. Data Hasil Uji Hedonik Parameter Warna 
 

WARNA 

A1U1 A2U1 A3U1 A4U1 A1U2 A2U2 A3U2 A4U2 

4,5 6,5 4,3 5,9 6,5 6 6,5 6,5 

5,5 5,5 4,5 6,5 5,5 4,7 4,7 4,9 

5,5 6,5 8,5 8,9 2,5 7,3 6,5 7,7 

6,5 6 6,9 7,4 6,5 4,5 7,7 7,9 

4,7 5,5 5 5,7 5,5 5 4,7 7,9 

5,9 2,5 5 7,2 6,7 9,7 8,9 8,5 

0,5 7 9 6,5 9,5 2 8,5 7,9 

3 0,5 6,8 7,7 1,9 5 3,5 4,5 

4 4,5 4,5 5,7 5,7 7 6 7,5 

5 7,5 6,5 6,8 4,6 6,1 3,5 5,5 

5,8 5,5 3 7,5 7,1 5,5 5,5 5,9 

6 2 5,6 5,9 5,2 2,5 2,7 6,1 

7 5,5 6,7 7,5 4,7 6 6,5 7,5 

8 4 2,8 7,5 3 3,5 8,3 8,5 

2,5 3 6 7,7 5 4 7,3 8,1 

6,5 6,5 5,7 6,8 6,9 7,5 7,7 7,6 

9,2 9 8,8 9,1 9,5 7,5 7 7,5 

5 2 7,7 6,5 4,9 3 3 4,1 

5,7 8,2 3 5,5 2 3,5 8,5 8,7 

6 7,5 9 9,4 3,8 4,5 3 3,5 

3,5 4 4,5 5,7 4,5 3,5 6,5 6,2 

2,7 3,8 3 4,2 3,2 2,4 5,6 6,7 

5 5,1 5 5,5 5,1 5,1 5,2 5,8 

6,7 6 6,4 7,6 6,5 6 7 7,6 

5,5 5,5 6,1 6,6 5,7 5,6 53 5,7 

7 6 6 6,8 5,5 5 5,5 5,9 

3,2 5 6 5,8 7 6,5 5,2 5,5 

5,5 6 6,5 6,5 5 6,2 5,5 7,3 

5,8 4,1 5,8 5,9 4,5 5 5 8,1 

5 6,6 9,1 9,3 2 2 3 8,2 



 

 

Lampiran 17. Data SPSS Uji Hedonik Parameter Warna 
 

 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable: 

Warna 
 

 
Source 

Type III 

Sum of 

Squares 

 
d 

f 

 
Mean 

Square 

 
F 

 
Si 

g. 

Corrected Model 107,242a 3 35,747 12,198 ,000 

Intercept 7963,776 1 7963,776 2717,496 ,000 

Perlakuan 107,242 3 35,747 12,198 ,000 

Error 691,612 236 2,931   

Total 8762,630 240    

Corrected Total 798,854 239    

a. R Squared = ,134 (Adjusted R Squared = ,123) 

 

 
  Warna   

Duncana,b     

  Subset 

Perlakuan N 1 2 3 

2 60 5,1567   

1 60 5,2117   

3 60  5,8583  

4 60   6,8150 

Sig.  ,860 1,000 1,000 



 

 

Lampiran 18. Data Hasil Uji Hedonik Parameter Aroma 
 

 
AROMA 

A1U1 A2U1 A3U1 A4U1 A1U2 A2U2 A3U2 A4U2 

6,5 6 5,5 5,8 7,2 5,5 5,8 6,1 

4 5 4,5 5,5 4,7 4,5 4,8 4,8 

0,4 0,3 3,8 4,4 0,8 0,6 0,2 0,7 

6 5,7 7,3 6,5 6,2 4 7 5,8 

5,2 6,6 5,5 5,6 4,9 5 6,5 6,9 

2 5,7 4,5 7,1 8,5 9,5 5,5 7,5 

4 7,1 6,5 5,2 5,9 7 5,6 9,5 

4,7 4,2 2,9 4,5 2,9 3,8 2,5 4,1 

4 4,5 5 5,6 4 3,5 4,5 4,5 

5 5 5 7,5 7,1 5 4,1 4,5 

7 6,5 4,5 4,5 7,5 7 4,5 6,9 

1,7 2 5,4 7,5 5 2,7 1,8 6,1 

6 5,1 5,9 7,7 4,6 5,6 4 7,5 

8,6 8,3 2,5 8,5 4,5 5,1 8,5 8,7 

1,3 5 4,5 5,6 5 5 4,5 5,8 

4,8 1,5 5,1 6,1 3,5 2 2,5 5,6 

5 2,5 4,5 5,1 9,5 5 5 7,5 

5,3 2 4,5 5,3 4,2 2,8 4,5 5,5 

4,6 4 3,5 4,5 4 4 4 4,5 

2,5 7,5 5,5 5,7 7,5 4,5 5,5 8 

4,3 3 4,5 4,9 3,5 2,5 2,7 4,3 

2,6 3,5 2,7 3,4 4 4,7 4,8 5,2 

5 4,9 5 5,2 5 2 0,8 1,5 

5,8 5 6,6 6,7 4,5 6,3 4,5 5,5 

5,5 6,2 7,5 7,8 5,7 6 6 6,5 

5,2 5,3 5,5 7,3 5,8 5,2 5,8 5,9 

4,5 5 4,2 4,9 4,5 4,8 4,6 4,5 

4 7,5 5,5 5,5 5,1 6,5 5 7,5 

5 4,5 4 6,8 5,5 5 5,5 5,6 

5,5 6,8 8,8 7,5 2 2 3,5 5,1 



 

 

Lampiran 19. Data SPSS Uji Hedonik Parameter Aroma 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable: Aroma 
 

 
Source 

Type III Sum 

of 

Squares 

 
D 
f 

 
Mean Square 

 
F 

 
Si 

g. 

Corrected Model 52,701a 3 17,567 6,007 ,001 

Intercept 6070,204 1 6070,204 2075,779 ,000 

Perlakuan 52,701 3 17,567 6,007 ,001 

Error 690,135 236 2,924   

Total 6813,040 240    

Corrected Total 742,836 239    

a. R Squared = ,071 (Adjusted R Squared = ,059) 

 

 
Aroma 

 

  Subset 

Perlakuan N 1 2 

2 60 4,7217  

3 60 4,7383  

1 60 4,8183  

4 60  5,8383 

Sig.  ,773 1,000 



 

 

Lampiran 20. Data Hasil Uji Hedonik Parameter Rasa 
 

RASA 

A1U1 A2U1 A3U1 A4U1 A1U2 A2U2 A3U2 A4U2 

6 5,5 4,8 5,1 5,5 4,5 5,5 6 

4,5 4,8 5,1 5,5 4,5 4,8 5,1 4,5 

2,5 0,4 2,5 2 2,3 0,4 2,3 0,2 

5,5 5,6 7,5 5,1 6,5 3,9 5,5 5,1 

4,7 4,5 6,8 5 5 4,8 6,6 7,3 

6,5 7,5 4,5 6,5 8,5 8 7,5 7,9 

4 9 7,5 5,5 5,5 9,3 6,5 9,5 

5,2 5,6 5,6 6,9 5,5 5,5 5,5 6,5 

4,5 4 3,5 5,2 3 4 3,5 4,7 

8,6 6,4 5,5 7,5 6,8 7 5 7,2 

5,4 5,5 5,5 4,5 6 8 4,9 6,3 

4,5 3,6 5,1 5 4,9 3,8 2,9 5,5 

6,5 5 4,5 6,2 4,5 5,5 4,5 6,7 

8,5 8,5 7,7 8,6 7,5 8 8,5 8,4 

5 5,1 5 5,1 5 4 0,9 2,8 

4,8 1,5 5 4,5 4,6 2,5 4,5 5,1 

4,9 5,5 4,7 5 5 5,5 5 5,5 

4,6 7 4,5 5,5 4,5 2 5 5,5 

4,5 4,5 4 4 3,5 5,5 4,5 4 

2,8 9 5,7 2,8 3,5 6,5 2 9 

2,5 2,8 2,8 2,3 3,5 1,5 2 2,5 

2,5 2,3 3 4 3 3,2 4,2 2,6 

0,5 0,8 0,5 0,7 0,6 1,5 0,6 0,5 

6,4 4 6,6 5,8 4 5,9 4,5 6,1 

5,5 6,2 7,5 7,5 5,7 5,9 5,5 6 

5,5 5,5 5,5 6,5 6,6 4,8 6 4,5 

5,4 5 5,1 4,8 3,5 4,5 4 3,9 

4,5 4 5,5 3,5 4,8 5,9 5,1 3 

5 4,5 4 4,8 5 4,5 5 4,6 

5,1 7,3 5 5 2 2,3 3,5 5 



 

 

Lampiran 21. Data SPSS Uji Hedonik Parameter Rasa 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable: Rasa 
 

 

 

Source 

Type III 

Sum of 

Squares 

 

 

df 

 

 

Mean Square 

 

 

F 

 

 

Sig. 

Corrected Model 4.413a 3 1.471 .423 .737 

Intercept 5752.604 1 5752.604 1655.096 .000 

Perlakuan 4.413 3 1.471 .423 .737 

Error 820.263 236 3.476 
  

Total 6577.280 240 
   

Corrected Total 824.676 239 
   

a. R Squared = ,005 (Adjusted R Squared = -,007) 

 
 

Rasa 

Duncana,b 
 

 

Perlakuan 

 

N 

Subset 

1 

3 60 4.7767 

1 60 4.7867 

2 60 4.9067 

4 60 5.1133 

Sig.  
.375 



 

 

Lampiran 22. Data Hasil Uji Hedonik Parameter Overall 
 

OVERALL 

A1U1 A2U1 A3U1 A4U1 A1U2 A2U2 A3U2 A4U2 

5,5 7 6,7 4,5 7 5,5 6 6 

5,4 5,3 5,5 4,5 5,1 5 5,5 5,1 

3,8 2,8 4,3 3,1 3,4 0,9 2,9 3,5 

5 5,8 7,7 5,1 6,6 5 6,6 5,5 

5 5 6,8 5 5 5 5 4,5 

7,5 7,5 6,6 7,5 7,5 9,5 8 8 

4,5 6 5,6 5,5 5,5 7,5 6,5 5,7 

5,1 5 5,6 5,5 4,5 5,5 4,5 5,5 

5 4,5 3,6 5,5 4,5 4,5 5 5,5 

6,5 6,2 5,5 6,5 6,6 6 5,1 5 

6,8 6,5 5,5 5,7 7 7,5 5,5 6,6 

4,8 3,7 4,9 5,5 5,5 4,8 3,7 6 

4,8 4,7 5,3 5,5 5,5 6 5,5 7 

8,5 4,5 7,9 7 4,5 8,1 8,6 8,5 

4,5 5 4,9 3 4,9 5 2 6 

4,9 4,9 4,5 4,9 5 5 5 4,8 

5 5,2 5 5,7 5 5,5 5,1 5,5 

5 6,2 5,5 4,5 4,5 3 5 5,5 

5 5 3,5 6 4 5,5 5 5,5 

2,5 8,8 5,7 5,6 4 6 2,5 9 

2 2,5 2,3 2,5 3 2 2 2,5 

2,9 3 3 4 3,5 2,7 4 2,5 

2 1 0,7 0,5 0,6 1,7 0,6 5 

6,8 5,1 6,5 6,8 4,6 6,6 6 7,1 

5,5 5,7 7,5 7,5 5,8 6 6 6,5 

5,9 5,5 5,5 5,5 5,7 5,5 6,3 5 

2,5 5,5 4,8 4,5 3,9 4,5 5,3 5 

5,5 6,9 6,5 6 5 6,9 5,5 5,5 

5,5 4,7 5 5,2 5,5 4,8 5 5 

5,5 6,8 5,8 5,8 2 2,5 3,7 5,5 



 

 

Lampiran 23. Data SPSS Uji Hedonik Parameter Overall 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable: Keseluruhan 
 

 

 

Source 

Type III 

Sum of 

Squares 

 

 

df 

 

 

Mean Square 

 

 

F 

 

 

Sig. 

Corrected Model 6.864a 3 2.288 .914 .435 

Intercept 6334.537 1 6334.537 2531.419 .000 

Perlakuan 6.864 3 2.288 .914 .435 

Error 590.558 236 2.502 
  

Total 6931.960 240 
   

Corrected Total 597.423 239 
   

a. R Squared = ,011 (Adjusted R Squared = -,001) 

 
 

Keseluruhan 

Duncana,b 
 

 

Perlakuan 

 

N 

Subset 

1 

1 60 4.9067 

3 60 5.0933 

2 60 5.1717 

4 60 5.3783 

Sig.  
.139 



 

 

Lampiran 24. Dokumentasi Penelitian 
 



 

 

 


