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Lampiran 1. Prosedur Analisis Fisik dan Produk Terpilih 
 

1. Uji Fisik 

a. Uji Rendemen 

Rendemen tepung diukur berdasarkan berat bahan kering, dengan 

perhitungan sebagai berikut : 

Rendemen = 
𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑝𝑟𝑜𝑑𝑢𝑘 𝑦𝑎𝑛g 𝑑iℎ𝑎𝑠i𝑙𝑘𝑎𝑛 (g𝑟𝑎𝑚) 

𝑥 100%
 

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑎w𝑎𝑙 (g𝑟𝑎𝑚) 

b. Derajat putih (Bogasari, 2011) 

Derajat warna putih tepung dianalisa dengan cara kolorimetri. 

Sampel dimasukkan ke dalam plat, ditembak dengan sinar laser lalu 

dibandingkan dengan standar yaitu BaSO4 yang memiliki derajat warna 

putih 100%. Hasil pengukuran berupa nilai L berkisar antara nilai 0 

(hitam) – 100 (putih). Sementara tingkat kombinasi warna ditandai 

dengan nilai a = -60 (hijau) sampai +60 (merah) dan nilai b = -60 (biru) 

sampai +60 (kuning). L menunjukkan kecerahan (lightness), nilai a 

mengukur tingkat warna antara merah hingga hijau dan nilai b mengukur 

tingkat warna antara kuning sampai biru. 

c. Uji Kekerasan (Handoko, 2011) 

Kekerasan telah didefinisikan sebagai daya tahan terhadap 

deformasi. Alat yang digunakan pada uji ini adalah dengan menggunakan 

texture analyzer. Hardness (tingkat kekerasan): ditunjukan oleh puncak 

tertinggi pada kurva. 

d. Uji daya serap air (Hildayanti, 2012) 

Sebanyak 5 gram sampel yang telah diketahui kadar airnya 

dimasukkan ke dalam air mendidih selama 4 menit kemudian ditiriskan 

selama 10 menit. Segera setelah itu dipindahkan ke dalam cawan yang 

telah diketahui bobotnya dan ditimbang (A). Cawan beserta isinya dioven 

100°C selama 3-5 jam sampai dengan berat konstan. Setelah itu 

didinginkan dalam desikator dan ditimbang (B). Perhitungan daya serap 

dilakukan sebagai berikut : 

 
 

Daya serap air = 
(A − B) − (Kadar air contoh x Bobot awal contoh) 

Bobot awal contoh (1 − kadar air contoh) 

 

x100% 
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2. Uji Produk Terpilih 

a. Kadar Air metode oven (SNI 01-2891-1992) 

Sampel ditimbang sebanyak 1-2 g pada sebuah botol timbang 

tertutup yang sudah diketahui bobotnya. Dikeringkan pada oven dengan 

suhu 105°C selama 3 jam, didinginkan dalam eksikator. 

 
 

Kadar air = 
Bobot sampel sebelum dikeringkan (g) 

Bobot sampel setelah dikeringkan 

 

x100% 

 
 

b. Kadar Serat Kasar (SNI 01-2891-1992) 

Sampel ditimbang 2-4 g. Bebaskan lemak dengan cara ekstraksi 

dengan cara soxlet dalam pelarut organik sebanyak 3 kali setelah itu 

sampel dikeringkan dan dimasukkan ke dalam erlenmeyer 500mL. 

Ditambahkan 50 mL larutan H2SO4 1,25% kemudian didihkan selama 30 

menit dengan pendingin tegak. Ditambahkan 50mL NaOH 3,25% dan 

didihkan selama 30 menit. Dalam keadaan panas disaring dengan corong 

Bucher yang berisi kertas saring whatman 541 yang telah dikeringkan 

dan diketahui bobotnya. Endapan yang terdapat pada kertas saring dicuci 

dengan H2SO4, air panas dan etanol 96%. Kertas saring beserta isinya 

diangkat, dimasukan ke dalam kotak timbang dan dikeringkan pada suhu 

105°C lalu didinginkan dan ditimbang samapi bobot tetap. Jika kadar 

serat kasar lebih besar dari 1 & abukan kertas saring beserta isinya 

ditimbang sampai bobot tetap. 

Bobot Cuplikan (g) 
% Serat kasar =  

 

Bobot Endapan pada kertas saring (g) 
x100% 
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Lampiran 2. Hasil Uji Fisik Tepung Biji Jali 
 

A. Uji Rendemen 

 
Rendemen : 

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑃𝑟𝑜𝑑𝑢𝑘 𝑦𝑎𝑛g 𝑑iℎ𝑎𝑠i𝑙𝑘𝑎𝑛 (g𝑟𝑎𝑚) 
𝑥100%

 
𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝐴w𝑎𝑙 (g𝑟𝑎𝑚) 

: 930 g𝑟 𝑥100% = 46,5% 
2000 g𝑟 

 

B. Uji Derajat Putih 

  
Nilai dari alat 

 
Dibagi 

4,0118 

http://col 

ormine.o 

rg/conve 

rt/ 

 
Hasil 

 

Sam 

pel 

Ulang 

an 
RO/GO/BO R/G/B L/a/b 

Whiteness 

(%) 
Rataan 

  996/995/992 248,26/ 97,585/ 97,55539283  

 1  248,01/ 

247,27 
-0,0436/ 

0,3768 

  

  997/996/995 248,51/ 97,6839/ 97,67936714  

A 2 
 248,26/ 

248,01 
0,0438/ 

0,1382 

 
97,629 

  998/996/993 248,76/ 97,6899/ 97,65420613  

 3  248,26/ 

247,51 

0,0389/ 

0,4058 

  

http://col/


44  

Lampiran 3. Hasil Uji Kadar Air 
 

 
Kode 

sampel 

 
Ulang 

an 

 
Cawan 

Kosong 

Bobot 

Sampel 

untuk 

kadar air 

Bobot 

Total 

untuk 

kadar 
air 

Bobot 

Akhir 

untuk 

kadar 
air 

 
Kadar 

Air 

 
Rata- 

Rata 

A1B1 1 31,7114 1,0002 32,7116 32,6491 6,2488 
6,2774 

 2 23,3660 1,0276 24,3936 24,3288 6,3060 

A1B2 1 15,4282 1,0009 16,4291 16,3604 6,8638 
6,8710 

 2 16,5194 1,0090 17,5284 17,4590 6,8781 

A1B3 1 23,2351 1,0777 24,3128 24,2310 7,5941 
7,5306 

 2 30,3872 1,0004 31,3876 31,3129 7,4670 

A2B1 1 31,7008 1,0009 32,7017 32,6219 7,9728 
7,9471 

 2 31,9882 1,0011 32,9893 32,9100 7,9213 

A2B2 1 32,6982 1,0009 33,6991 33,6258 7,3234 
7,3344 

 2 23,3656 1,0020 24,3676 24,2940 7,3453 

A2B3 1 20,3809 1,0127 21,3936 21,3190 7,3664 
7,3667 

 2 31,4234 1,0004 32,4238 32,3501 7,3671 

A3B1 1 32,2887 1,0086 33,2973 33,2330 6,3752 
6,3807 

 2 14,9554 1,0006 15,9560 15,8921 6,3862 

A3B2 1 30,7118 1,0001 31,7119 31,6450 6,6893 
6,6524 

 2 32,3976 1,0007 33,3983 33,3321 6,6154 

A3B3 1 20,3800 1,0041 21,3841 21,3141 6,9714 
6,9517 

 2 25,0205 1,0026 26,0231 25,9536 6,9320 
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Lampiran 4. Hasil Uji Daya Serap air 
 

 
 

Kode 

sampel 

ulangan Bobot 

sampel 

Bobot 

total 

Bobot 

akhir 

Daya serap 

air 

Rata- 

rata 

A1B1 
1 

5,0009 36,7123 36,5691 116,3244314 116,0679 

2 
5,0127 28,3787 28,2132 115,8113858 

 

A1B2 
1 

5,0002 20,4284 20,279 114,5081869 114,4333 

2 
5,009 21,5284 21,371 114,3584556 

 

A1B3 
1 

5,0004 28,2355 28,1829 114,424938 114,2562 

2 
5,0276 35,4148 35,3258 114,0874243 

 

A2B1 
1 

5,0009 36,7017 36,6423 113,4902781 113,2967 

2 
5,0086 36,9968 36,9036 113,10309 

 

A2B2 
1 

5,0004 37,6986 37,5543 113,5343098 113,5610 

2 
5,002 28,3676 28,2295 113,5876062 

 

A2B3 
1 

5,0777 25,4586 25,2873 113,0504242 113,4738 

2 
5,0001 36,4235 36,3083 113,897262 

 

A3B1 
1 

5,0041 37,2928 37,0236 113,6385435 112,9832 

2 
5,0127 19,9681 19,6319 112,3279029 

 

A3B2 
1 

5,0007 35,7125 35,4941 113,7383785 113,3869 

2 
5,0001 37,3977 37,1295 113,0354315 

 

A3B3 
1 

5,0026 25,3826 25,1429 112,7487116 113,1529 

2 
5,0041 30,0246 29,8283 113,5571847 
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Lampiran 5. Hasil SPSS Uji Daya Serap Air 
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48 
 

Lampiran 6. Hasil Tingkat Kekerasan dengan Tektur Analyzer 
 

 
 

 

Kode Sampel 
 

Ulangan 
Kekerasan/ 
kerenyahan 

 

Rata-Rata 

A1B1 1 837,75  
1007,67  2 1177,58 

A1B2 1 321,25  
277,00  2 232,75 

A1B3 1 290,25  
316,38  2 342,5 

A2B1 1 719,5  
768,17  2 816,83 

A2B2 1 516,25  
493,38  2 470,5 

A2B3 1 386,58  
373,17  2 359,75 

A3B1 1 332,75  
331,84  2 330,92 

A3B2 1 446,5  
449,17  2 451,83 

A3B3 1 241,92  
243,84  2 245,75 
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Lampiran 7. Hasil SPSS Tingkat Kekerasan dengan Tekstur Analyzer 
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Lampiran 8. Hasil Penelitian Flakes Sereal Biji Jali 

i. Gambar Pembuatan Tepung Biji Jali 

Biji jali setelah direndam Biji Jali setelah dipanggang Tepung Biji Jali 

dan diblender  untuk menjadi tepung 

 

 

 
ii. Gambar Pembuatan Flakes Sereal Biji Jali 

 

 
 

 

Adonan flakes yang dicampur Adonan flakes yang sudah Flakes Sereal 

dengan bahan-bahan lain dikukus dan dipotong kotak Biji Jali 
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Lampiran 9. Formulir Scoresheet 

Formulir isian (scoresheet) Uji Mutu Sensori 

Uji Mutu Sensori 

Nama : .................. 

Produk : Flakes Sereal dari Tepung Biji Jali 

Tanggal : ......................... 

Instruksi : 

Dihadapan anda terdapat sampel Flakes Sereal dari Tepung Biji Jali, intensitas karakteristik 

berdasarkan parameter rasa, warna, aroma, dan tekstur. Nilailah masing-masing sampel 

dengan memberikan tanda garis vertikal atau tanda silang pada garis horisontal 

Kode : ............. 

Aroma 0 

Tidak Khas Flakes 

Warna 0 

Coklat gelap 

Rasa 0 

Tawar 

Tekstur 0 

Keras 

10 

Khas Flakes 

10 

Coklat muda 

10 

Tawar Manis 

10 

Renyah 

Komentar : ...................................................................................................................... 



53 
 

Formulir isian (scoresheet) Uji Hedonik 

Uji Hedonik 

Nama : .................. 

Produk : Flakes Sereal dari Tepung Biji Jali 

Tanggal : ......................... 

Instruksi : 

Dihadapan anda terdapat sampel Flakes Sereal dari Tepung Biji Jali. Nilailah kesukaan 

anda terhadap produk masing-masing sampel dengan memberikan tanda garis vertikal atau 

tanda silang pada garis horisontal 

Kode : ............. 

Aroma 0 

Tidak Suka 

Warna 0 

Tidak Suka 

Rasa 0 

Tidak Suka 

Tekstur 0 

Tidak Suka 

10 

Suka 

10 

Suka 

10 

Suka 

10 

Suka 

Komentar : ...................................................................................................................... 

(Parameter apa yang paling anda sukai? Aroma/Warna/Rasa/Tekstur) 
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Lampiran 10. Hasil Uji Sensori (Mutu Warna) 

 
Warna 

A1B1 A1B2 A1B3 A2B1 A2B2 A2B3 A3B1 A3B2 A3B3 

U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 

1 4,1 3,9 5,3 4,6 2,7 3,2 4,7 4,5 6,2 5,5 7,1 6,8 7,7 7,8 7,6 8,1 8,1 8,4 

2 5,2 4,6 7,1 5,6 7,7 6,3 6,8 5,6 8,1 5,7 7,4 5,6 5,6 5,6 5,8 5,5 4,4 4,4 

3 9,5 6,7 8,9 7,6 9,6 8,1 9,5 7,7 9,1 5,9 8,1 7,7 6,2 6,1 7,3 7,4 8,1 8,2 

4 3,9 3,7 4,3 4,1 4,6 4,1 4,1 3,5 7,4 6,6 4,3 4,3 6,4 6,4 7,8 8,2 8,1 8,4 

5 2,9 4,6 3,2 5,4 1 5,3 7,1 4,8 1,4 5,7 7,2 6,7 7,7 5,4 8,1 7,3 7,3 5,1 

6 7,9 6,6 5,4 7,2 7,6 5,2 6,5 6,6 7,1 6,7 8,1 7,2 3,3 5,1 7,9 8,1 8,2 8,8 

7 7,6 6,7 7,1 6,9 7,7 7,1 7,7 6,8 8,3 6,8 7,3 7,1 7,2 8,3 8,8 7,1 6,4 7,2 

8 7,8 8,7 6,3 5,8 6,5 5,1 4,2 3,9 8,3 7,8 6,2 6,2 7,3 7,3 8,1 7,3 8,7 7,1 

9 4,1 3,9 7,2 7,6 7,7 8,3 8,6 8,5 8,2 7,7 8,1 7,8 4,5 10 10 10 4,2 10 

10 5,2 7,8 8,3 8,2 7,7 8,1 5,8 6,6 6,4 5,5 8,3 7 6,3 6,3 6,2 6,9 7,2 7,1 

11 5,1 2,7 5,3 6,1 4,6 4,3 7,3 5,9 6,1 4,9 5,1 6,1 5,2 6,4 6,3 6,1 5,4 5,3 

12 5,1 4,6 7,1 7,2 7,9 6,4 7,9 4,6 7,1 5,7 5,4 6,1 5,4 6,4 7,2 5,1 6,3 7,2 

13 5,1 5,6 6,1 6,7 6,7 6,3 5,6 5,7 7,4 5,8 3,2 6,2 6,3 6,3 7,2 7,1 3,3 5,4 

14 3,9 3,8 5,2 5,1 3,6 3,3 5,9 4,8 6,1 5,7 5,3 7,1 7,3 8 8,3 8,1 8,4 8,4 

15 2,6 4,6 7,4 6,6 7,6 8,1 7,6 6,8 8,3 8,1 5,4 5,8 7,1 5,7 7,2 6,8 4,4 4,4 

16 7,5 7,6 6,2 7,6 6,8 6,8 6,6 8 7,2 8,6 6,1 7,9 6,1 6,1 7,4 7,4 7,3 8,3 

17 4,4 3,5 7,1 4,3 4,8 4,1 5,2 3,7 8,4 6,9 7,2 3,7 7,6 6,3 7,9 8,3 7 8,2 

18 5,2 2,6 6,2 3,3 6,6 1,2 8,6 6,8 8,1 1,3 5,3 6,6 5,4 8,2 8,2 8,1 8,3 7,4 

19 5,4 7,7 8,3 5,4 6,7 8,4 8,1 6,9 7,1 6,6 7,2 8,1 4,7 3,3 8,4 8,2 6,3 8,4 

20 5,7 7,7 7,4 6,7 3,5 8,1 6,3 7,7 7,1 7,8 6,4 7,2 5,2 7,3 7,3 8,9 4,1 6,3 

21 7,7 7,8 6,2 5,6 4,5 7,4 7,1 3,7 6,3 7,7 6,2 6,4 6,1 7,2 7,1 8,1 6,9 9,4 

22 7,6 4,2 7,3 7,2 4,9 8,3 6,8 8,6 7,2 8,2 6,1 7,8 7,2 4,5 6,1 10 6,4 6,4 

23 7,8 4,7 8,1 7,8 7,6 8,2 8,1 5,6 8,7 5,8 8,3 6,6 7,2 6,2 6,1 5,8 8,3 7,1 

24 5,1 4,9 8,3 4,9 7,6 5,1 8,6 6,9 8,2 6,3 7,1 5 6,2 5,2 8,8 6,1 7,4 5,4 

25 6,2 5,7 7 6,7 6,6 8,1 6,4 7,8 6,1 7,1 6,1 5,4 6,1 5,1 8,6 7,3 8,4 6,4 

26 5,3 4,5 6,1 6 6,9 7,2 7,1 4,7 8,2 6,9 5,4 3,1 8,3 6,3 8,5 7,4 8,3 3,7 

27 7,6 7,6 5,3 4,8 3,7 4,2 5,3 4,9 6,3 5,6 5,2 5,4 7,4 7,2 7,9 8,2 5,4 5,4 

28 4,7 4,6 7,3 6,6 4,7 5,2 7,6 7,9 7,1 6,6 5,2 4,9 6,8 7,3 7,3 6,9 6,4 6,2 

29 4,8 4,9 7 7,3 4,8 5,1 8,3 7,6 7,3 7,1 6,1 6,2 5,2 5,1 8,5 8,8 8,4 8,4 

30 5,9 4,7 6,4 6,1 6,7 7,4 6,2 5,5 8,1 7,6 7,4 7,3 5,1 5 7,6 8,2 6,2 6,4 

Jumlah 170,9 161,2 198,4 185 179,6 184 205,6 182,6 216,9 194,2 191,8 189,3 188,1 191,4 229,5 226,8 203,6 208,8 

Rata-Rata 5,696667 5,373333 6,613333 6,166667 5,986667 6,133333 6,853333 6,086667 7,23 6,473333 6,393333 6,31 6,27 6,38 7,65 7,56 6,786667 6,96 

Rata-rata ulangan 5,535 6,39 6,06 6,47 6,851666667 6,351666667 6,325 7,605 6,873333333 
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Lampiran 11. hasil SPSS Uji Sensori (Mutu Warna) 
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Lampiran 12. Hasil Uji Sensori (Mutu Tekstur) 

 
Tekstur 

A1B1 A1B2 A1B3 A2B1 A2B2 A2B3 A3B1 A3B2 A3B3 

U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 

1 3,4 3,2 4,1 4,4 3,4 3,2 5,1 5,2 5,4 5,1 5,1 5,3 5,2 5,1 6,2 6,3 6,1 6,1 

2 3,3 2,3 4,2 3,1 4,1 4,2 4,4 3,4 6,3 5,2 7,1 5,2 6,3 5,2 7,3 6,2 5,1 4,3 

3 2,9 2,7 5,5 5,9 5,7 4,8 6,7 7,7 6,6 7,7 7,5 6,5 5,5 5,8 7,7 7,8 7,9 7,9 

4 1,7 1,8 5,6 5,5 2,6 2,7 2,8 2,6 7,6 7,7 6,5 6,5 5,9 7,7 7,6 7,9 8,7 9 

5 1,1 1,4 1,3 1,1 4,1 1,2 4,3 3,3 1,4 8,3 6,3 5,4 6,1 4,4 9,3 8,1 8,4 8,4 

6 2,2 2,3 6,2 8,1 2,3 3,3 4,3 4,2 8,1 8,2 5,3 3,1 8,1 6,2 7,1 8,4 8,1 8,4 

7 6,8 4,7 6,7 7,6 6,6 6,9 7,8 6,8 6,5 6,9 7,8 7,9 7,6 7,9 7,7 6,5 7,9 8 

8 1,2 3,7 3,6 2,9 6,5 5,6 6,5 6,8 7,6 7,9 7,6 7,7 8,7 8,6 7,9 6,8 7,6 7,5 

9 1,3 1,4 7,5 7,7 7,8 7,7 8,5 7,6 7,7 7,5 7,6 8,9 10 10 10 7,5 7,9 7,8 

10 2,7 2,5 7,6 7,7 7,5 6,5 7,8 7,6 7,7 7,9 7,7 7,7 8,5 8,7 8,6 8,5 9 8,8 

11 4,4 5,4 6,4 6,1 4,2 5,3 5,1 6,2 6,2 6,3 7,1 6,3 6,2 5,4 7,4 6,1 6,4 6,4 

12 1,1 1,4 3,1 3,4 2,2 2,1 5,3 5,4 6,4 6,1 6,1 5,4 7,1 7,4 5,2 4,4 5,4 4,2 

13 1,2 1,3 6,4 7,3 8,1 8,3 4,4 6,2 7,1 8,3 6,3 7,2 9,1 9,3 8,2 8,4 6,4 6,4 

14 2,3 3,1 4,2 4,3 6,4 3,2 5,2 5,2 6,1 5,4 8,2 5,1 9,1 5,2 6,1 6,4 6,2 6,3 

15 1,4 2,9 6,5 3,8 3,7 3,5 3,6 3,9 6,7 5,6 6,8 6,5 7,9 5,8 6,5 6,5 5 4,9 

16 1,8 2,7 5,6 5,5 3,8 5,7 6,5 6,9 4,8 6,8 5,7 6,5 7,6 5,7 7,6 7,8 7,9 7,9 

17 2,7 1,8 3,7 5,6 2,9 2,6 3,5 2,9 6,5 7,7 5,7 6,9 5,8 7,9 7,7 7,8 5,6 8,8 

18 2,9 1,5 3,9 1,3 3,6 3,8 4,6 4,8 7,6 1,4 6,6 5,5 5,8 5,6 8,7 8,6 4,8 7,9 

19 3,1 3,1 6,2 6,1 7,4 2,3 5,3 4,1 8,4 8,2 6,3 5,1 5,4 8,4 9,1 7,3 6,4 8,4 

20 1,2 7,2 6,3 7,2 7,3 7,4 4,4 8,1 7,3 7,2 5,2 8,2 8,3 8,1 7,1 8,2 8,4 8,3 

21 1,3 1,2 3 3,8 3,6 6,5 3,5 6,6 5,5 7,9 6,9 7,5 5,7 8,6 8,5 7,8 8,6 7,9 

22 3,2 1,4 4,3 8,2 4,1 8,2 3,4 9,1 6,5 8,1 7,4 8,3 8,3 9,2 8,1 9 10 8,4 

23 4,3 3,2 6,1 8,3 3,3 8,1 5,2 8,1 7,4 8,2 8,4 8 6,3 8,7 7,2 9,1 8,4 9,3 

24 4,2 4,3 3,1 6,4 3,3 4,4 5,2 5,1 7,3 6,4 7,2 7,1 8,3 6,4 5,2 7,1 8,4 6,2 

25 1,2 1,4 3,1 3,4 2,2 2,4 4,1 5,1 8,2 6,3 7,1 6,4 8,2 7,2 5,1 5,3 9,4 5,3 

26 1,3 1,4 6,5 5,9 5,6 7,5 6,8 5,7 4,7 6,5 5,5 5,9 6,8 8,5 6,7 7,5 7,9 5,9 

27 1 1,4 6,7 6,5 5,5 5,7 7,5 7,6 4,9 4,8 5,5 5,5 8,5 8,5 7,6 7,7 7,9 10 

28 1,8 1,6 5,6 5,5 3,8 3,5 6,8 6,5 5,8 5,9 6,5 5,6 8,5 8,7 7,9 7,6 6 5,9 

29 2,3 2,1 8,4 8,2 4,1 4,3 3,4 4,1 6,3 6,2 7,2 7,2 8,1 8 6,1 6,1 5,4 5,4 

30 3,1 3,1 7,2 7,3 2,1 3,3 4,1 4,1 7,2 7,1 8,2 8,1 8,5 8,7 6,3 6,1 10 8,4 

Jumlah 72,4 77,5 158,6 168,1 137,8 144,2 156,1 170,9 195,8 202,8 202,4 196,5 221,4 220,9 221,7 218,8 221,2 218,4 

Rata-Rata 2,413333 2,583333 5,286667 5,603333 4,593333 4,806667 5,203333 5,696667 6,526667 6,76 6,746667 6,55 7,38 7,363333 7,39 7,293333 7,373333 7,28 

Rata-Rata ulangan 2,498333333 5,445 4,7 5,45 6,643333333 6,648333333 7,371666667 7,341666667 7,326666667 
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Lampiran 13. hasil SPSS Uji Sensori (Mutu Tekstur) 
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Lampiran 14. Hasil Uji Sensori (Mutu Aroma) 

 
Aroma 

A1B1 A1B2 A1B3 A2B1 A2B2 A2B3 A3B1 A3B2 A3B3 

U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 

1 6,2 6,1 6,1 5,7 4,6 4,6 4,7 5,1 4,8 5,2 5,4 4,9 4,9 5,4 6,4 6,1 6,2 6,3 

2 5,9 7,6 5,2 5,2 4,8 5,3 5,1 5,3 6,3 6,3 6,4 6 6,9 7,7 6,2 6,4 5,8 5,4 

3 6,6 5,3 7,3 6,7 6,8 5,3 6,9 7,3 7,1 7 8,2 8,4 8,1 8,4 8,2 8,4 8,5 8,5 

4 3,4 3,3 3,4 3,4 2,8 2,8 2,7 2,6 5,7 5,7 5,6 5,5 4,1 4,1 4,3 4,2 4,4 4,4 

5 2,3 7,2 2,3 6,8 2,1 6,6 4,4 6,9 3,3 5,1 3,4 5,4 3,3 5,1 3,4 4 2,4 4,8 

6 4,7 6,1 6,1 7,1 3,2 3,2 8,1 8,2 7,5 7,4 4,5 4,4 7,7 7,7 7,6 8,1 8,4 8,3 

7 4,3 5,1 8,2 6,9 4,8 6,2 6,6 6,6 6,7 6,8 8,7 8,3 8,4 7,1 6,3 6,4 7,1 6,2 

8 5,7 5,2 6,1 4,7 5,9 5,1 6,8 6,8 6,1 8,3 6,3 5,9 8,1 8,3 7,4 6,3 8,2 6,2 

9 6,6 4,9 4,3 4,9 4,7 5,4 7,7 7,9 8,2 8,1 8,2 8,3 10 10 10 10 10 10 

10 6,7 3,3 3,2 3,4 3,4 3,2 3,2 3 4,1 4,3 4,4 4,1 5,6 5,5 5,9 6,2 6,1 6,4 

11 4,2 3,8 5,1 4,6 4,6 5,4 5,5 5,1 5,1 5,3 5,2 5,6 6,2 6,2 7 6,8 6,3 6,4 

12 5,7 5,7 6,3 5,8 5,7 5,5 5,5 5,8 5,7 5,6 5,9 6,6 6,4 6,2 5,4 6,1 6,7 6,2 

13 6,8 5,7 3,1 6,7 6,9 6,7 6,4 6,1 6,9 7 6,2 6,6 7,8 7,6 7,4 7,1 6,1 7,2 

14 6,3 6,1 6,1 5,9 5,2 4,7 4,7 4,9 4,6 4,7 4,8 5,3 5,2 5,3 7,9 7,4 8,5 6,4 

15 5,2 6,3 5,3 4,8 6,1 4,7 5,1 5,3 6,2 6 5,7 5,5 7,2 7,1 6,4 6,1 8,4 7,1 

16 6,3 6,8 7,4 6,9 5,8 7,1 6,8 6,7 6,7 6,6 8,7 7,8 8,1 8,2 7,1 8,2 7,2 7,8 

17 5,9 3,3 6,2 3,2 4,7 3,3 7,7 3,3 8,5 6,1 8,5 5,9 7,3 4,3 6,2 4,4 5,1 4,2 

18 6,6 2,4 8,1 2,1 4,6 2,4 6,6 4,3 5,4 3,4 5,3 2,7 8,3 3,2 5,8 3,4 3,2 2,4 

19 4,1 5,1 6,3 5,8 6,7 3,4 6,9 6,6 6,3 7,6 8,7 4,6 7,1 7,9 7,8 8,2 7,3 8,1 

20 4,9 4,3 5,2 7,7 5,5 5,3 7,8 6,2 7,8 7,1 3,8 7,7 8,4 8,1 5,6 6,3 6,2 7,4 

21 4,6 5,8 3,4 5,6 6,6 6,4 3,4 6,1 6,1 5,6 5,5 5,7 6,2 8,4 6,7 7,2 7,3 8,1 

22 6,7 5,9 3,3 3,1 5,3 5,1 5,8 6,9 8,6 7,7 8,6 7,6 10 10 9,7 10 6,1 8,5 

23 5,8 6 4,1 2,9 5,4 3,3 5,7 3,3 6,2 4,3 5,7 3,9 8,4 5,7 7,2 6 6,3 6 

24 6 4 3,2 4,6 3,2 5,4 5,5 5,4 6,8 5,1 5,8 4,5 3,9 5,8 5,8 6,9 6,8 6,3 

25 5,3 5,7 5,1 5,7 5,8 6,2 5,9 5,3 6,6 5,2 5,1 5,6 8,3 6 6,1 5,3 7,1 7,2 

26 7,2 5,1 6,2 2,8 6,9 7,1 7,4 5,1 7,6 6,3 6,2 5,9 7,1 8,1 7,4 7,2 7,9 6,1 

27 6,4 5,9 7,3 6,3 5,4 5 5,4 4,4 6,2 4,9 4,7 4,8 8,1 8,2 7,9 8,4 6,3 6,3 

28 4,4 3 6,1 5,9 5,8 6,2 5,9 6,3 7,1 7,4 8,8 8,7 8,3 8,1 7,1 6,8 7,1 7,1 

29 7,3 6,4 5,4 4,5 3,6 3,1 5,7 6,1 6,1 5,6 4,3 3,8 6,4 5,5 7,6 7,7 6,3 6,2 

30 6,9 6,2 6 5,8 4,5 5,3 6,8 4,8 6,6 6,3 5,1 4,8 5,1 4,6 6,9 7,1 8,8 8,6 

Jumlah 169 157,6 161,4 155,5 151,4 149,3 176,7 167,7 190,9 182 183,7 174,8 210,9 203,8 204,7 202,7 202,1 200,1 

Rata-Rata 5,633333 5,253333 5,38 5,183333 5,046667 4,976667 5,89 5,59 6,363333 6,066667 6,123333 5,826667 7,03 6,793333 6,823333 6,756667 6,736667 6,67 

Rata-Rata ulangan 5,443333333 5,281666667 5,011666667 5,74 6,215 5,975 6,911666667 6,79 6,703333333 
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Lampiran 15. hasil SPSS Uji Sensori (Mutu Aroma) 
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Lampiran 16. Hasil Uji Sensori (Mutu Rasa) 
 

 
Rasa 

A1B1 A1B2 A1B3 A2B1 A2B2 A2B3 A3B1 A3B2 A3B3 

U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 

1 4,1 3,8 4,6 4,8 3,4 3,2 5,2 5,1 6,3 6,2 7,2 7,2 8,3 8,1 8,4 8,2 7,5 7,5 

2 4,3 1,7 3,8 2,9 4,8 3,9 3,7 2,8 5,6 4,8 6,5 5,6 6,6 6,9 3,8 5,8 3,8 3,9 

3 2,3 4,7 4,9 5,8 5,4 6,2 7,1 8 6,4 8,2 7,4 7,1 6,4 6,3 7,4 7,1 7,4 7,4 

4 2,4 1,8 6,2 6,1 4,6 4,7 1,9 1,8 6,7 6,5 6,8 6,9 6,6 6,8 8,7 8,9 7,9 7,9 

5 7,4 1,4 1,4 6,4 8,2 1,4 8,3 8,2 2,4 8,3 7,4 7,2 8,3 8,2 8,3 8,3 8,4 8,4 

6 8,2 3,9 8,1 8,5 3,2 3,1 4,2 7,4 5,4 8,1 3,3 4,3 3,4 5,2 9,3 9 8,4 10 

7 6,3 4,5 6,9 7,1 6,7 6,7 7,8 7,7 7,5 7,6 8,9 7,9 7,9 7,7 6,6 7,7 7,5 5,9 

8 1,4 5,8 3,5 5,4 7,2 6,3 7,1 8,3 8,4 8,1 8,1 7,4 9,3 9,1 8,4 6,4 8,4 6,5 

9 4,4 4,6 7,4 8,2 7,6 6,6 7,8 7,5 8,6 8,7 8,5 8,7 10 10 6,6 8,9 8,6 7,9 

10 3,2 2,7 3,2 2,9 3,4 3,2 4,1 5,2 4,2 5,1 4,3 5,1 5,1 6,3 5,2 6,2 6 6,3 

11 3,4 3,8 6,1 4,8 3,9 5,6 4,7 4,6 5,6 5,9 5,7 5,9 4,9 4,8 4,6 5,6 5,7 5,9 

12 5 4,7 6,8 5,6 6,2 6,4 6,1 6 5,3 6,3 4,3 6,2 5,3 7,1 4,4 6,1 6,1 5,4 

13 2,3 3,7 6,6 6,2 4,7 7,7 1,9 3,8 5,9 6,7 3,8 6,6 8,8 8,7 6,5 7,7 3,9 5,6 

14 2,4 3,9 6,7 5,3 5,3 3,3 5,4 5,1 5,2 6,3 7,1 7,2 8,1 8,2 8,3 8 7,3 7,3 

15 7,1 3,6 4,8 4,4 5,1 5 6,3 4,4 6,4 6,3 7,2 7,2 7,1 7,2 5,3 6,1 8,2 5,2 

16 8,3 1,5 4,5 4,9 2,8 4,8 4,5 6,5 6,6 6,9 6,7 6,8 5,7 5,6 6,5 6,9 7,9 6,9 

17 4,4 1,7 5,5 5,7 3,3 4,3 5,3 2,3 7,1 7,3 6,3 7,2 8,3 7,2 8,1 9,3 8,4 8,1 

18 4,4 6,5 4,3 1,4 7,8 7,6 6,9 7,5 7,7 1,9 8,7 6,8 6,7 7,5 7,9 7,6 10 10 

19 2,3 7,7 4,4 7,6 4,1 4,2 4,1 4,4 5,4 5,2 8,1 3 8,3 3,3 9,4 9,2 8,4 8,4 

20 3,2 5,9 5,2 6,7 7,1 7,2 8,3 8,4 8,1 8,1 9,1 9,4 8,4 8,4 9,2 7,3 8,1 8,3 

21 3,3 1,4 5,9 4,2 7,6 6,7 6,8 6,5 7,6 7,7 5,6 7,9 7,5 8,8 7,7 7,9 8,9 7,7 

22 4,1 3,6 4,9 8,3 7,5 7,6 4,7 7,6 8,6 8,8 6,6 8,7 6,5 8,9 4,9 6,6 6,5 8,7 

23 6,4 2,9 7,5 3,4 7,1 3,4 8,3 4,4 6,2 4,1 7,3 4,3 6,2 5,1 5,3 5,2 7,1 6,3 

24 7,2 2,6 7,4 5,9 6,2 4,3 7,1 5,1 6,2 6,1 7,2 6,3 8,2 5,1 7,3 5,2 8,1 6,3 

25 5,1 4,6 7,2 6,7 6,3 6,2 8,1 6,3 7,4 5,4 6,2 4,3 5,1 5,4 7,3 4,1 8,1 6,2 

26 2,4 1,9 4,1 6,8 5,1 6,4 2,2 2,4 7,2 6 6,1 4,3 7,3 9,3 9,1 7,4 9 10 

27 2,4 3,6 3,4 6,2 3,8 7,6 4,8 6,5 5,8 5,9 6,7 5,5 7,6 7,5 7,9 7,6 6,7 6,8 

28 4,4 5,8 5,7 5,4 6,5 5,5 6,6 6,9 4,9 5,8 4,7 6,8 7,6 7,6 8,7 8,5 7,8 7,9 

29 1,4 6,6 6,8 6,1 5,7 5,5 6,7 5,8 5,9 6,5 6,8 7,6 6,6 6,5 6,6 6,8 6,6 6,6 

30 6,3 5,7 6,7 7,3 5,7 5,5 6,9 6,6 5,9 5,7 3,8 3,7 4,8 4,7 6,5 6,6 6,9 6,9 

Jumlah 129,8 116,6 164,5 171 166,3 160,1 172,9 173,1 190,5 194,5 196,4 193,1 210,9 211,5 214,2 216,2 223,6 216,2 

Rata-Rata 4,326667 3,886667 5,483333 5,7 5,543333 5,336667 5,763333 5,77 6,35 6,483333 6,546667 6,436667 7,03 7,05 7,14 7,206667 7,453333 7,206667 

Rata-Rata ulangan 4,106666667 5,591666667 5,44 5,766666667 6,416666667 6,491666667 7,04 7,173333333 7,33 



64 
 

Lampiran 17. Hasil SPSS Uji Sensori (Mutu Rasa) 
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Lampiran 18. Hasil Uji Sensori (Hedonik Warna) 

 
Warna 

A1B1 A1B2 A1B3 A2B1 A2B2 A2B3 A3B1 A3B2 A3B3 

U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 

1 3,8 3,7 4,5 4,7 2,9 2,8 4,6 4,7 5,6 5,9 6,8 6,7 7,8 7,7 7,5 7,8 7,9 7,9 

2 4,6 6,5 5,6 5,7 5,8 6,5 5,8 6,9 5,7 5,8 5,5 5,9 5,9 5,8 5,6 5,6 3,9 3,9 

3 6,5 5,5 7,5 5,8 7,5 5,7 7,6 4,7 5,8 5,5 7,6 7,7 5,8 5,9 6,5 6,7 7,8 7,9 

4 3,8 5,6 3,9 5,5 3,9 4,7 3,7 6,6 6,9 6,8 3,8 3,9 5,6 5,9 7,6 7,8 7,8 7,8 

5 4,7 5,7 4,8 5,6 4,5 6,5 4,7 4,8 4,7 4,9 6,8 6,8 4,8 4,6 6,7 6,8 4,8 4,9 

6 7,2 7,2 7,1 8,1 5,4 8,3 7,3 8,2 7,2 7,3 7,4 7,3 5,3 5,3 8,3 8,2 9,4 9,2 

7 7,1 7,2 7,4 7,3 7,3 7,4 7,2 7,2 7,3 7,4 7,3 7,2 8,2 8,2 7,4 7,2 7,3 7,4 

8 9,1 9 6,4 6,2 5,3 5,4 4,3 4,2 8,1 8,2 6,1 6,3 7,3 7,4 7,2 7,3 7,2 7,4 

9 4,4 4,3 8,2 8,1 8,3 8,2 9,1 9,2 8,4 8,4 8,3 8,1 9 10 9,1 10 9,4 10 

10 8,2 8,3 8,1 8,4 8,2 8,4 7,4 7,3 6,3 6,1 7,2 5,3 6,4 6,3 7,3 6,4 7,4 6,2 

11 2,8 2,7 5,7 5,8 3,8 3,7 5,7 5,5 4,8 4,7 5,6 6,7 5,8 7,6 5,8 7,8 4,7 7,9 

12 4,7 4,6 6,5 6,7 5,7 5,6 4,8 4,6 5,6 5,6 5,7 3,9 5,7 3,8 4,9 3,9 6,5 3,9 

13 5,6 5,5 6,5 6,9 5,6 5,8 5,6 5,6 5,7 5,7 5,6 4,9 5,8 4,7 6,5 4,7 4,8 4,9 

14 4,5 3,8 4,8 4,6 2,8 2,8 4,9 4,8 5,5 5,6 6,7 6,6 7,6 6,5 7,8 4,9 7,9 6,8 

15 4,7 4,6 6,5 4,7 7,6 4,7 6,8 6,7 7,8 7,7 5,7 6,7 5,9 6,6 6,8 6,9 3,8 6,9 

16 8,1 6,4 6,2 7,3 7,3 8,3 8,2 8,3 7,1 9,1 8,2 9 8,3 9,2 8,4 9,2 8,4 9,4 

17 4,4 5,3 4,3 6,3 4,2 7,2 4,1 5,4 7,3 7,3 4,4 4,3 6,4 6,1 8,2 8,1 8,4 8,4 

18 3,4 8,1 3,4 5,2 1,4 4,3 7,1 5,4 1,4 1,4 7,3 7,2 8,2 8,3 8,3 8,4 7,3 7,4 

19 8,2 5,1 5,2 7,1 8,3 5,2 7,3 8,2 7,2 7,3 8,2 8,3 3,4 3,3 8,1 8,2 8,4 8,4 

20 8,3 5,1 7,2 7,3 8,2 5,4 8,3 8,4 8,3 8,3 7,3 7,2 7,3 7,4 9,1 9,1 6,4 6,4 

21 7,6 7,7 5,6 5,9 6,8 6,6 3,7 3,9 7,8 7,6 5,7 5,8 6,7 6,9 7,6 7,7 8,8 8,9 

22 3,8 3,9 6,6 6,8 7,6 7,9 8,6 8,5 7,5 7,7 7,6 7,6 3,8 4,9 8,5 7,8 3,8 3,9 

23 4,7 4,8 7,6 7,7 7,8 7,8 5,7 5,8 5,5 5,8 6,9 6,7 5,7 5,9 5,8 5,9 6,7 6,9 

24 4,6 4,6 7,7 6,9 4,8 7,5 6,5 6,6 5,8 5,9 4,8 4,8 4,9 4,8 5,8 5,7 4,9 4,9 

25 5,7 7,5 6,5 5,9 7,6 6,7 7,8 7,6 6,9 6,8 4,9 4,6 4,9 4,9 6,9 6,8 5,7 5,9 

26 5,3 4,3 6,2 4,3 7,3 4,1 5,4 4,4 7,3 7 3,4 3,2 6,3 6,3 7,4 7,3 3,4 3,4 

27 8,2 3,3 5,4 3,4 4,3 1,4 5,3 7,3 6,2 6,4 5,1 5,4 7,1 7,1 8,1 8,2 5,1 5,4 

28 5,3 8,1 7,1 5,2 5,2 8,3 8,1 7,2 7,1 7,2 5,4 5,1 7,4 7,3 7,2 7,4 6,3 6,4 

29 5,4 8,1 7,3 7,2 5,3 8,1 8,1 8,3 7,3 7,4 5,2 6,4 5,2 5,4 9,1 9 8,2 8,4 

30 5,1 6,4 6,3 6,1 7,3 7,4 6,4 6,3 8,1 8 7,3 7,2 5,3 5,2 8,3 8,3 6,4 6,4 

Jumlah 169,8 172,9 186,1 186,7 178 182,7 190,1 192,6 196,2 198,8 187,8 186,8 187,8 189,3 221,8 219,1 198,8 203,5 

Rata-Rata 5,66 5,763333 6,203333 6,223333 5,933333 6,09 6,336667 6,42 6,54 6,626667 6,26 6,226667 6,26 6,31 7,393333 7,303333 6,626667 6,783333 

Rata-Rata ulangan 5,711666667 6,213333333 6,011666667 6,378333333 6,583333333 6,243333333 6,285 7,348333333 6,705 
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Lampiran 19. Hasil SPSS Uji Hedonik (Warna) 
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Lampiran 20. Hasil Uji Sensori (Hedonik Tekstur) 
 

 
Tekstur 

A1B1 A1B2 A1B3 A2B1 A2B2 A2B3 A3B1 A3B2 A3B3 

U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 

1 3,4 2,9 4,4 3,5 3,3 2,5 5,4 4,9 5,4 4,5 5,1 4,9 5,4 4,5 6,4 5,9 6,1 5,5 

2 2,3 1,8 3,3 2,9 4,2 3,9 3,4 2,8 5,3 4,9 5,2 4,8 5,3 4,6 6,3 5,8 4,4 3,6 

3 3,2 2,7 5,2 4,6 5,1 4,6 7,4 7,7 8,3 7,6 7,3 6,7 6,2 5,7 8,2 7,7 8,2 7,7 

4 2,1 1,6 6,1 5,8 3,4 3,7 3,4 2,6 8,2 7,8 7,4 6,6 8,1 7,8 8,1 7,6 9,3 8,8 

5 1,4 1,5 1,4 1,7 1,4 1,6 3,3 2,5 8,1 7,7 5,4 5,5 4,4 3,9 8,3 7,5 8,4 7,9 

6 2,1 1,5 5,4 5,2 3,2 2,9 4,2 3,9 8,1 7,9 3,4 3,5 6,4 5,5 8,4 7,9 8,1 7,5 

7 5,2 4,6 5,2 5,3 7,3 6,5 7,2 6,8 7,2 6,5 8,3 7,6 8,3 7,6 7,3 6,8 8,4 7,6 

8 4,3 3,7 3,3 3,3 6,4 5,8 7,4 6,7 8,3 7,8 8,2 7,7 8,5 8,7 7,2 6,7 8,2 7,7 

9 1,4 1,8 6,4 6,1 6,1 7,6 7,1 7,6 8,4 7,6 9,1 8,8 10 9,8 8,1 7,6 8,3 7,8 

10 3,4 2,9 6,2 6,3 7,3 6,7 7,3 7,5 8,1 7,7 8,4 7,9 9,1 8,9 9 8,5 10 10 

11 5,4 4,9 6,1 5,5 5,4 4,9 6,1 5,5 6,4 5,9 6,1 5,4 4,9 6,5 6,4 6,1 5,9 5,5 

12 1,3 1,8 3,4 2,6 2,3 1,8 5,2 4,6 6,3 5,8 5,2 5,3 6,8 6,6 4,3 4,2 7,2 6,8 

13 1,2 1,7 7,2 6,7 8,2 7,7 6,3 5,7 8,2 7,7 7,3 7,2 8,7 8,7 8,2 8,3 5,7 5,7 

14 3,1 2,6 4,3 3,8 3,1 3,6 5,4 4,8 5,1 4,6 5,4 5,1 5,6 4,8 6,1 6,4 5,6 5,8 

15 3,4 2,5 4,4 3,9 4,1 3,5 4,4 3,9 6,1 5,5 7,4 7,2 5,5 8,9 7,2 8,3 5,2 5,9 

16 3,1 2,5 6,1 5,9 6,2 5,5 7,3 6,9 7,2 6,5 7,3 7,3 5,5 8,5 8,3 8,2 7,5 7,9 

17 2,2 1,6 6,2 5,8 3,3 2,6 3,2 2,8 8,3 7,6 7,2 7,4 7,6 8,6 8,4 8,1 10 10 

18 1,3 1,7 1,3 1,7 4,4 4,7 4,1 3,7 1,4 1,8 6,1 6,3 5,7 7,7 9,1 6,2 8,5 7,9 

19 2,4 1,8 6,4 5,6 2,4 1,8 4,4 3,6 8,4 7,9 5,2 5,2 7,8 7,8 7,2 7,3 8,6 5,8 

20 7,3 6,9 7,4 6,5 7,1 6,9 8,1 7,5 7,3 6,7 8,3 8,1 7,9 7,9 8,3 8,4 8,7 8,7 

21 1,4 1,9 4,3 3,9 7,3 6,5 7,4 6,9 8,2 7,9 8,4 8,2 8,5 8,5 8,4 8,3 7,8 7,6 

22 1,3 1,8 8,2 7,5 8,2 7,9 9,2 8,5 8,1 7,8 8,3 8,3 7,6 8,6 8,9 8,2 8,9 8,5 

23 3,2 3,5 8,1 3,8 8,1 2,6 8,3 7,8 8,2 7,7 8,2 8,4 8,7 8,7 8,5 8,5 10 10 

24 4,1 1,6 6,1 2,6 4,2 3,8 5,1 4,6 6,3 5,6 7,1 7,3 6,8 5,8 7,2 7,2 8,3 8,3 

25 1,3 2,7 3,4 4,7 2,3 4,5 5,2 4,7 6,4 5,5 6,2 7,2 6,9 5,9 7,3 7,3 8,2 8,2 

26 1,4 1,8 6,2 5,5 7,4 2,5 4,3 3,9 7,1 6,5 6,3 7,1 7,7 7,9 8,4 8,4 9,1 8,1 

27 1,3 1,9 7,3 1,9 6,1 1,9 8,1 7,8 5,2 4,6 6,4 6,2 7,6 7,5 8,3 9,1 8,4 8,3 

28 2,2 1,8 6,1 7,6 4,2 2,6 7,4 6,7 6,3 5,7 6,3 6,3 7,5 7,6 8,2 8,2 5,9 5,6 

29 2,1 1,5 8,2 7,8 4,3 3,8 3,3 2,6 6,4 5,8 7,2 7,4 7,9 7,7 6,1 6,3 5,4 5,5 

30 3,4 2,7 7,3 6,7 2,4 1,7 4,2 3,5 7,1 6,9 8,1 8,3 6,8 7,8 6,4 6,4 7,7 7,9 

Jumlah 81,2 74,2 164,9 144,7 148,7 126,6 173,1 159 209,4 194 205,8 203,2 213,7 219 228,5 221,4 232 222,1 

Rata-Rata 2,706667 2,473333 5,496667 4,823333 4,956667 4,22 5,77 5,3 6,98 6,466667 6,86 6,773333 7,123333 7,3 7,616667 7,38 7,733333 7,403333 

Rata-Rata 2,59 5,16 4,588333333 5,535 6,723333333 6,816666667 7,211666667 7,498333333 7,568333333 
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Lampiran 21. Hasil SPSS Uji Hedonik (Tekstur) 
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Lampiran 22. Hasil Uji Sensori (Hedonik Aroma) 
 

 
Aroma 

A1B1 A1B2 A1B3 A2B1 A2B2 A2B3 A3B1 A3B2 A3B3 

U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 

1 6,1 6,4 6,2 6,1 5,3 5,1 5,4 5,4 5,3 5,1 5,1 6,3 5,4 8,2 6,3 6,4 6,1 6,4 

2 8,3 8,1 5,4 5,4 5,1 5,3 5,3 5,4 6,1 6,2 6,3 8,1 8,2 10 6,5 10 5,8 10 

3 5,2 5,1 7,2 7,2 7,1 7,3 7,2 7,4 7,1 7,2 9,1 4,5 8,1 5,4 8,3 6,4 9,3 5,4 

4 3,4 3,3 3,3 3,2 3,4 3,1 3,1 3,4 6,2 5,1 6,3 6,4 4,4 6,3 4,2 6,3 4,1 6,2 

5 7,1 7,1 7,4 7,2 7,3 7,3 7,2 7,2 5,4 5,1 5,3 7,2 5,1 6,4 4,4 6,2 5,4 6,4 

6 5,6 5,7 8,5 6,7 2,6 2,9 7,6 6,8 6,9 6,5 3,9 6,7 7,7 7,9 7,5 6,9 7,7 6,6 

7 4,9 4,7 6,5 6,8 5,9 5,5 6,7 6,6 6,9 6,5 6,8 7,7 6,8 6,9 5,9 5,7 5,5 5,9 

8 5,6 5,8 4,5 4,8 4,6 4,6 6,8 6,6 7,5 7,7 5,5 5,7 7,9 5,9 5,8 7,6 5,9 5,7 

9 4,6 4,8 4,5 4,9 4,8 4,8 7,6 7,9 7,6 7,7 7,7 6,6 10 8,5 10 7,9 10 7,9 

10 2,8 2,8 2,7 2,9 2,5 2,7 2,8 2,9 3,9 3,7 3,8 5,6 4,6 5,9 5,8 6,6 4,7 6,9 

11 4,2 4,3 5,1 5,1 5,3 5,2 5,4 5,1 6,2 6,3 6,1 6,4 6,3 5,1 6,4 5,3 6,4 7,1 

12 6,1 6,3 6,3 6,2 6,4 6,3 6,4 6,4 6,2 6,1 7,4 7,3 6,2 9,1 6,3 8,2 6,1 8,3 

13 6,3 6,1 7,3 7,1 7,5 7,4 7,4 6,1 7,2 7,1 7,2 7,4 8,2 8,2 7,4 7,1 7,4 6,4 

14 6,3 6,3 6,1 7,4 5,4 8,2 5,2 7,3 5,3 7,3 5,1 6,4 5,4 5,4 6,2 5,1 6,3 6,1 

15 7,1 5,4 5,3 5,3 5,4 5,1 5,2 6,4 6,2 6,3 6,3 5,1 7,3 5,4 6,4 5,2 7,4 7,4 

16 3,8 5,6 6,8 5,9 6,9 6,5 6,6 5,9 6,7 6,5 8,5 6,9 7,5 6,7 7,8 6,6 8,7 8,6 

17 5,5 2,9 2,9 2,7 2,8 2,8 2,5 2,9 5,6 5,7 5,5 5,9 3,9 7,6 3,9 3,7 3,8 3,6 

18 6,5 1,9 4,5 5,5 2,7 4,6 4,5 4,8 2,7 4,7 2,9 4,6 2,9 4,9 2,9 6,1 1,5 5,6 

19 5,7 4,9 5,8 4,6 2,9 4,9 7,8 4,5 8,6 5,7 5,7 5,9 7,6 6,8 7,9 6,5 7,8 6,6 

20 3,8 3,7 7,6 6,9 4,8 6,6 6,7 6,6 7,8 6,9 7,9 8,5 7,6 7,5 5,5 7,9 6,9 8,9 

21 7,1 6,3 6,3 3,4 6,4 6,6 7,2 3,3 6,1 6,3 6,3 6,2 8,2 5,4 7,1 5,2 8,2 4,4 

22 6,3 7,1 4,4 5,3 5,3 3,4 7,2 5,1 8,1 3,2 8,3 5,4 9,2 6,1 9,1 4,4 8,4 6,4 

23 6,2 7,3 3,3 6,1 3,2 3,3 3,3 8,3 4,4 9,1 4,3 5,3 6,1 8,4 6,4 8,2 6,4 8,4 

24 6,3 4,3 5,3 5,2 5,4 5,4 6,2 6,1 6,4 5,4 5,3 5,3 6,4 6,1 7,1 7,3 6,4 6,4 

25 7,4 6,3 6,3 6 6,3 6,2 6,4 7,3 6,2 6,2 6,1 6,4 6,3 8,1 5,4 7,2 7,4 8,4 

26 2,8 6,8 2,6 3,7 6,6 4,9 5,7 6,5 6,7 7,7 5,7 7,5 7,5 8,5 6,5 8,5 5,5 7,8 

27 3,7 5,8 6,6 2,8 4,5 2,8 4,7 2,8 5,6 3,8 4,6 3,5 7,8 5,6 7,6 5,5 5,7 6,7 

28 4,5 3,7 4,7 4,9 5,8 4,7 5,8 5,9 6,6 4,8 8,5 4,7 7,6 5,6 6,6 6,5 6,5 5,9 

29 3,6 6,6 4,8 5,7 2,9 5,3 5,5 5,7 5,9 5,5 3,9 5,6 5,8 5,8 7,6 4,8 5,8 6,5 

30 5,6 6,8 5,5 5,6 4,7 4,6 6,9 6,7 6,8 6,9 4,6 4,7 4,8 4,9 6,9 6,7 8,9 8,9 

Jumlah 162,4 162,2 163,7 160,6 149,8 153,4 176,3 173,3 188,2 182,3 180 183,8 200,8 202,6 195,7 196 196 205,8 

Rata-Rata 5,413333 5,406667 5,456667 5,353333 4,993333 5,113333 5,876667 5,776667 6,273333 6,076667 6 6,126667 6,693333 6,753333 6,523333 6,533333 6,533333 6,86 

Rata-Rata ulangan 5,41 5,405 5,053333333 5,826666667 6,175 6,063333333 6,723333333 6,528333333 6,696666667 
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Lampiran 23. Hasil SPSS Uji Hedonik (Aroma) 

 

 



74 
 

 

 

 



75 
 

Lampiran 24. Hasil Uji Sensori (Hedonik Rasa) 

 
Rasa 

A1B1 A1B2 A1B3 A2B1 A2B2 A2B3 A3B1 A3B2 A3B3 

U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 U1 U2 

1 4,3 3,5 5,4 4,6 3,4 2,8 5,2 4,7 6,3 5,6 7,1 6,7 8,1 7,7 8,1 7,6 7,4 6,9 

2 2,4 1,8 3,3 2,8 4,3 3,6 3,4 2,7 5,2 4,8 6,3 5,8 7,3 6,8 6,4 6,6 4,1 3,9 

3 5,2 4,6 6,3 5,6 6,2 5,6 8,2 7,7 8,3 7,6 7,2 6,9 6,2 5,9 7,2 6,8 7,3 6,9 

4 2,3 1,8 6,2 5,7 4,4 3,5 2,4 1,7 7,1 6,9 7,3 6,7 7,4 6,8 9,3 8,5 8,2 7,9 

5 1,1 1,3 6,1 5,9 1,4 1,5 8,1 7,6 8,3 7,8 7,4 6,6 8,1 7,5 8,4 7,9 8,4 7,5 

6 3,8 4,3 8,5 9,1 2,9 3,2 7,3 7,3 7,5 8,1 4,4 4,3 4,9 5,4 8,5 9,1 10 10 

7 4,7 5,2 6,7 7,1 6,5 7,3 7,6 8,1 7,9 8,4 7,6 8,1 7,5 8,1 7,9 8,4 5,8 6,3 

8 5,6 6,1 5,7 5,4 5,8 6,1 7,7 8,3 7,6 8,2 6,8 7,4 8,5 9,2 5,8 6,2 5,9 6,4 

9 4,5 5,3 7,6 8,2 6,7 7,3 7,6 8,2 8,5 8,3 8,5 6,3 9,6 10 8,6 9,3 7,6 8,1 

10 2,9 3,4 2,7 3,4 2,9 3,3 4,8 5,4 4,7 5,4 4,9 5,4 5,9 6,4 5,8 6,4 6,8 6,2 

11 4,3 3,8 5,4 4,9 6,4 5,6 5,4 4,7 6,1 5,7 6,1 5,8 5,4 4,7 6,4 5,8 6,4 5,7 

12 5,1 4,9 6,1 5,8 5,1 4,8 6,1 5,7 6,4 5,9 6,4 5,9 7,1 6,8 6,1 5,7 5,1 4,9 

13 3,4 3,9 6,2 5,7 8,2 7,6 4,2 3,9 7,2 6,8 7,2 6,8 9,2 8,6 8,2 7,9 6,3 5,7 

14 4,2 3,8 5,3 4,6 3,3 7,7 5,3 7,6 6,3 8,5 7,3 8,5 8,3 9,5 8,3 7,8 7,2 6,7 

15 4,4 3,7 4,4 3,9 5,4 2,7 4,4 4,8 6,4 3,9 7,1 3,9 7,4 4,9 4,4 3,8 4,4 3,6 

16 1,8 2,4 4,7 5,1 4,7 4,4 6,8 5,4 5,8 6,1 6,5 6,4 5,9 5,1 6,7 7,4 6,8 7,4 

17 1,9 2,4 5,6 6,4 3,8 6,1 2,7 6,1 6,5 5,4 6,6 6,1 6,5 5,4 8,5 9,1 7,7 8,1 

18 6,5 3,3 1,8 3,2 7,5 3,2 7,7 2,4 1,8 6,2 6,9 4,2 7,5 9,2 7,8 8,3 7,5 8,3 

19 7,9 3,4 7,6 6,3 2,9 4,3 3,8 4,2 4,7 6,3 2,9 7,3 3,9 8,3 8,7 9,2 7,9 8,2 

20 5,8 5,2 6,6 7,1 6,7 6,4 7,5 6,3 7,5 5,4 8,5 5,4 7,6 8,4 6,9 7,4 7,6 8,4 

21 1,4 1,6 4,1 6,5 7,1 4,9 7,1 6,5 8,1 5,5 8,4 7,5 9,1 8,5 8,1 7,9 8,4 7,9 

22 4,1 1,5 8,4 3,9 8,4 3,8 8,4 6,6 9,2 7,6 9,1 7,6 6,7 6,6 7,4 6,8 9,1 8,8 

23 3,2 2,9 3,2 3,6 3,2 5,7 4,2 6,7 4,3 6,7 4,3 3,7 5,4 3,7 5,2 4,7 6,3 5,7 

24 3,3 6,8 6,3 1,8 4,3 4,6 5,3 6,8 6,4 5,8 6,2 6,8 5,3 6,8 5,3 4,6 6,2 5,6 

25 5,4 7,5 7,4 7,7 6,4 3,5 6,4 6,9 5,4 6,9 4,4 8,9 5,2 7,9 4,4 3,5 6,4 5,5 

26 1,9 6,1 6,5 7,1 4,9 7,1 1,9 7,1 5,9 8,1 3,9 8,4 8,5 8,1 5,9 7,4 3,5 4,4 

27 1,8 1,4 2,9 4,4 3,5 7,4 3,8 3,4 5,8 3,4 6,8 9,1 7,6 8,4 7,5 8,1 6,6 7,1 

28 3,5 4,2 5,6 8,2 6,8 6,2 5,7 9,2 4,7 8,2 4,7 7,3 7,7 8,2 8,8 9,2 7,7 7,3 

29 1,8 1,3 6,8 7,4 6,6 6,3 6,6 7,3 5,6 6,3 5,6 6,2 6,8 7,3 6,6 7,3 6,8 7,2 

30 5,7 6,4 6,7 7,3 5,7 6,4 6,5 7,4 5,5 6,4 3,5 4,3 4,9 5,4 6,7 7,4 6,9 7,4 

Jumlah 114,2 113,8 170,1 168,7 155,4 152,9 172,1 180,7 191 196,2 189,9 194,3 209,5 215,6 213,9 216,1 206,3 204 

Rata-Rata 3,806667 3,793333 5,67 5,623333 5,18 5,096667 5,736667 6,023333 6,366667 6,54 6,33 6,476667 6,983333 7,186667 7,13 7,203333 6,876667 6,8 

Rata-Rata 3,8 5,646666667 5,138333333 5,88 6,453333333 6,403333333 7,085 7,166666667 6,838333333 
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Lampiran 25. Hasil SPSS Uji Hedonik (Rasa) 
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