
ABSTRACT 

 
 

Nurfauziah Hadiati. B.1810381. Shelf Life Study of Molded and Granules 

Coconut Sugar using Conventional and Biodegradable Polyethylene Plastic. 

Skripsi. Under the guidance of Aminullah and Titi Rohmayanti 

 

Coconut sugar includes to the group of brown or palm sugar, it is in the form of 

molded or granules. Coconut sugar can be packaged using polyethylene plastic. The 

increased use of plastics can lead to the accumulation of waste, currently many 

biodegradable plastics are being developed. Biodegradable plastics are plastics that 

can be used like conventional plastics, but will be decomposed by the activity of 

microorganisms (Panamuda, 2001). This study aims to compare conventional PE 

plastic and biodegradable PE plastic packaging to the shelf life of molded and 

granules coconut sugar. According to the results of the analysis of variance in RAL 

2 factors, the use of PE plastic, the form of coconut sugar and the interaction 

between two factors have a significant effect on the shelf life of coconut sugar. The 

combination of treatments that resulted in the longest shelf life was obtained in the 

A2B2 treatment, namely granulated coconut sugar packaged using biodegradable 

PE plastic with a shelf life of 1192 days. 
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ABSTRAK 

 
 

Nurfauziah Hadiati. B.1810381. Kajian Umur Simpan Gula Kelapa Cetak dan 

Granula dengan Menggunakan Plastik Polietilen Konvensional dan Biodegradable. 

Skripsi. Di bawah bimbingan Aminullah dan Titi Rohmayanti. 

 

Gula kelapa merupakan golongan gula merah atau palma dan berbentuk cetak atau 

granula. Gula kelapa dapat dikemas menggunakan plastik polietilen. Penggunaan 

plastik yang meningkat dapat menyebabkan penumpukan sampah, sehingga saat ini 

banyak dikembangkan plastik biodegradable. Plastik biodegradable adalah plastik 

yang bisa mudah terurai oleh mikroorganisme saat dibuang ke lingkungan dengan 

produk akhir air dan gas karbondioksida dan dapat berfungsi layaknya plastik 

konvensional (Panamuda, 2001). Penelitian ini bertujuan untuk membandingkan 

kemasan plastik PE konvensional dan biodegradable terhadap umur simpan gula 

kelapa cetak dan granula. Berdasarkan hasil Analisa sidik ragam RAL 2 faktor, 

penggunaan plastik PE dan bentuk gula kelapa yang berbeda serta interaksi 

penggunaan perbedaan plastik PE dan bentuk gula kelapa berpengaruh nyata 

terhadap umur simpan gula kelapa. Kombinasi perlakuan yang menghasilkan umur 

simpan terlama diperoleh pada perlakukan A2B2 yakni gula kelapa granula yang 

dikemas menggunakan plastik PE biodegradable dengan umur simpan yang 

diperoleh 1192 hari. 

 
 

Kata kunci: Umur simpan, Polietilen, Plastik biodegrdable, Gula kelapa. 
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