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Lampiran 1. Form Uji Mutu Sensori 

 

Uji Mutu Sensori 
Nama panelis :  

Tanggal pengujian :  

Jenis contoh uji : Enting-enting kacang mete dan galendo 

Instruksi : Berikan tanda garis vertikal atau tanda silang pada 

garis horizontal dengan skala 0–10 cm tersebut.  

Sampel A1 
Warna 

 

 

Aroma 
 

 

Rasa 
 

 

Tekstur  

 

Sampel A2 
Warna 

 

 

Aroma 

 

 

Rasa 
 

 

Tekstur  

 

Sampel A3 
Warna 

 

 

Aroma 
 

 

Rasa 

 

 

Tekstur  

 

Tidak cerah Sangat cerah 

Tidak berbau khas galendo Sangat berbau khas 

galendo 

Tidak manis Sangat manis khas 

galendo 

Tidak renyah 
Sangat renyah 

Tidak cerah Sangat cerah 

Tidak berbau khas galendo Sangat berbau khas 

galendo 

Tidak manis Sangat manis khas 

galendo 

Tidak renyah 
Sangat renyah 

Tidak cerah Sangat cerah 

Tidak berbau khas galendo Sangat berbau khas 

galendo 

Tidak manis Sangat manis khas 

galendo 

Tidak renyah 
Sangat renyah 
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Lampiran 2. Form Uji Organoleptik Hedonik 

 

Uji Hedonik 
Nama panelis :  

Tanggal pengujian :  

Jenis contoh uji : Enting-enting kacang mete 

Instruksi : Berikan tanda garis vertikal atau tanda silang pada 

garis horizontal dengan skala 0–10 cm tersebut. Ujung 

kiri garis horizontal (0 cm) adalah sangat tidak suka 

dan ujung kanan (10 cm) adalah sangat suka. 

Sampel A1 
Warna 

 

Aroma 

 

Rasa 

 

Tekstur  

 

Sampel A2 
Warna 

 

Aroma 

 

Rasa 

 

Tekstur  

 

Sampel A3 
Warna 

 

Aroma 

 

Rasa 

 

Tekstur  
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Lampiran 3. Hasil Analisis Kimia 

Perban

dingan 

 Kadar air 

(%) 

Kadar 

abu (%) 

Kadar 

protein (%) 

Kadar 

lemak (%) 

Kadar 

karbohidrat 

(%) 

A1 1 

2 

3,34 

3,35 

3,47 

3,46 

14.36 

14,41 

19,97 

19,30 

58,86 

59,49 

A2 1 

2 

3.60 

3,69 

3.65 

3,63 

15.76 

15,58 

20,06 

20.08 

56,93 

57,00 

A3 1 

2 

3,98 

4,09 

4,23 

2,25 

17.15 

17,04 

21,36 

21,53 

53,28 

53,09 

 

Contoh perhitungan Kadar Lemak A1.1 

Kadar karbohidrat = 

 

= 

= 

100 – % (kadar air + kadar abu + kadar protein + 

kadar lemak) 

100 – % (3,34 + 3,47 + 14,36 + 19,97) 

58,86% 

 

Hasil uji ANOVA pada parameter kadar air 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between Groups .479 2 .239 70.759 .003 

Within Groups .010 3 .003   

Total .489 5    

 

Hasil uji duncan parameter kadar air 

Perlakuan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

1 2 3.3450   

2 2  3.6450  

3 2   4.0350 

Sig.  1.000 1.000 1.000 
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Hasil uji ANOVA pada parameter kadar abu 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
.655 2 .328 3.932E3 .000 

Within Groups .000 3 .000   

Total .656 5    

 

Hasil uji duncan pada parameter kadar abu 

Perlakuan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

1 2 3.4650   

2 2  3.6500  

3 2   4.2400 

Sig.  1.000 1.000 1.000 

 

Hasil uji ANOVA pada parameter kadar protein 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
7.351 2 3.675 469.189 .000 

Within Groups .023 3 .008   

Total 7.374 5    

 

Hasil uji duncan pada parameter kadar protein 

Perlakuan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

1 2 14.3850   

2 2  15.6700  

3 2   17.0950 

Sig.  1.000 1.000 1.000 
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Hasil uji ANOVA pada parameter kadar lemak 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
3.571 2 1.785 22.400 .016 

Within Groups .239 3 .080   

Total 3.810 5    

 

Hasil uji duncan pada parameter kadar lemak 

Perlakuan N 

Subset for alpha = 

0.05 

1 2 

1 2 19.6350  

2 2 20.0700  

3 2  21.4450 

Sig.  .221 1.000 

 

Hasil uji ANOVA pada parameter kadar karbohidrat 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
36.702 2 18.351 251.439 .000 

Within Groups .219 3 .073   

Total 36.921 5    

 

Hasil uji duncan pada parameter kadar karbohidrat 

Perlak

uan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

3 2 53.1850   

2 2  56.9650  

1 2   59.1750 

Sig.  1.000 1.000 1.000 
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Lampiran 4. Hasil Analisis Uji Mutu Sensori 

 

Tabulasi data sensori 

NO 
Nama 

Panelis 

A1 A2 A3 

W A R T W A R T W A R T 

1 Elvina 8,2 6,8 6,5 8,0 7,5 7,0 7,0 7,0 7,0 8,0 8,0 6,5 

2 Benita 8,0 7,2 7,7 8,1 8,0 7,3 7,7 7,9 7,5 7,6 8,0 7,7 

3 Purna 8,3 8,1 8,0 8,7 8,0 8,2 8,2 8,5 7,7 8,5 8,3 8,0 

4 Arofah 7,5 8,2 8,4 8,5 7,5 8,5 8,4 8,3 7,0 8,5 8,5 7,9 

5 Nafisa 8,1 7,5 7,5 8,3 8,0 8,0 7,9 8,1 7,6 8,0 8,2 7,8 

6 Wifa 8,9 7,6 8,0 7,9 8,5 8,0 8,3 7,6 8,0 8,2 8,8 7,3 

7 Fadill 7,7 8,3 8,0 7,8 7,6 8,3 8,1 7,6 7,4 8,5 8,5 7,2 

8 Deden 7,9 7,9 7,6 8,7 7,9 8,0 8,3 8,3 7,7 8,0 8,9 8,0 

9 Dinda 9,0 8,1 7,6 8,3 8,7 8,5 8,5 8,1 8,5 8,3 8,7 7,7 

10 Nurul 8,7 7,7 7,7 8,6 8,5 7,9 8,0 8,1 8,3 7,9 8,4 7,8 

Jumlah 82,3 77,4 82,3 77,0 80,2 79,7 80,4 79,5 76,7 81,5 77,0 82,3 

Rata-rata 8,23 7,74 8,23 7,70 8,02 7,97 8,04 7,95 7,67 8,15 7,70 8,23 

Std deviasi 0,5 0,5 0,8 0,5 0,4 0,5 0,4 0,4 0,5 0,3 0,5 0,8 

Keterangan: 

W = warna 

A  = aroma 

R  = rasa 

T  = tekstur 

 

Hasil uji ANOVA pada parameter warna 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
1.601 2 .800 3.532 .043 

Within Groups 6.118 27 .227   

Total 7.719 29    
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Hasil uji duncan pada parameter warna 

Perlak

uan N 

Subset for alpha = 

0.05 

1 2 

3 10 7.670  

2 10 8.020 8.020 

1 10  8.230 

Sig.  .112 .333 

 

Hasil uji ANOVA pada parameter aroma 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
.845 2 .422 2.276 .122 

Within Groups 5.010 27 .186   

Total 5.855 29    

 

Hasil uji duncan pada parameter aroma 

Perlak

uan N 

Subset for 

alpha = 0.05 

1 

1 10 7.740 

2 10 7.970 

3 10 8.150 

Sig.  .053 

 

Hasil uji ANOVA pada parameter rasa 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
2.669 2 1.334 7.405 .003 

Within Groups 4.865 27 .180   

Total 7.534 29    
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Hasil uji duncan pada parameter rasa 

Perlak

uan N 

Subset for alpha = 

0.05 

1 2 

1 10 7.700  

2 10 8.040  

3 10  8.430 

Sig.  .085 1.000 

 

Hasil uji ANOVA pada parameter tekstur 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
2.451 2 1.225 7.005 .004 

Within Groups 4.723 27 .175   

Total 7.174 29    

 

Hasil uji duncan pada parameter tekstur 

Perlak

uan N 

Subset for alpha = 

0.05 

1 2 

3 10 7.590  

2 10 7.950 7.950 

1 10  8.290 

Sig.  .065 .080 
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Lampiran 5. Hasil Analisis Uji Hedonik 

 

Tabulasi data sensori 

NO 
Nama 

Panelis 

A1 A2 A3 

W A R T W A R T W A R T 

1 Elvina 8,5 8,4 8,1 8,6 7,7 7,5 8,0 7,9 7,3 8,5 6,6 6,0 

2 Benita 9,2 8,6 8,6 9,3 8,4 8,5 8,5 7,0 7,1 7,0 7,0 5,4 

3 Purna 8,1 7,7 8,1 8,5 7,7 8,3 7,0 7,5 7,4 8,3 7,1 7,0 

4 Arofah 8,6 7,2 9,1 9,0 7,6 7,6 9,2 7,0 6,4 7,4 9,0 5,0 

5 Nafisa 9,0 9,0 8,9 9,0 8,4 8,9 8,0 7,4 7,6 9,3 7,0 6,1 

6 Wifa 8,4 7,2 8,0 8,5 7,8 8,1 6,6 6,5 7,8 8,0 7,1 6,3 

7 Fadill 7,8 7,7 6,7 7,7 7,7 7,8 6,5 6,6 7,8 8,0 6,9 6,0 

8 Deden 8,0 7,8 7,7 7,7 8,0 8,1 6,7 7,0 7,1 8,1 7,1 5,2 

9 Dinda 8,0 7,9 8,3 7,9 7,0 7,5 7,5 6,6 6,0 6,6 6,0 5,3 

10 Nurul 7,7 7,1 6,7 8,5 6,5 7,6 6,1 6,9 6,0 7,0 5,4 5,5 

Jumlah 83,3 78,6 80,2 84,7 76,8 79,9 74,1 70,4 70,5 78,2 69,2 57,8 

Rata-rata 8,3 7,9 8,0 8,5 7,7 8,0 7,4 7,0 7,1 7,8 6,9 5,8 

Std deviasi 0,5 0,6 0,8 0,5 0,5 0,5 0,9 0,4 0,7 0,8 0,9 0,6 

Keterangan: 

W = warna 

A  = aroma 

R  = rasa 

T  = tekstur 

 

Hasil uji ANOVA pada parameter warna 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
8.193 2 4.096 11.615 .000 

Within Groups 9.522 27 .353   

Total 17.715 29    

 

Hasil uji duncan pada parameter warna 

Perlak

uan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

3 10 7.050   
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Perlak

uan 

N Subset for alpha = 0.05 

2 10  7.680  

1 10   8.330 

Sig.  1.000 1.000 1.000 

 

Hasil uji ANOVA pada parameter aroma 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
.008 2 .004 .007 .993 

Within Groups 14.904 27 .552   

Total 14.912 29    

 

Hasil uji duncan pada parameter aroma 

Perlak

uan N 

Subset for 

alpha = 0.05 

1 

3 10 7.820 

2 10 7.840 

1 10 7.860 

Sig.  .911 

 

Hasil uji ANOVA pada parameter rasa 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
6.074 2 3.037 3.625 .040 

Within Groups 22.621 27 .838   

Total 28.695 29    

 

Hasil uji duncan pada parameter rasa 

Perlak

uan N 

Subset for alpha = 

0.05 

1 2 

3 10 6.920  

2 10 7.410 7.410 

1 10  8.020 
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Perlak

uan N 

Subset for alpha = 

0.05 

Sig.  .242 .148 

 

Hasil uji ANOVA pada parameter tekstur 

 
Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Between 

Groups 
36.229 2 18.114 61.746 .000 

Within Groups 7.921 27 .293   

Total 44.150 29    

 

Hasil uji duncan pada parameter tekstur 

Perlak

uan N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

3 10 5.780   

2 10  7.040  

1 10   8.470 

Sig.  1.000 1.000 1.000 

 


