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LAMPIRAN



Lampiran 1. Kuesioner penelitian

KUESIONER PENELITIAN
KEPEDULIAN KONSUMEN DALAM
MENGONSUMSI DAGING SAPI HALAL

INFORMASI:

NookrwnpE

Nama Responden
Jenis Kelamin
Umur

Pendidikan
Pekerjaan
Agama

Domisili

Pengetahuan Daging Sapi Halal

1.

Apakah yang dimasud dengan daging sapi halal?

a) Daging yang berasal dari hewan sapi

b) Daging sapi yang disembelih menurut syariat Islam

c) Daging yang disembelih oleh Rumah Potong Hewan (RPH)
d) Daging yang disembelih menghadap kiblat

Apakah hukumnya mengonsumsi daging sapi yang halal bagi kaum
muslim?

a) Wajib

b) Syubhat

c) Sunnah

d) Tidak tahu

Apakah kehalalan menjadi pertimbangan anda dalam membeli daging
sapi?

a) Selalu

b) Kadang — kadang

c) Tidak pernah

d) Tidak tahu

Berapa kali dalam satu bulan anda memebeli daging sapi?

a) 1kali

b) 2 kali

c) Lebihdari 3 kali

d) Tidak tentu

Berapa jumlah daging sapi yang anda beli dalam 1 bulan?

a) Kurang dari 1kg

b) 1s.d.2kg



10.

c) 3kg atau lebih dari 3kg

d) Tidak tentu

Apakah anda membeli daging sapi segar/beku? (Jawaban boleh lebih
dari 1)

a) Keduanya (segar dan beku)

b) Daging sapi segar saja

c) Daging sapi saja

d) Tidak tahu

Dimana biasanya anda membeli daging sapi segar? (Jawaban boleh lebih
dari 1)

a) Pasar

b) Supermarket

¢) Warung/pedagang keliling

d) Online

Dimana biasanya anda membeli daging sapi beku? (Jawaban boleh lebih
dari 1)

a) Pasar

b) Supermarket

c) Warung/pedagang keliling

d) Online

Apakah daging sapi beku yang anda beli bersertifikat halal?
a) Ya

b) Tidak

c) Tidak tahu

Darimana anda tahu daging sapi yang dibeli bersertifikat halal? (Jawaban
boleh lebih dari 1)

a) Menanyakan kepada pedagang

b) Melihat logo yang dipajang di took/di online shop

¢) Mendapat informasi dari orang lain

d) Tidak pernah bertanya

11. Apakah anda kesulitan mendapatkan daging sapi bersertifikat halal?

a) Sulit sekali
b) Sulit

¢) Mudah

d) Sangat mudah

12. Apakah anda setuju daging yang dibeli harus bersertifikat halal?

a) Sangat setuju
b) Setuju

¢) Kurang setuju
d) Tidak setuju



13. Apakah anda pernah mendengar isu daging sapi oplos celeng/babi

a) Tahu
b) Tidak tahu

14. Jika tahu, dari mana anda mengetahui informasi tersebut? (Jawaban boleh

15.

lebih dari 1)

a) Dari media massa

b) Dari teman

c) Dari medsos

d) Dari informasi lainnya

Bagaimana sikap anda agar daging sapi yang anda beli bukan hasil
oplosan?

a) Membeli daging yang bersertifikat halal
b) Membeli daging di super market

c) Membeli di RPH

d) Membeli daging di teman yang dikenal



