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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1 Analisis Ragam (ANOVA) 

ANOVA 

Peubah 
Sumber 

Keragaman 

Jumlah 

Kuadran 

Derajat 

Bebas 

Kuadran 

Tengah 

F 

hitung Peluang  

pH 

Perlakuan 0,001 3 0 0,272 0,844 

Galat 0,020 12 0,002   

Umum 0,021 15    

Daya 

Mengikat 

Air 

Perlakuan 13,346 3 4,449 7,785 0,004 

Galat 6,854 12 0,571   

Umum 20,203 15    

Susut 

Masak 

Perlakuan 127,010 3 42,337 9,753 0,002 

Galat 52,090 12 4,341   

Umum 179,100 15    

Keempukan 

Perlakuan 0,757 3 0,252 10,717 0,001 

Galat 0,283 12 0,024   

Umum 1,039 15    
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Lampiran 2 Tabel Descriptives 

Descriptives 

 N Mean Std. Deviation Std. Error 

pH 

0% Tepun Daun Katuk 4 5.4575 0.05909 0.02955 

1% Tepun Daun Katuk 4 5.4400 0.00816 0.00408 

2% Tepun Daun Katuk 4 5.4575 0.05123 0.02562 

3% Tepun Daun Katuk 4 5.4650 0.02082 0.01041 

Total 16 5.4550 0.03759 0.00940 

Daya Mengikat 

Air 

0% Tepun Daun Katuk 4 44.3700 0.70922 0.35461 

1% Tepun Daun Katuk 4 45.8100 1.11179 0.55589 

2% Tepun Daun Katuk 4 43.4325 0.58369 0.29184 

3% Tepun Daun Katuk 4 45.3275 0.45397 0.22699 

Total 16 44.7350 1.16055 0.29014 

Susut Masak 

0% Tepun Daun Katuk 4 41.1250 1.89803 0.94901 

1% Tepun Daun Katuk 4 38.0750 2.17466 1.08733 

2% Tepun Daun Katuk 4 42.9750 2.62472 1.31236 

3% Tepun Daun Katuk 4 45.8250 1.46373 0.73186 

Total 16 42.0000 3.45543 0.86386 

Keempukan 

0% Tepun Daun Katuk 4 2.4250 0.05000 0.02500 

1% Tepun Daun Katuk 4 2.5000 0.16330 0.08165 

2% Tepun Daun Katuk 4 2.9250 0.17078 0.08539 

3% Tepun Daun Katuk 4 2.3750 0.18930 0.09465 

Total 16 2.5563 0.26323 0.06581 
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Lampiran 3 Uji Lanjut Duncan 

No Peubah Perlakuan 
N 

  α = 0,05 

1 2 3 

1 pH 

0% Tepung Daun Katuk 4 5,46   

1% Tepung Daun Katuk 4 5,44   

2% Tepung Daun Katuk 4 5,46   

3% Tepung Daun Katuk 4 5,46   

2 

Daya 

Mengikat 

Air 

0% Tepung Daun Katuk 4 44,37 

44,3

7 

 

1% Tepung Daun Katuk 4   45,81 

2% Tepung Daun Katuk 4 43,43   

3% Tepung Daun Katuk 4  

45,3

3 

45,33 

3 
Susut 

Masak 

0% Tepung Daun Katuk 4 41,13 

41,1

3 

 

1% Tepung Daun Katuk 4 38,07   

2% Tepung Daun Katuk 4  

42,9

7 

42,87 

3% Tepung Daun Katuk 4   45,83 

4 
Keempuka

n 

0% Tepung Daun Katuk 4 2,43   

1% Tepung Daun Katuk 4 2,50   

2% Tepung Daun Katuk 4  2,93  

3% Tepung Daun Katuk 4 2,37   
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Lampiran 4 Dokumentasi pembuatan ransum 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pembuatan Tepung Daun Katuk 
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Pembuatan Ransum  
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Lampiran 5 Dokumentasi pemeliharaan 

 

 

 

 

 

 

 

 

Persiapan Kandang   Chick in DOC ayam KUB  

 

 

 

 

 

    Pemakaian Tanda pada kaki Ayam 

 

 

 

 

 

            Penimbangan Setiap 1 Minggu Sekali 
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Lampiran 6 Dokumentasi pengambilan sampel ayam KUB 

 

 

   

 

 

 

 

Pengambilan ayam KUB di tempat penelitian 

 

 

 

  

               Penyembelihan ayam KUB 

       Pencabutan bulu ayam KUB 

  

 

 

  

 

 

 

 

 Pemisahan sampel 


