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RINGKASAN 

DIKO HEDIYANSYAH. A.1710854. Kualitas Sensoris Daging Ayam Kampung 

Unggul Balitnak yang Diberi Tepung Indigofera (Indigofera Tinctoria) Sebagai 

Pengganti Bungkil Kedelai Dalam Ransum konvensional. Dibawah bimbingan 

Anggraeni dan Dewi Wahyuni. 

Ayam kampung unggul Balitnak (KUB) merupakan ayam hasil seleksi galur 

betina selama enam generasi. Ayam KUB memiliki potensi yang sangat besar untuk 

dikembangbiakan di Indonesia. Hal ini dikarenakan ayam KUB unggul dalam 

produksi telur, lama waktu panen, dan daya tahan terhadap penyakit dibandingkan 

dengan ayam kampung pada umumnya. Ayam memiliki peranan besar dalam 

menyuplai protein bagi masyarakat Indonesia, karena daging ayam lebih murah 

dibandingkan dengan daging sapi, kambing atau ruminansia lainnya. Minat 

masyarakat terhadap daging ayam di Indonesia cukup tinggi, meskipun  daging 

ayam broiler lebih diminati dibandingkan dengan daging ayam kampung. Hal ini 

dikarenakan daging ayam kampung biasanya bertekstur agak keras, dan cenderung 

liat. 

Berdasarkan fakta di atas dengan kendala yang dihadapi pada daging ayam 

KUB sehingga mengurangi minat masyarakat dalam mengkonsumsi daging ayam 

KUB perlu adanya cara untuk perubahan tekstur pada daging ayam KUB. Oleh 

karena itu dilakukan penelitian pemberian tepung daun katuk dalam ransum ayam 

KUB. Daging ayam broiler memiliki tekstur yang lebih lembut dibandingkan 

dengan daging ayam kampung (Kasih et al., 2012). 

Kebutuhan bahan pakan sumber protein untuk unggas masih menjadi 

masalah utama terutama bungkil kedelai yang sampai saat ini masih dipenuhi 

dengan impor, sehingga harga bungkil kedelai mahal yang secara tidak langsung 

akan meningkatkan biaya produksi. Indigofera merupakan leguminosa yang 

memiliki kandungan protein yang tinggi sehingga dapat dimanfaatkan sebagai 

bahan pakan ayam broiler. Indigofera kaya akan nitrogen, fosfor, kalium dan 

kalsium (Setianto et al., 2005). Tepung daun indigofera mengandung protein kasar 

27.97%, serat kasar 15.25%, Kalsium 0.22% dan Fosfor 0.18%. Pemberian tepung 

daun Indigofera sebagai sumber protein dan mengandung pigmen antioksidan dari 



 

 

 

xantofil dan carotenoid diharapkan mampu memenuhi kebutuhan nutrisi pakan, 

mineral dan meningkatkan daya tahan tubuh ayam (Akbarillah et al., 2002) 

Penelitian ini bertujuan untuk mengkaji pengaruh penggantian bungkil kedelai 

dengan tepung indigofera dalam ransum terhadap kualitas sensoris daging ayam 

KUB. Kemudian penelitian ini diharapkan dapat memberi informasi mengenai 

kualitas sensoris daging ayam KUB yang diberi tepung indigofera sebagai 

pengganti bungkil kedelai dalam ransum sehingga bermanfaat bagi pembaca. 

 Penelitian dilaksanakan pada 1 April s/d 15 Juni 2021, selama 75 hari di 

Kampung Nambo Peuntas, Desa Suka Jaya Kecamatan Taman Sari Kabupaten 

Bogor. Penelitian ini menggunakan 100 ekor DOC ayam KUB unsexing umur 1 

hari. Rancangan yang digunakan adalah rancangan acak lengkap (RAL) dengan 5 

perlakuan dan 4 ulangan. Perlakuan terdiri atas R0 (kontrol) = 0% tepung daun 

Indigofera, R1= 5% tepung daun Indigofera + 15% bungkil kedelai dalam ransum, 

R2= 10% tepung daun Indigofera + 10% bungkil kedelai dalam ransum, R3= 15% 

tepung daun Indigofera + 5% bungkil kedelai dalam ransum, R4=20% tepung daun 

Indigofera + 0% bungkil kedelai dalam ransum. Penelitian ini untuk mengamati 

peubah uji hedonik dan uji mutu hedonik. Uji hedonik dilakukan untuk mengetahui 

tingkat kesukaan panelis terhadap suatu produk, panelis diminta untuk memberikan 

penilaian dengan tingkat kesukaan kisaran skor 1 – 4 (1= sangat tidak suka, 2 = 

tidak suka, 3 =  suka, 4 = sangat suka). Uji mutu hedonik digunakan peubah aroma, 

keempukan, warna, rasa, juiceness dan tekstur. Data dianalisis menggunakan uji 

Kruskal Wallis. 

Hasil perhitungan menggunakan uji Kruskal Wallis berdasarkan uji hedonik 

menunjukkan bahwasanya seluruh perlakuan dalam ransum pada ayam KUB tidak 

berbeda nyata (P>0,05). terhadap keempukan, warna, rasa, juiceness dan tekstur, 

namun berbeda nyata (P<0,05) terhadap aroma ayam KUB. Berdasarkan 

perhitungan uji mutu hedonik menunjukan bahwa penggantian bungkil kedelai 

dengan tepung daun indigofera dalam ransum ayam KUB berbeda nyata (P<0,05) 

terhadap warna daging ayam KUB. Berdasarkan hasil penilaian panelis pada 

pengujian uji hedonik berada pada kriteria suka karena penilaian lebih cenderung 

pada skor 3. Pada pengujian uji mutu hedonik didapatkan hasil tidak berbeda nyata 

(P>0,05) dengan penilaian panelis pada aroma beraroma amis, keempukan kategori 



 

 

 

empuk, rasa kategori enak, juiceness kategori cukup juiceness dan tekstur berada 

pada kategori berserat. Hal ini menunjukan adanya penambahan tepung daun 

indigofera dalam ransum berpengaruh terhadap kualitas daging ayam KUB pada uji 

hedonik dan mutu hedonik pada aroma, rasa, warna, keempukan, juiceness dan 

teksturnya. 

Penggunaan tepung daun indigofera sebagai pengganti bungkil kedelai 

dalam ransum pada taraf penggantian 20% indigofera lebih disukai oleh panelis 

untuk aroma daging pada uji hedonik. Taraf penggantian 15% pada ransum dapat 

meningkatkan warna daging lebih kemerahan pada uji mutu hedonik daging ayam 

KUB. 
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PERNYATAAN 

Saya dengan ini menyatakan bahwa skripsi dengan judul “Kualitas Sensoris 

Daging Ayam Kampung Unggul Balitnak yang Diberi Tepung Indigofera 

(Indigofera tinctoria) Menggantikan Kedudukan Bungkil Kedelai dalam 

Ransum konvensional” benar-benar merupakan hasil karya sendiri dengan arahan 

dosen pembimbing dan belum pernah diajukan sebagai karya ilmiah pada 

perguruan tinggi ataupun lembaga manapun. Sumber referensi dari kutipan karya 

lain dilakukan dengan benar dan dicantumkan dalam teks daftar pustaka. 
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