
 

ABSTRACT 

 

The full costing method as one of the methods of calculating the cost of goods sold 

to determine the effective selling price and generate profits as expected. The 

problem that occurs in UKM Kerang Kiloan Presiden is that in determining the 

selling price of the product does not calculate the cost of production, UKM Kerang 

Kiloan Presiden sells its products according to estimates and calculates production 

costs using traditional calculations, this is what causes the unrealistic profit 

obtained, so that it can result in decision making being less precise. The type of 

research used is descriptive qualitative which is one method of revealing events or 

facts, circumstances, phenomena, variables and circumstances that occur when the 

research takes place with what actually happens. Researchers went directly to the 

field to obtain data on the cost of processed shells in 2022. The results of the 

analysis show that the difference in the calculation of cost of goods sold between 

UKM Kerang Kiloan President and calculations using the full costing method is in 

the calculation of factory overhead costs. Calculations made by the company have 

not fully calculated factory overhead costs that behave fixed and variable in detail 

where these costs will increase production costs so as to affect the selling value, 

and the results become less precise and accurate. 

 

Keyword: Cost of production, Full costing method, Selling price, Raw materials, 

Inventories.  



 

ABSTRAK 

 

Metode full costing sebagai salah satu metode perhitungan harga pokok penjualan 

untuk menentukan harga jual yang efektif dan menghasilkan keuntungan sesuai 

yang diharapkan. Permasalahan yang terjadi pada UKM Kerang Kiloan Presiden 

adalah dalam penentuan harga jual produk tidak melakukan perhitungan harga 

pokok produksi. UKM Kerang Kiloan Presiden menjual produknya menurut 

perkiraan dan menghitung biaya produksi menggunakan perhitungan tradisional, 

inilah yang menyebabkan kurang realistisnya laba yang didapat, sehingga dapat 

mengakibatkan pengambilan keputusan menjadi kurang tepat. Jenis penelitian yang 

digunakan adalah deskriptif kualitatif yang merupakan salah satu metode 

pengungkapkan kejadian atau fakta, keadaan, fenomena, variabel dan keadaan yang 

terjadi saat penelitian berlangsung dengan apa yang sesungguhnya terjadi. Peneliti 

terjun langsung ke lapangan untuk memperoleh data harga pokok olahan kerang 

pada tahun 2022. Hasil analisis menunjukan perbedaan perhitungan harga pokok 

penjualan antara UKM Kerang Kiloan Presiden dengan perhitungan menggunakan 

metode full costing terdapat pada perhitungan biaya overhead pabrik. Perhitungan 

yang dilakukan oleh perusahaan belum sepenuhnya menghitung biaya overhead 

pabrik yang berperilaku tetap maupun variabel secara terperinci yang mana biaya-

biaya tersebut akan menambah biaya produksi sehingga mempengaruhi nilai jual, 

dan hasilnya pun menjadi kurang tepat dan akurat. 

 

Kata Kunci:  Harga pokok Produksi, Metode Full Costing, Harga Jual, Bahan                        

Baku, Persediaan 
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