
DAFTAR PUSTAKA 

 

Aditya, Z. (2011). Suibstituisi Teipuing Biji Buinga Matahari (Heilianthuis annuiuis L) Dalam 

Peimbuiatan Kuiei Keiring Teirhadap Daya Teirima Konsuimein. Program Stuidi 

Peindidikan Tata Boga Juiruisan Ilmui Keiseijahteiraan Keiluiarga Fakuiltas Teiknik 

Uiniveirsitas Neigeiri Jakarta. 

Anggriawan, F. Ei. Yuilianto, And Mak’ru if, M.R. 2020. Alat peinghituing kalori pada  

  makanan. J. Teiknokeis 10(2). 

 

[AOAC] Association of Official Analytica. 2005. Meithods of Analysis.  

  Asssociation of Official Analytical Cheimists, Washington D.C. 

 

[BSN] Badan Standardisasi Nasional. 2022. SNI 2973-2022 teintang Biskuiit. BSN,  

  Jakarta 

 

Direiktorat Gizi Deiparteimein Keiseihatan RI. (1992). Daftar Komposisi Bahan  

  Makanan. Peineirbit Bhatara, Jakarta 

 

Fajiarningsih, H. 2013. Peingaruih Peinggu inaan Komposit Teipuing Keintang  

(Solanuim Tuibeisoruim L) Teirhadap Kuialitas Cookieis. Skripsi. Program Stuidi 

Peindidikan Keiseijahteiraan Keiluiarga. Uiniveirsitas Neigeiri Seimarang. 

 

Feiringo, T. 2019. Analisis kadar air, kadar abui, kadar abui tidak laruit asam dan kadar  

leimak pada makanan ringan di balaui aseit dan standarisasi induistri meidan. [Skripsi]. 

Program Stuidi Analis Farmai dan Makanan, Uiniveisitas Suimateira Uitara, Meida 

 

Fitriani,T.K. 2011. Kajian Peinambahan Eikstrak dan Teipuing Worteil Teirhadap  

  peirtanian, Uiniveirsitas Seibeilas Mareit, Suirakarta. 

 

Gozalli, M. (2015). Karakteiristik Teipu ing Keideilai Dari Jeinis Impor Dan Lokal (Varieitas 

Anjasmoro Dan Baluiran) Deingan Peirlakuian Peireibuisan Dan Tanpa Peireibuisan. 

Juiruisan Teiknologi Hasil Peirtanian Fakuiltas Teiknologi Peirtanian Uiniveirsitas 

Jeimbeir. 

 

Guimoluing, D. 2019. Analisis proksimat teipuing daging buiah labui  

kuining (cuicuirbita moschata). Fuilleireinei Jouirnal Of Cheimistry 4(1): 8-11 

 

Jannah, S. (2021). Sifat Muitui Fisikokimia Dan Profil Heidonik Mini Cookieis Non  

Gluitein Dari Mocaf (Modifieid Cassava Flouir) Dan Teipuing Biji Buinga Matahari. 

Bogor: Juiru isan Teiknologi Pangan Dan Gizi, Fakuiltas Ilmui Pangan Halal, Uiniveirsitas 

Djuianda. 

 

Keimeintrian Keiseihatan Reipuiblik Indoneisia. 2016. Peirbaikan Gizi uintuik Geineirasi  

agar Mampui Meinangkan Peirsaingan. Teirseidia pada: 

https://www.keimkeis.go.id/articlei/print/16122100005/peirbaikan-gizi-uintuik-geineirasi-

agar-mampui-meinangkan-peirsaingan.html [14 Mareit 2023]. 

 



Keimeintrian Keiseihatan Reipuiblik Indoneisia. 2019. Peiratuiran Meinteiri Keiseihatan  

Reipuiblik Indoneisia Nomor 28 Tahuin 2019 teintang Angka Keicuikuipan Gizi yang 

Dianjuirkan uintuik Masyarakat Indoneisia. Keimeinkeis RI, Jakarta. 

 

Rahmawati, A. A. (2020). Inovasi Peimbuiatan Cookieis Kaya Gizi Deingan Proporsi Teipuing 

Beikatuil dan Teipuing Keideilai. Agroteik Uimmat Vol. 7 No. 1, 30-36. 

 

Matz, S. A. Dan T. D. Matz. 1978. Cookieis and Crackeirs Teichnology. Thei AVI  

  Puiblishing Co. Inc.,Weistport, Conneicticuit. 

 

Midyanto, Yuiwono. 2014. Peineintuian atribuit teikstuir tahui uintuik direikomeindasikan  

seibagai syarat tambahan dalam syarat standarisasi nasional Indoneisia. Juirnal 

Agroinduistri Pangan 2(4):259-267. 

 

Muinira, (2023) Hasi suirveiy statuis gizi Indoneisia (SSGI) 2022. Keimeintrian  

  Keiseihatan RI 

 

Nagraj, G. (1997), “Oilseieids and theiir byproduict uitilisasi reiport of short couirsei on  

reiceint deiveilopmeints in grain proceissing”, eidisi kei-4, Puisat Stuidi Lanjuitan, 

Deiparteimein Pangan dan Gizi, Uiniveirsitas Peirtanian Andhra Pradeish, Hydeirabad. 

 

Neiti, S. (2013). Einsiklopeidia dan Tanaman Obat. Malang: Ruimah Idei Praseityo,  

Anindito. 2010. Batik Karya Aguing Warisan Buidaya Duinia. Yogyakarta: Puira 

Puistaka. 

 

Ramadhanti, F. P. (2023). Karakteiristik Muitui Seinsori, Kimia, Dan Mikrobiologi Kuikis Beibas 

Gluitein Beirbahan Bakui Teipuing Tapioka Dan Mocaf. Ju iruisan Teiknologi Pangan Dan 

Gizi Fakuiltas Ilmui Pangan Halal Uiniveirsitas Djuianda Bogor. 

 

Rani, H., Zuilfahmi, Widodo, Y.R. 2013. Optimasi Proseis Peimbuiatan Buibuik  

  (Teipuing) Keideilai. Juirnal Peineilitian Peirtanian Teirapan vol. 13 (3) : 188-  

  196. 

 

Ravindran, V. dan Blair, R. (1992), “Suimbeir pakan uintuik produ iksi uinggas di  

Asia dan Pasifik. II. Suimbeir proteiin nabati”, World's Pouiltry Scieincei Jouirnal, Vol. 

48, hlm. 205-31. 

 

Rojas, W., Gabrieila, A., Jimeina, I., Jorgei, B., & Tania, S. (2011). La quiinuia: cuiltivo  

mileinario para contribuiir a la seiguiridad alimeintaria mu indial. Oficina Reigional Para 

Ameirica Latina y Eil Caribei, FAO 37,  https://doi.org/10.1016/j.jarideinv.2023.07.22 

Santoso, A. F., dan Fibrianto, K. 2017. Peingaruih Eikstrak Kuilit Buiah Naga Meirah  

(Hyloceireiu is polyrhizuis) Teirhadap Kuialitas Sosis Ayam. Juirnal Pangan dan 

Agroinduistri, 5(4): 92-96. 

 

Sariani, A. L. (2019). Peingaruih Suibstituisi Teipuing Keideilai (Glyinei Max L.)  

Teirhadap Sifat Organoleiptik Soybeians Cookieis. Gizi Prima, 1-7. 

 

Seitiawati, M., dan Mitro S. 2021. Peimeinuihan gizi beirdasarkan akg bagi anak di  

leimbaga peimasyarakatan meingeinai hak meindapatkan makanan yang layak. Juirnal 

Gizi Dan Keiseihatan 13(2): 1-11. 



 

Sitoreismi, M.A. 2012. Peingaruih peimanggangan dan uikuiran teibal teimpei teirhadap  

komposisi proksimat teimpei keideilai [skripsi]. Program stuidi Gizi, Uiniveirsitas 

Muihammadiyah, Suirakarta. 

 

Suitriono, Y., dan Pato, Ui. 2016. Peimanfaatan Buiah Teiruing Beilanda dan Kuilit  

Pisang Keipok Dalam Peimbuiatan Seilai. JOM FAPEiRTA, 3(2): 1-13. 

 

Steivia Tafdhila Ramadhani, S. H. (2019). Pannacotta Biji Buinga Matahari (Heilianthuis 

Annuiuis. L) Bagi Veigeitarian. Homei Eiconomics Jouirnal. Vol. 3, No. 2, 38-42. 

 

Veinkteish, A. Prakash, V. 1993, “Fuinctional propeirtieis of thei total proteiins of  

suinfloweir (Heilianthuis annuis L.) seieid. Eiffeict of physical and cheimical treiatmeints”, 

Jouirnal of Agricuiltuiral and Food Cheimistry, Vol. 41, pp. 18-23. 

 

Wati, A. K., Rizky M. D. Ui., dan Rini Ui. 2020. Peingaruih karakteiristik cookieis  

teirhadap peirbandingan teipuing mocaf (modifieid cassava flouir) dan teipuing beiras 

meirah (oryza nivara). Scieincei and Eingineieiring National Seiminar 5(1): 425-428. 

 

Winarno, F., 2004. Kimia pangan dan gizi. Jakarta: Grameidia Puistaka Uitama. 

 

 

 

 

 

 

 


