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LAMPIRAN  

          

Lampiran 1. Data Kadar Air  

Kode 

Sempel  

perlakuan  Berat  

Cawan  

Berat 

cawan + 

sampel  

Berat 

cawan + B. 

setelah oven  

Kadar  

air  

(%)  

Rataan  

A1  1  4,4050  7,4526  7.3573  3,127  2,234  

2  3,7744  7,1965  7,1506  1,341  

A2  1  4,3408  7,3450  7,1469  6,594  7,276  

2  3,7808  6,7827  6,5438  7,958  
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Lampiran 2. Data Aktivitas Antioksidan  

Kode 

Sampel  

Ulangan  ppm  A  

DPPH  

A 

Sampel  

% inhibisi  Rataan  

  

  

A1B1  

1  600  0,987  0,318  67,78    

70,95  

  

  

  

70,93  

1  800  0,987  0,277  71,93  

1  1000  0,987  0,265  73,15  

2  600  0,987  0,318  67,78    

70,92  2  800  0,987  0,278  71,83  

2  1000  0,987  0,265  73,15  

  

  

A1B2  

1  600  0,837  0,295  64,75    

60,60  

  

  

  

60,64  

1  800  0,837  0,36  56,98  

1  1000  0,837  0,334  60,09  

2  600  0,837  0,295  64,75    

60,68  2  800  0,837  0,358  57,22  

2  1000  0,837  0,334  60,09  
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A1B3  

1  600  0,987  0,349  64,64    

64,20  

  

  

  

64,11  

1  800  0,987  0,364  63,12  

1  1000  0,987  0,347  64,84  

2  600  0,987  0,348  64,74    

64,02  2  800  0,987  0,369  62,61  

2  1000  0,987  0,348  64,74  

  

  

A2B1  

1  600  0,987  0,334  66,16    

71,76  

  

  

  

71,67  

1  800  0,987  0,316  67,98  

1  1000  0,987  0,186  81,15  

2  600  0,987  0,339  65,65    

71,59  2  800  0,987  0,316  67,98  

2  1000  0,987  0,186  81,15  

  

  

A2B2  

1  600  0,837  0,338  59,61    

60,60  

  

  

  

60,56  

1  800  0,837  0,379  54,71  

1  1000  0,837  0,272  67,5  

2  600  0,837  0,837  59,61    

60,52  2  800  0,837  0,380  54,59  

2  1000  0,837  0,273  67,38  

  

  

A2B3  

1  600  0,987  0,282  71,42    

70,98  

  

  

  

71,01  

1  800  0,987  0,311  68,49  

1  1000  0,987  0,266  73,04  

2  600  0,987  0,281  71,52    

71,05  2  800  0,987  0,310  68,59  

2  1000  0,987  0,266  73,04  

  

  

  

  

  

Lampiran 3. Data SPPS Uji Aktivitas Antioksidan  
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Tests of Between-Subjects Effects  

  

  

Antioksidan  

 

 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = ,006.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 4,000.  

b. Alpha = ,05.  

  

  

  

  

  

  

  

  

  
Antioksidan  

Duncan a,b 
     

teh_fermentasi_nonfer 

entasi   N   

               Subset   
1   2   

A 2   6   6 5.230     

A 1   6     67. 750   

Sig.     1.000   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   
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 Based on observed means.  The error term is 

Mean Square(Error) = ,006.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 4,000.  

b. Alpha = ,05.  

  

  

antioksidan  

 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 2,000.  

  

    

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   2   3   

B2   4   60.6000       

B3   4     67.5650     

B1   4       71.3050   

Sig.     1.000   1.000   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   
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6. Data Sensori Warna Merah Muda  

No. Panelis  Warna Merah Mu da  

4 .  Skor sheet uji mutu sensori   

UJI MUTU SENSORI   

Nama     :           Tanggal:   

Produk     :  Teh celup   

Intruksi    :   

kecombrang.  intensitas  penilaian  Berikan  Dihadapan  anda  terdapat  sampel  teh  celup  

karakteristik masing - masing sampel berdasarkan parameter warna,  penampakan,  aroma, dan  

rasa dengan memberikan tanda garis vertikal atau tanda silang pada garis horizontal.  Te h  

celup yang disajikan dilakukan pengenceran untuk  parameter warna, aroma ,   rasa   dan  

kekentalan .   

Kode sampel :   

Wa rna               10                                                                                                     0   

                     Merah  muda pudar                                                              Merah muda tua   

Warna            0                                                                                                   10   

                     Kuning pudar                                                                          Kuning tua   

Aroma            0                     10   

           Tidak tercium aroma kecombrang                                  Tercium aroma kecombrang   

Rasa                 0                     10   

                      Tidak Se pat                                                                            Sepat   

Rasa               0                     10   

                      Tidak Asam                        Asam   

Kekentalan                                                                                0                            10   

                     watery                                                                                         Kental   

  

  

  

  

5 .  Skor sheet uji hedonik   

    UJI HEDONIK   

Nama     :           Tanggal:   

Produk     :  Teh celup   

Intruksi    :   

intensitas  penilaian  Berikan  anda  kecombrang.  celup  teh  sampel  terdapat  Dihadapan  

karakteristik masing - masing sampel berdasarkan parameter warna, penampakan, aroma, dan  

rasa dengan memberikan tanda garis   vertikal atau tanda silang pada garis horizontal.  Teh  

celup yang disajikan dilakukan pengenceran untuk  parameter warna,   aroma ,  rasa ,  

kekentalan   dan  overall .   

Kode sampel :   

Wa rna      0                                                                                                    10   

                    Tidak suka                                                                                  Suka   

  

Aroma    0                     10   

                   Tidak suka                                                                                     Suka   

  

Rasa         0                     10   

                    Tidak suka                                                                                 Suka   

  

Kekentalan       0                                                                                                     10   

                   Tidak suka                                                                                 Suka   

  

Overall                                                                                                                10                       0 

  

Komentar :   
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 A1B1  A1B2  A1B3  

1  8,3  5  1,5  

2  9  6  3  

3  9,5  7  0,5  

4  8  5  3  

5  8,2  5,2  4  

6  8,7  5,3  2,1  

7  8,8  6  1  

8  8,7  7,5  3  

9  6,8  6,2  4,8  

10  8,7  5  2  

11  9,1  6  2,2  

12  8  5  0,6  

13  9,2  5,1  4  

14  9,3  5,1  2  

15  8  5  2,4  

16  8,8  6,4  1,4  

17  8  6,2  2,5  

18  7  5,4  2,8  

19  9,3  5,2  2,7  

20  7  5,1  1,9  

21  9  5,2  1,5  

22  7,6  6  2,5  

23  9,5  6,1  0,4  

24  7,2  6,1  1,5  

25  7,5  5,2  1,6  

26  8,5  4,7  0,8  

27  8,9  5,6  1,8  

28  9,3  5  1,7  

29  7  6,7  1,5  

30  8,7  6  2,3  

Jumlah  251,6  169,3  63  



Lampiran  

12  

  

Rata-rata  8,386666667  5,643333333  2,1  

  

  

  

  

  

7. Data Sensori Warna Kuning  

No. Panelis  

 Warna Kunin g   

   

 A2B1  A2B2  A2B3  

1  8,7  5  0,8  

2  8,4  4  4  

3  7,5  5  0,9  

4  8  5  3,4  

5  5  2,8  1,2  

6  8,7  5  1,7  

7  7  6,2  4,3  

8  6,5  7,7  4,3  

9  6,2  5  2,2  

10  8,5  5  1,7  

11  7  5  1  

12  9  5,2  0,5  

13  8  5  2  

14  7,4  6  3,7  

15  9,2  6,3  3,5  

16  6,3  6,1  0,9  

17  8  6,2  3,8  

18  7,2  5,3  0,3  

19  5,2  7,2  1,3  

20  8,3  5,9  4,6  

21  6  5,2  0,4  



Lampiran  

13  

  

22  7,6  6  1,9  

23  8,5  5,7  0,1  

24  8  4,8  2,3  

25  7,1  6,9  1,4  

26  6  6,1  0,3  

27  8  6  2,1  

28  6,6  5,7  0,7  

29  5,4  6  2,8  

30  8  7  0,9  

Jumlah  221,3  168,3  59  

Rata-rata  7,376666667  5,61  1,966666667  

  

  

8. Data Sensori Aroma  

No. 

Panelis  

  Aroma    

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

1  5,5  7,8  6  5,3  6,4  4,5  

2  6  6  5  5  5,5  8,5  

3  9,5  7,5  4,5  8,5  4  5,5  

4  9  8,7  5  9  4,1  4,8  

5  6  6,5  4  5,8  4  4  

6  8,9  7,7  5,9  4  4,1  5,7  

7  9,5  8,4  7,6  8,6  4,7  5  

8  7,6  5  6,2  6,3  5  6  

9  7,1  7,6  7,4  5,4  5,3  5  

10  7  6,7  6  6  4  4  

11  8,8  6,5  7,8  7,5  3,2  3,8  

12  8,5  6,5  3,5  7  5  8  

13  8,4  5  8  7,7  4,9  4  

14  9,6  8  8,6  8  5,9  4,5  

15  7,5  5,9  5,4  5,9  5,3  4,9  

16  7  6  4  4,7  5  4,2  
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17  6  6,8  4,9  5,2  5  6,8  

18  9,2  6,3  6  5  5  5  

19  9,1  7,5  6  5,8  6  5  

20  6  5,7  5  6  5,4  5,2  

21  6  7,7  6,6  8,3  6,6  3,8  

22  9,7  7,5  5,2  5  5,1  5  

23  8  6,4  5  5,4  6,7  5  

24  6,2  7,8  5  5,3  6,9  6,3  

25  5  5,6  5,4  6,7  6,4  6,7  

26  7,4  5,1  5,2  5,8  5  4  

27  8  6  4,8  5,7  6  5  

28  6,3  7,2  5  6,8  5  5,5  

29  6,8  7  5,3  8,3  5  6  

30  8  7  5  6  5,3  6  

Jumlah  227,6  203,4  169,3  190  155,8  157,7  

Rata-rata  7,586667  6,78  5,643333  6,333333  5,193333  5,256667  

  

  

  

  

9. Data Sensori Rasa Sepat  

No. Panelis    Rasa Sepat    

   A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

1  6  1,9  3,5  5  2,1  4,5  

2  5  4,5  2,5  6  1,5  5  

3  7  2,4  5,6  7  6  5  

4  5,5  1,5  5,7  5,3  5,5  5,4  

5  8  2,1  5  4,6  1,9  5,6  

6  8  0,9  5,1  3,4  7  6,5  

7  9,4  1,7  4,5  6  2,4  4,3  

8  6,8  2,7  4,5  5,7  2,3  5,3  

9  7,7  4,1  4,9  5,2  3,7  6,1  
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10  7,5  0,5  5,8  5  4,2  5  

11  8,9  1,8  4,4  5  2,7  5,8  

12  7  3,6  4,3  5  3,3  5,2  

13  8  1,7  4,4  2  2,4  6  

14  7  3,2  4,4  6  4  5  

15  7  0,1  5  8  4,1  5,5  

16  6  1,7  4  8  1,5  4,9  

17  5,8  3,6  5,1  9  7  5,3  

18  8  2,5  4,7  7,5  0,4  4,1  

19  7,9  2,5  5,3  5,9  6,2  3,9  

20  4,8  4,9  5,1  6  4,6  4,9  

21  7  1,3  5  7  1,6  5  

22  6  1,1  4,8  8,2  3,6  6  

23  5,1  3,8  4  7,7  3,3  6,4  

24  8,2  0,3  5  6,7  4,3  6,9  

25  6,7  0,3  5,8  5  2,5  6,8  

26  6,3  0,6  6  6  1,9  6  

27  5  3  4,2  7  3,2  6,1  

28  6,2  1,2  5,3  7,4  1  6  

29  6,3  2  5  8  1,8  5,8  

30  7,1  0,5  5  6,9  2  6  

Jumlah  205,2  62  143,9  185,5  98  164,3  

Rata-rata  6,84  2,0666667  4,7966667  6,1833333  3,266667  5,4766667  

  

  

10. Data Sensori Rasa Asam  

No. 

Panelis  

  Rasa Asam    

   A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

1  6,5  6,9  5,7  8,4  6,8  7,1  

2  7,5  5,9  7,8  5,5  8  6,5  

3  7  7,1  5  7  8,1  6  
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4  5,5  5,5  6,6  6,7  5,6  6  

5  6,6  8  6,4  7  5  5,9  

6  7,1  7,6  7,4  6  6  8  

7  8  8  8  8,1  6,2  5,6  

8  7,6  7  5,4  6,2  7,9  6  

9  7,8  6,2  5,9  5  5,7  6,5  

10  6,2  7,9  6,4  5,3  5,6  7,4  

11  7  6,4  7,5  7,4  6,7  7,4  

12  6,3  7  6,5  5  7,1  6  

13  8  7,3  7,5  6,2  6  6,3  

14  8,1  7  6,5  5,8  6  5,2  

15  5  6,4  6,7  6,2  5  7,2  

16  6  8,2  6,3  7  5  5,6  

17  6,6  7  8  6,4  6,5  6,3  

18  8,2  5,6  6  6,4  7,2  6,1  

19  7,8  7  7  6,5  5,8  6  

20  5,1  6,5  6  7,2  5,9  7,4  

21  6,9  7,5  5,5  6,6  6,2  5  

22  7  6,6  5,8  7,6  6,7  5  

23  5,1  6,4  6,5  6,8  6,6  6  

24  6,7  7,2  6,7  8,7  7,2  6,1  

25  6  8  7,3  6  8  7,3  

26  6  6  7,2  6  6,7  7  

27  7,2  7,2  7  7  5,8  8  

28  6  6  6  7  6,4  6,8  

29  7,3  6  5,5  6,5  7  5  

30  6,2  5,7  6  6,1  5  6  

Jumlah  202,3  205,1  196,1  197,6  191,7  190,7  

Rata-rata  6,743333  6,836667  6,5366667  6,5866667  6,39  6,356667  
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11. Data Sensori Tekstur  

No. 

Panelis  

  Tekstur    

      

 A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

1  2  1,1  1,8  3  1,2  1,1  

2  0,5  0,8  0,8  1  1,7  0,7  

3  1,5  7  3,6  6  2  0,6  

4  4,7  2,1  3,1  4,5  4,9  4,5  

5  1,3  1,2  1,5  1,2  1,1  2,7  

6  2,8  2  2,2  5,4  3,5  2,3  

7  2  4,8  2,9  3,3  3  4,2  

8  2  3,3  4,9  1,9  5  4  

9  3  2,8  4,5  4  4,6  4,1  

10  2  4,1  3,7  3,5  2,7  2,2  

11  1,8  0,9  0,5  0,4  1  1,3  

12  0,4  0,4  3  0,3  0,5  1  

13  1,3  1,2  3  0,9  1,3  1  

14  3  0,7  3  6,2  3,2  3  

15  0,4  3,4  4,8  1,4  3,7  3,4  

16  1,1  1,4  1,6  1  1,3  0,7  

17  3,9  1,4  2,9  2,5  2,1  2  

18  1  1,4  4,5  1  1  2,3  

19  2,6  2,3  3  2  2,1  2  

20  2,1  3  1  1,4  4,4  2  

21  1,4  3  0,9  0,9  1,6  0,4  

22  2  5  3,1  1  4,5  1,7  

23  1  4  1,3  0,9  4  1,2  

24  1,3  3  1,7  1,8  3,8  2,2  

25  1,6  1,2  1,4  1,4  1  1,5  

26  0,6  4  0,5  0,5  5  0,4  
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27  0,4  5  1,5  2,3  5,3  3  

28  0,8  0,8  1,6  3,5  3,1  0,5  

29  2,5  4,5  1,5  1,9  5,3  0,2  

30  0,4  0,7  1,4  1,5  4,9  1,2  

Jumlah  51,4  76,5  71,2  66,6  88,8  57,4  

Rata-rata  3,316129  4,935484  4,593548  4,296774  5,729032  3,703226  

  

  

12. Data SPSS Uji Mutu Sensori Warna Merah 

muda  

Tests of Between-Subjects Effects  

  

  

  

sensori_warna_merahmuda  

 

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   2   3   

B3   30   2.100       

B2   30     5.643     

B1   30       8.387   

Sig.     1.000   1.000   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   
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 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = ,746.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000.  

b. Alpha = ,05.  
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sesnsori_warna_merahmuda  

 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000.  

                         

  

Lampiran 13. Data SPPS Uji Mutu Sensori Warna Kuning  

  

  

Tests of Between-Subjects Effects  

  

  

  

sensori_warna_kuning  

Duncan a      

interaksi   N   

Subset for alpha = 0.05   
1   2   3   

A1B3   30   2.100       

A1B2   30     5.643     

A1B1   30       8.387   

Sig.     1.000   1.000   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   
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 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = 1,404.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000.  

c.  Alpha = ,05.  

  

  

  

  

  

  

sesnsori_warna_kuning  

 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000.  

  

  

  

  

  

  

  

  

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   2   3   

B3   30   1.967       

B2   30     5.610     

B1   30       7.377   

Sig.     1.000   1.000   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   

Duncan a      

interaksi   N   

Subset for alpha = 0.05   
1   2   3   

A2B3   30   1.967       

A2B2   30     5.610     

A2B1   30       7.377   

Sig.     1.000   1.000   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   
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Lampiran 14. Data SPSS Uji Mutu Sensori Aroma  

  

Tests of Between-Subjects Effects  
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sensori_aroma  

 

 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = 1,402.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60,000.  

b. Alpha = ,05.  

  

  

  

  

  

  

  

  
sensori_aroma  

 

 Based on observed means.  The error term is 

Mean Square(Error) = 1,402.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60,000.  

b. Alpha = ,05.  

  

sensori_aroma  

Duncan a,b 
     

Teh_fermentasi_nonfe 

rmentasi   N   

                Subset   
1   2   

A2   60   5.594     

A1   60     6.670   

Sig.     1.000   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are  displayed.   

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   2   3   

B3   60   5.450       

B2   60     5.987     

B1   60       6.960   

Sig.     1.000   1.000   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   
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a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000.  
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15. Data SPSS Uji Mutu Sensori Rasa Sepat Tests of 

Between-Subjects Effects  

  

  

sensori_rasa_sepat  

 

 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = 1,618.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60,000.  

b. Alpha = ,05.  

  

  

  

  

  

  

  

  

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   2   3   

B2   60   2.757       

B3   60     5.137     

B1   60       6.512   

Sig.     1.000   1.000   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   
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sensori_rasa_sepat  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000.  

                      

  

  

16. Data SPSS Uji Mutu Sensori Rasa Asam Tests of 

Between-Subjects Effects  

  

  

sensori_rasa_asam  
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displayed.  

 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = ,740.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60,000.  

b. Alpha = ,05.  

  

  

  

  

  

  

  

  
sensori_rasa_asam  

 

subsets are displayed.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000.  

  

  

  

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   

B3   60   6.447   

B2   60   6.613   

B1   60   6.665   

Sig.     .193   

Means for groups in homogeneous subsets are  

Duncan a      

interaksi   N   

Subset for alpha  

= 0.05   
1   

A2B3   30   6.357   

A2B2   30   6.390   

A1B3   30   6.537   

A2B1   30   6.587   

A1B1   30   6.743   

A1B2   30   6.837   

Sig.     .059   

Means for groups in homogeneous  
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17. Data SPSS Uji Mutu Sensori Tekstur Tests of 

Between-Subjects Effects  
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sensori_tekstur  

 

 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = 2,063.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60,000.  

b. Alpha = ,05.  

  

  

  

  

  

  

  
sensori_rasa_tekstur  

 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000.  

  

  

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   2   

B1   60   1.967     

B3   60   2.143     

B2   60     2.755   

Sig.     .501   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   
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18. Data Hedonik Warna  

No. 

Panelis  

  Warna    

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

1  7,5  2,8  3  3,5  5,6  2  

2  6  4  5,4  5,5  6  3,8  

3  8,5  3,5  7,4  5,5  7,7  1,5  

4  6,4  5,4  5,7  6  6  4  

5  8,2  2,1  1,5  4,2  3,4  4,5  

6  7  4  3,8  2,8  2,5  1,7  

7  6,6  4  4,7  5,9  1,4  6,9  

8  6,5  5  4,5  6,7  4,5  3,4  

9  6,7  3,5  6  7  3,6  5,6  

10  7  3,6  4,5  5,2  3,7  2,8  
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11  7,7  4  9  7,5  3  3  

12  7,5  3  2  6  2,1  2  

13  8,7  4,5  6,5  7,2  3,3  2,5  

14  7  5  5  5,2  4,7  4,5  

15  8,2  4,9  5,1  5,3  5,1  4,3  

16  8,8  4,1  4,9  5  3,1  2,4  

17  8  4,9  6,7  6  6,4  7  

18  9,3  3,9  3  5  1,6  4,2  

19  9  4,1  5,8  8,3  4,4  5,6  

20  4,9  4,7  4,8  5,3  5,2  4,9  

21  5  2,9  1  5  5,4  1  

22  9,1  2,7  3,6  6,9  3,3  3,4  

23  6,3  5  4,5  4,3  2,9  2,9  

24  7,1  6  2,3  6  4,6  5,3  

25  7,2  4,6  5,3  4,2  6,9  7,3  

26  8,2  4,1  5  6,2  0,6  0,5  

27  7  5,2  5  6  4  3,5  

28  5,3  3  5,1  5  4,6  1,9  

29  5,4  4  5,5  6,4  8,1  2  

30  7  5  1  5  4  3  

Jumlah  217,1  123,5  137,6  168,1  127,7  107,4  

Rata-rata  7,23667  4,11667  4,58667  5,60333  4,25667  3,58  
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19. Data Hedonik Aroma  

No. 

Panelis   

  Aroma    

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

1  8  4  8  5  5,3  5,7  

2  7  5  7,5  6,5  6  5,8  

3  9,5  4  4,8  6,6  8  5,8  

4  6,9  5,1  5,1  5,7  6  4,9  

5  6,1  1,1  5  5  5,2  6,7  

6  8  4,3  5  6  3,2  2,8  

7  4,7  5  5,6  7  4,2  5,5  

8  5,1  4,1  6  4,9  7  4,6  

9  4,4  5  5,9  5  3,2  5,9  

10  7  5  5  6,8  3  3  

11  5  5,2  7,5  5,1  3  5,4  

12  4,5  5  5  5  5,5  2,5  

13  3,6  2,7  8,5  7  5,3  2,5  

14  8,6  3,2  7  7,8  4,2  3,1  

15  6,3  5,7  6,3  5,8  5,9  6,2  

16  7  4,9  5,3  4,9  2,9  4,2  

17  6  2,8  4,3  5,2  4,2  4,6  

18  7,5  5  2,3  4,1  1,6  5  

19  8  4,2  2,9  8,1  4,4  4,8  

20  5,1  4,7  4,9  4,9  5,4  4,8  

21  8  1,9  5  7,3  2  1,9  

22  8,4  8,1  3,8  6,9  5  2,9  

23  6  3,8  4,4  9  3,1  4,1  

24  6,5  4  5,7  5  6,6  6  
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25  5,4  2,5  5,9  6  2  4,4  

26  7  7  6  7,6  2,7  2,9  

27  6  5  5  5  6  4,5  

28  5  3,1  7  8,8  5,1  5,5  

29  7,3  6  5  4,7  2,4  8  

30  8  6  5  6  3,2  6,7  

Jumlah  195,9  133,4  164,7  182,7  131,6  140,7  

Rata-rata  6,53  4,44667  5,49  6,09  4,38667  4,69  

  

  

20. Data Hedonik Rasa  

No. 

Panelis  

  Rasa    

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

1  5  7,1  6  5,8  5,5  7  

2  5  6,4  5,2  5  3  6,4  

3  5  6,5  7,5  6,3  8,3  6,5  

4  5  4,7  4,3  5,3  6  5,2  

5  6,3  4,7  5  5,8  5,5  5,2  

6  5,6  4  4,8  7  4  5  

7  7  5,5  4  5,4  4,6  6  

8  5,2  4,3  4,1  4,5  5,5  6,3  

9  4,6  4,3  5  5  6,6  5,3  

10  4  3,2  6  6,5  4  7  

11  4,8  4,7  4  6,4  3,9  6  

12  2  5  5  5  5,2  5,8  

13  6,7  6  3  4,2  4,9  4,7  

14  4,3  6,4  5,8  4,5  4,2  4  
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15  5,9  5,5  5,3  5,1  4,7  6,4  

16  4,1  6,3  4,8  4,6  6  5,3  

17  6,2  5,4  6,3  5,5  5  4,9  

18  5  6,8  6  5,9  7  6,3  

19  5  7,6  4  7  7  7  

20  4,8  5,9  4,8  5  5  5  

21  6  6,3  4,6  5  5,3  5  

22  5  6,4  5,6  4,7  6,3  5,3  

23  5  7  5,3  6  5,6  6,2  

24  7  5,4  6,9  3  5  6  

25  6,8  4  5  4,8  6  4,9  

26  4,3  6  7,1  6,1  6  6,7  

27  7  7,2  4  5,3  5,8  7  

28  6  5  4,4  5,4  6  6,7  

29  5,7  4  5  4,6  5  4  

30  6  4  5  6  4  5  

Jumlah  160,3  165,6  153,8  160,7  160,9  172,1  

Rata-rata  5,34333  5,52  5,12667  5,35667  5,36333  5,73667  

  

  

21. Data Hedonik Tekstur  

No. 

Panelis  

  Tekstur    

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

1  8,6  9  6  7  5,8  5,9  

2  6,5  6,4  7,1  7,9  7,5  6,4  

3  6,2  8,3  6,9  9,5  6  9,5  

4  7  5  5,3  6  5,5  5,5  
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5  6  5,2  4,4  5  8  5,8  

6  9  5,1  5,7  5  9  5  

7  6,6  8,3  6,1  6,7  7,4  5,6  

8  8  6,6  7,7  8,4  7  5,7  

9  4,8  5  8,7  8  5  5  

10  6,5  6,5  6,9  5,8  5  5,5  

11  7  6,1  7,6  7,5  6  3,6  

12  7,5  5,3  8  7  7,8  4,5  

13  8  6  5  6,7  5  5  

14  6,7  6,2  6,5  5,6  5,9  8  

15  5,7  6,4  5,3  5,9  5  8,9  

16  8,3  7,8  5,4  7,5  7,9  8,2  

17  5,7  6,8  7,6  7  7  7,9  

18  5,3  5,9  5,3  5,2  5  6  

19  7  6,6  4,5  5,3  6  5  

20  8  5,7  9  6,9  5  5,4  

21  7  7  5  5  5  5  

22  7,9  8  6,7  5,9  5  7,8  

23  5,5  6  5  5  5  5,6  

24  6,7  5,6  6,5  5  7,2  5,4  

25  7  6,9  6,4  5  6  7,3  

26  6  5,6  6  6,7  5  5  

27  8  5,9  6  5  6,5  6  

28  8  6,1  4,4  7,8  6  5,4  

29  7  7  8,6  6,4  8,6  7  

30  8  5  6  6  5  5  

Jumlah  209,5  191,3  189,6  191,7  186,1  181,9  



Lampiran  

  

  

  

36  

  

Rata-rata  6,98333  6,37667  6,32  6,39  6,20333  6,06333  

  

  

22. Data Hedonik Overall  

No. 

Panelis  

  Overall     

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

1  7  4  4,4  6,2  5  4,7  

2  7  3  3,2  5  4  4  

3  7  4,2  4,6  5,1  4,9  5  

4  6,2  2  5,5  5,5  6,4  6,2  

5  5,3  2,3  3,2  5  4,7  4,7  

6  9  5  3,9  4  3,7  3  

7  8  3  5,3  6  5  5,2  

8  7  4  5,2  5,4  5  5  

9  5  4,5  6  5,1  5,6  5,1  

10  5,2  4  5,2  3  4  5  

11  5  5  5  5,5  3  4,5  

12  5  5  2  5  4  2  

13  7,1  3,4  5  6,3  3,5  2,1  

14  6,7  3,2  4,2  5,6  5,5  4,9  

15  5,9  3,2  5  5,8  5,3  3,2  

16  6,1  5  5  5,4  5,1  3,3  

17  5,7  5  5  5,7  5  2,9  

18  8  5  3,9  5,7  4,1  4,6  

19  7,5  5,5  5,2  6,1  5  4,9  

20  6,2  4,8  4,9  6  5,8  5  

21  8  5,2  2  4  4,1  3  
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22  8  5,4  5  5  3,8  4,5  

23  6,5  5  2,7  3,3  3,6  3,6  

24  7  5,9  6  4  6,4  5  

25  6,5  4  3,2  4,5  5,9  2,3  

26  8  5  3  4  1,3  3  

27  7  5  3  6  4  4  

28  7  5  3  5,8  4,7  3,2  

29  7  5  4,5  5,5  5  4  

30  8  5  4  4,2  4  3  

Jumlah  202,9  131,6  128,1  153,7  137,4  120,9  

Rata-rata  6,76333  4,38667  4,27  5,12333  4,58  4,03  

  

  

23. Data SPSS Uji Hedonik Warna  

Tests of Between-Subjects Effects  
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hedonik_warna  

 

 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = 2,129.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60,000.  

b. Alpha = ,05.  

      

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   2   

B3   60   4.158     

B2   60   4.277     

B1   60     6.420   

Sig.     .657   1.000   

Means for groups in  homogeneous subsets are displayed.   
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hedonik_warna  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000.  
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24. Data SPSS Uji Hedonik Aroma  

Tests of Between-Subjects Effects  

  

  

  

hedonik_aroma  

 

 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = 2,120.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60,000.  

b. Alpha = ,05.  

     

  

  

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   2   3   

B2   60   4.417       

B3   60     5.090     

B1   60       6.310   

Sig.     1.000   1.000   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   
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hedonik_aroma  

 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000.  
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25. Data SPSS Uji Hedonik Rasa  

Tests of Between-Subjects Effects  

  

  

  

hedonik_rasa  

 

displayed.  

 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = 1,048.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60,000.  

b. Alpha = ,05.  

  

  

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   

B1   60   5.350   

B3   60   5.432   

B2   60   5.442   

Sig.     .648   

Means for groups in homogeneous  subsets are  
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26. Data SPSS Uji Hedonik Tekstur  

Tests of Between-Subjects Effects  

  

  

  

hedonik_tekstur  

 

 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = 1,474.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60,000.  

b. Alpha = ,05.  

  

  

  

  

  

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   2   

B3   60   6.192     

B2   60   6.290   6.290   

B1   60     6.687   

Sig.     .658   .075   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   
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27. Data SPSS Uji Hedonik Overall  

Tests of Between-Subjects Effects  

  

  

  

hedonik_overall  

 

 Based on observed means.  

 The error term is Mean Square(Error) = 1,066.  

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60,000.  

b. Alpha = ,05.  

     

  

  
hedonik_overall  

Duncan a,b 
     

teknik_penyeduhan   N   

Subset   
1   2   

B3   60   4.150     

B2   60   4.483     

B1   60     5.943   

Sig.     .079   1.000   

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.   
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a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 30,000.  
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28. Gambar teh kecombrang fermentasi dan non-fermentasi dan teknik 

penyeduhan (hot brew, cold brew dan hot ice brew)  

Teh kecombrang fermentasi  Teh kecombrang non-fermentasi  

 
  

A1B1  A1B2  A1B3  

Teh celup kecombrang  Teh celup kecombrang  Teh celup 
kecombrang fermentasi dengan teknik fermentasi dengan teknik fermentasi 
dengan teknik penyeduhan hot brew  penyeduhan cold brew 
 penyeduhan hot ice brew  

 
  

  

A2B1  A2B2  A2B3  

Teh celup kecombrang  Teh celup kecombrang  Teh celup kecombrang 
non-fermentasi dengan  non-fermentasi dengan  non-fermentasi dengan  

teknik penyeduhan hot  teknik penyeduhan cold  teknik 

penyeduhan hot brew  brew  ice brew  
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Lampiran 29. Hasil analisis De Garmo  

1. De Garmo Antioksidan  

Parameter  Bobot  

Antioksidan  1  

Sensori  0,9  

Hedonik  0,8  

  

Parameter  

  Perlakuan    Rerata  

Perlakuan 

Terbaik  

Rerata 

Perlakuan  
Selisih  

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

Antioksidan  70,93  60,64  64,11  71,67  60,56  71,01  71,67  60,56  11,11  

Sensori                             

Hedonik                             

  

Parameter  Bobot  

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

NE  NP  NE  NP  NE  NP  NE  NP  NE  NP  NE  NP  

Antioksidan  1  0,93  0,93  0,01  0,01  0,32  0,32  1,00  1,00  0,00  0,00  0,94  0,94  

Total     0,93  0,93  0,01  0,01  0,32  0,32  1,00  1,00  0,00  0,00  0,94  0,94  

  

Perlakuan terbaik adalah dengan NP tertinggi yaitu A2B1 sebesar 1,00  

  

2. De Garmo Sensori  

Parameter  Bobot  

Kekentalan  1  
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Rasa Asam  0,9  

Rasa Sepat  0,8  

Aroma  0,7  

Warna Kuning  0,6  

Warna Merah Muda  0,5  
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Parameter  

  Perlakuan    Rerata  

Perlakuan  

Terbaik  

Rerata 

Perlakuan  
Selisih  

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

Aroma  7,59  6,78  5,64  6,33  5,19  5,26  7,59  5,19  2,39  

Rasa Sepat  6,84  2,07  4,80  6,18  3,27  5,48  6,84  2,07  4,77  

Rasa Asam  6,74  6,84  6,54  6,59  6,39  6,36  6,84  6,36  0,48  

Kekentalan  3,32  4,94  4,59  4,30  5,73  3,70  5,73  3,32  2,41  

  

Parameter  

  Perlakuan    Rerata  

Perlakuan  

Terbaik  

Rerata 

Perlakuan  
Selisih  

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

Warna Kuning           7,38  5,61  1,97  7,38  1,97  5,41  

Warna Merah Muda  8,39  5,64  2,10           8,39  2,10  6,29  

  

Parameter  Bobot  

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

NE  NP  NE  NP  NE  NP  NE  NP  NE  NP  NE  NP  

Aroma  0,7  1,00  0,70  0,66  0,46  0,19  0,13  0,48  0,33  0,00  0,00  0,03  0,02  

Rasa Sepat  0,8  1,00  0,80  0,00  0,00  0,57  0,46  0,86  0,69  0,25  0,20  0,71  0,57  

Warna Kuning  0,6                    1,00  0,60  0,67  0,40  0,00  0,00  

Warna Merah               

Muda  0,5  1,00  0,50  0,56  0,28  0,00  0,00                    

Rasa Asam  0,9  0,81  0,72  1,00  0,90  0,37  0,34  0,48  0,43  0,07  0,06  0,00  0,00  

Kekentalan  1  0,00  0,00  0,67  0,67  0,53  0,53  0,41  0,41  1,00  1,00  0,16  0,16  

Total     3,81  2,73  2,90  2,32  1,66  1,46  3,22  2,46  1,99  1,67  0,90  0,75  
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Perlakuan terbaik adalah dengan NP tertinggi yaitu A1B1 sebesar 2,725  

  

  

  

  

  

  

3. De Garmo Hedonik  

Parameter  Bobot  

Tekstur  1  

Rasa  0,9  

Aroma  0,8  

Warna  0,7  

Overall  0,6  

  

Parameter  

  Perlakuan    Rerata  

Perlakuan  

Terbaik  

Rerata 

Perlakuan  
Selisih  

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

Tekstur  6,98  6,38  6,32  6,39  6,20  6,06  6,98  6,06  0,92  

Rasa  5,34  5,52  5,13  5,36  5,36  5,74  5,74  5,13  0,61  

Aroma  6,53  4,45  5,49  6,09  4,39  4,69  6,53  4,39  2,14  

Warna  7,24  4,12  4,59  5,60  4,26  3,58  7,24  3,58  3,66  

Overall  6,76  4,39  4,27  5,12  4,58  4,03  6,76  4,03  2,73  
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Parameter  Bobot  

A1B1  A1B2  A1B3  A2B1  A2B2  A2B3  

NE  NP  NE  NP  NE  NP  NE  NP  NE  NP  NE  NP  

Tekstur  1  1  1  0,341  0,34  0,279  0,279  0,355  0,3551  0,152  0,152  0  0  

Rasa  0,9  0,36  0,32  0,645  0,58  0  0  0,377  0,3393  0,388  0,349  1  0,9  

Aroma  0,8  1  0,8  0,028  0,02  0,515  0,412  0,795  0,6358  0  0  0,142  0,1132  

Warna  0,7  1  0,7  0,147  0,1  0,275  0,193  0,553  0,3873  0,185  0,13  0  0  

Overall  0,6  1  0,6  0,13  0,08  0,088  0,053  0,4  0,24  0,201  0,121  0  0  

Total     4,36  3,42  1,291  1,12  1,157  0,936  2,48  1,9575  0,926  0,752  1,142  1,0132  

  

Perlakuan terbaik adalah dengan NP tertinggi yaitu A1B1 sebesar 3,419  

  


