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1. Prosedur Analisis Kimia Minuman Teh Pegagan  

Analisis penelitian ini meliputi analisis pH (Yudistira, 2017), analisis total 

padatan terlarut Hidayanto et al., 2010), analisis aktivitas antioksidan (Yudistira, 

2017), dan analisis sensori.  

  

A. Analisis Derajat Keasaman (pH) (Yudistira, 2017)  

Pengukuran pH sampel teh pegagan dilakukan dengan cara mengambil 

sekitar 100 mL larutan teh pegagan kemudian dimasukkan ke dalam beker gelas 

kemudian diukur pH larutan teh pegagan menggunakan pH meter.  

  

B. Analisis Total Padatan Terlarut (Hidayanto et al., 2010)  

Analisis ini dapat dilakukan menggunakan digital refraktometer dengan 

cara meneteskan sampel teh pegagan pada alat refraktometer kemudian akan 

muncul hasil total padatan terlarut dengan satuan °brix.   

  

C. Analisis Aktivitas Antioksidan (Yudistira, 2017)  

Dibuat larutan nduk dengan cara sejumlah 0,5 mg DPPH ditimbang dan 

dilarutkan dalam 50 mL metanol p.a didapatkan konsentrasinya 10 mg/L.  

selanjutnya dibuat larutan control didahului dengan pembuatan larutan induk 

DPPH 10 mg/L diaduk hingga homogen. Selanjutnya larutan diinkubasi selama 

30 menit pada suhu 37°C. Penentuan panjang gelombang maksimum DPPH, 

dilakukan dengan mengambil larutan induk DPPH dengan konsentrasi 10 mg/L, 

diinkubasi selama 30 menit pada suhu 37°C kemudian diukur absorbansinya 

pada panjang gelombang 400 sampai 800 nm. Pengujian Aktivitas Antioksidan 

Menggunakan Metode DPPH dengan cara sebanyak 1 mL larutan DPPH (10 

mg/L) ditambahkan 50 μL larutan sampel lalu ditambahkan metanol p.a hingga 

5 mL, kemudian diinkubasi selama 30 menit pada suhu 37℃ dan diukur 

absorbansinya pada panjang gelombang 513 nm. Aktivitas antioksidan sampel 

ditentukan oleh besarnya hambatan serapan radikal DPPH melalui perhitungan 

persentase inhibisi serapan DPPH dengan menggunakan rumus:  

  

% inhibisi =  x 100%  
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Keterangan :   

Abs. kontrol: Serapan radikal DPPH 10 mg/L pada panjang gelombang 513 nm.   

Abs. sampe: Serapan sampel dalam radikal DPPH 10 mg/mL pada panjang 

gelombang 513 nm  

  

D. Analisis Sensori  

Analisis sensori pada penelitian minuman teh pegagan ini berupa uji 

sensori dan uji hedonik dengan menggunakan skala garis horizontal 0-10 cm 

(tidak suka – suka). Parameter yang diujikan meliputi warna, aroma, rasa, 

aftertaste dan overall. Panelis yang digunakan yaitu panelis semi terlatih 

sebanyak 30 orang. Cara pengujian dilakukan secara acak pada sampel yang 

telah diberi kode 3 digit angka yang berbeda. Panelis diminta untuk menilai 

dengan cara memberi garis vertikal pada skala garis yang telah disediakan. 

Tanda hasil penilaian panelis dikonversi ke dalam angka dengan satuan cm 

menggunakan penggaris. Scoresheet uji hedonik dan sensori dapat dilihat pada 

Lampiran 2.  
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2 . Scoresheet Uji Hedonik dan Sensori   

      Uji   Hedonik     

  

Produk   

  

:   

  

Minuman Teh Pegagan dengan Kombinasi Kayu Manis    

Nama   :   ...............................   Hari/Tanggal   :   ..........................   

Intruksi   :         

Berikan penilaian anda terhadap warna, aroma, rasa, dan  kekentalan   dari masing -   

masing sampel dengan memberi tanda garis vertikal atau tanda silang pada garis   

horizontal   tersebut.   

Kode   Sampel   :   

  

  

Warna   

  
0   10   

Tidak   Suka   Suka   

Aroma   

  
0   10   

Tidak   Suka   Suka   

Rasa   

  
0   10   

Tidak   Suka   Suka   

Aftertaste   

  
0   10   

Tidak   Suka   Suka   

   Overall    

                0     10   
    Tidak Suka                                                                                                 Suka   

Komentar   ..................................................................................................................   

................................ ........................................................................................   
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      Uji   Mutu     

Sensori   

  

  

Produk   

  

:   

  

Minuman Teh Pegagan dengan  Kombinasi  Kayu Manis    

Nama   :   ...............................   Hari/Tanggal   :   ..........................   

Intruksi   :         

Berikan penilaian anda terhadap warna, aroma, rasa,  dan aftertaste    dari masing -   

masing sampel dengan memberi tanda garis vertikal atau tanda silang pada garis   

horizontal   tersebut.   

Kode   Sampel   :   

Warna   

  
0   10   

Kuning kehijauan                                                                                Kuning kecokelatan     

  Aroma I   

  

                     0   10   

                  Langu                                                                                  Tidak langu   

  

    Aroma II   

  
0   10   

T idak t ercium  wangi   kayu manis                       Tercium  wangi kayu manis   

Rasa   

  
0   10   

Ti dak manis   Manis   

Aftertaste   

  
0   10   

             Pahit                                                                                 Tidak pahit   

  

Komentar   ..................................................................................................................   

.......................................................................................................................   
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3. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Mutu Sensori Warna  

(Kuning Kehijauan - Kuning Kecokelatan)  

  

Between-Subjects Factors  

  N  
PERLAKUAN  P1  60  

P2  60  
P3  60  
P4  60  

  

  

 
  

 
a. R Squared = .125 (Adjusted R Squared = .114)  

  
  

 
Means for groups in homogeneous subsets are displayed.  
 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = 4.227.  
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.  
b. Alpha = ,05.  

  

  

Descriptive Statistics   
Dependent Variable:   MUTU_WARNA_TEH_PEGAGAN     
PERLAKUAN   Mean   Std. Deviation   N   
P1   4.682   2.1320   60   
P2   6.108   2.1856   60   
P3   6.493   2.0084   60   
P4   6.622   1.8844   60   
Total   5.976   2.1841   240   
  

MUTU_WARNA_TEH_PEGAGAN   
Duncan a,b 

     

PERLAKUAN   N   
Subset   
1   2   

P1   60   4.682     
P2   60     6.108   
P3   60     6.493   
P4   60     6.622   
Sig.     1.000   .200   
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4. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Mutu Sensori Aroma I  

(Langu – tidak Langu)  

  

Between-Subjects Factors  

  N  
PERLAKUAN  P1  60  

 P2  60  

P3  60  

P4  60  

  

Descriptive Statistics  

 

Tests of Between-Subjects Effects  

 
  

Homogeneous Subsets MUTU_AROMA_I  

 
displayed.  
 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = 4.007.  
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.  

Dependent Variable:   MUTU_AROMA_I     
PERLAKUAN   Mean   Std. Deviation   N   
P1   6.450   2.3361   60   
P2   6.803   2.1683   60   
P3   7.193   1.8545   60   
P4   7.320   1.5590   60   
Total   6.942   2.0185   240   
  

Duncan a,b 
     

PERLAKUAN   N   
Subset   
1   2   

P1   60   6.450     

P2   60   6.803   6.803   
P3   60   7.193   7.193   
P4   60     7.320   

Sig.     .055   .185   

Means for groups in homogeneous subsets are  
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b. Alpha = ,05.  

5. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Mutu Sensori Aroma II  

(Tidak Tercium Wangi Kayu Manis – Tercium Wangi Kayu Manis)  

  

Between-Subjects Factors  

  N  
PERLAKUAN  P1  60  

P2  60  
P3  60  
P4  60  

  

  

 
  

 
a. R Squared = .137 (Adjusted R Squared = .126)  

  

  

 
Means for groups in homogeneous subsets are displayed.  
 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = 3.751.  
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.  
b. Alpha = ,05.  

Descriptive  Statistics   
Dependent Variable:   MUTU_AROMA_II     
PERLAKUAN   Mean   Std. Deviation   N   
P1   5.283   2.2927   60   
P2   6.508   2.0411   60   
P3   7.127   1.8391   60   
P4   7.185   1.4824   60   
Total   6.526   2.0714   240   
  

MUTU_AROMA_II   
Duncan a,b 

     

PERLAKUAN   N   
Subset   
1   2   

P1   60   5.283     
P2   60     6.508   
P3   60     7.127   
P4   60     7.185   
Sig.     1.000   .071   
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6. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Mutu Sensori Rasa  

(Tidak Manis – Manis)  

  

Between-Subjects Factors  

  N  
PERLAKUAN  P1  60  

P2  60  
P3  60  
P4  60  

  

 
  

 
a. R Squared = .044 (Adjusted R Squared = .032)  

  

  

 
Means for groups in homogeneous subsets are displayed.  
 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = 3.137.  
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.  
b. Alpha = ,05.  

  

Descriptive Statistics   
Dependent Variable:   MUTU_RASA_TEH     
PERLAKUAN   Mean   Std. Deviation   N   
P1   7.045   2.1949   60   
P2   7.515   1.8851   60   
P3   7.828   1.6184   60   
P4   8.047   1.2476   60   
Total   7.609   1.7999   240   
  

MUTU_RASA_TEH   
Duncan a,b 

     

PERLAKUAN   N   
Subset   
1   2   

P1   60   7.045     
P2   60   7.515   7.515   
P3   60     7.828   
P4   60     8.047   
Sig.     .147   .122   
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7. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Mutu Sensori Aftertaste  

  
Between-Subjects Factors  

  N  
PERLAKUAN  P1  60  

P2  60  
P3  60  
P4  60  

  

  
Descriptive Statistics  

Dependent Variable:   MUTU_AFTERTASTE    
PERLAKUAN  Mean  Std. Deviation  N  
P1  4.953  2.8489  60  
P2  6.007  2.8413  60  
P3  6.415  2.5305  60  
P4  6.760  2.2692  60 Total  6.034  2.7038 

 240  

  

  

 
displayed.  
 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = 6.936.  
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.  
b. Alpha = ,05.  

  

  

 
a. R Squared = .063 (Adjusted R Squared = .051)  

MUTU_AFTERTASTE   
Duncan a,b 

     

PERLAKUAN   N   
Subset   
1   2   

P1   60   4.953     
P2   60     6.007   
P3   60     6.415   
P4   60     6.760   
Sig.     1.000   .141   

  
Means for groups in  homogeneous subsets are  
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8. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Sensori Hedonik Warna 

  
Between-Subjects Factors  

  N  
PERLAKUAN  P1  60  

P2  60  
P3  60  
P4  60  

  

  
Descriptive Statistics  

Dependent Variable:   HEDONIK_WARNA    
PERLAKUAN  Mean  Std. Deviation  N  
P1  6.312  1.8604  60  
P2  7.425  1.2426  60  
P3  7.160  1.7875  60  
P4  6.775  2.0806  60 Total  6.918  1.8082 

 240  

  

  

 
a. R Squared = .054 (Adjusted R Squared = .042)  

  

  

 
displayed.  
 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = 3.132.  

HEDONIK_WARNA   
Duncan a,b 

     

PERLAKUAN   N   
Subset   
1   2   

P1   60   6.312     
P4   60   6.775   6.775   
P3   60     7.160   
P2   60     7.425   
Sig.     .153   .057   

  
Means for groups in homogeneous subsets are  
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a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.  
b. Alpha = ,05.  

  

  

  

9. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Sensori Hedonik Aroma 

  
Between-Subjects Factors  
  N  
PERLAKUAN  P1  60  

P2  60  
P3  60  
P4  60  

  

  
Descriptive Statistics  

Dependent Variable:   HEDONIK_AROMA    
PERLAKUAN  Mean  Std. Deviation  N  
P1  6.147  2.2005  60  
P2  6.785  1.8724  60  
P3  6.965  1.9045  60  
P4  6.720  1.9746  60 Total  6.654  2.0032 
 240  

  

  

 
a. R Squared = .023 (Adjusted R Squared = .011)  

  

  

 
displayed.  
 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = 3.968.  

HEDONIK_AROMA   
Duncan a,b 

     

PERLAKUAN   N   
Subset   
1   2   

P1   60   6.147     
P4   60   6.720   6.720   
P2   60   6.785   6.785   
P3   60     6.965   
Sig.     .098   .530   

  
Means for groups in homogeneous subsets are  
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a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.  
b. Alpha = ,05.  

  

  

  

  

10. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Sensori Hedonik Rasa 

  
Between-Subjects Factors  
  N  
PERLAKUAN  P1  60  

P2  60  
P3  60  
P4  60  

  

  
Descriptive Statistics  

Dependent Variable:   HEDONIK_RASA_TEH    
PERLAKUAN  Mean  Std. Deviation  N  
P1  6.603  1.7394  60  
P2  6.290  2.0138  60  
P3  6.692  2.1436  60  
P4  6.938  1.6389  60 Total  6.631  1.8972 
 240  

  

  

 
a. R Squared = .015 (Adjusted R Squared = .002)  
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11. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Sensori Hedonik 

Aftertaste  

  

Between-Subjects Factors  
  N  
PERLAKUAN  P1  60  

P2  60  
P3  60  
P4  60  

  

  

 
  

 
a. R Squared = .065 (Adjusted R Squared = .053)  

  

  

Descriptive Statistics   
Dependent Variable:   HEDONIK_AFTERTASTE     
PERLAKUAN   Mean   Std. Deviation   N   
P1   5.325   2.2499   60   
P2   5.957   2.4657   60   
P3   6.725   2.0502   60   
P4   6.635   1.8622   60   
Total   6.160   2.2285   240   
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Means for groups in homogeneous subsets are displayed.  
 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = 4.703.  
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.  
b. Alpha = ,05.  

  

  

12. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Sensori Hedonik 

Overall  

  

  

Between-Subjects Factors  
  N  
PERLAKUAN  P1  60  

P2  60  
P3  60  
P4  60  

  

  

 
  

 
a. R Squared = .026 (Adjusted R Squared = .014)  

HEDONIK_AFTERTASTE   
Duncan a,b 

     

PERLAKUAN   N   
Subset   
1   2   

P1   60   5.325     
P2   60   5.957   5.957   
P4   60     6.635   
P3   60     6.725   

Sig.     .112   .067   

  

Descriptive Statistics   
Dependent Variable:   HEDONIK_OVERALL     
PERLAKUAN   Mean   Std. Deviation   N   
P1   6.045   1.8984   60   
P2   6.375   1.8774   60   
P3   6.820   1.8625   60   
P4   6.675   1.6756   60   
Total   6.479   1.8434   240   
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Means for groups in homogeneous subsets are displayed.  
 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = 3.351.  
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 60.000.  
b. Alpha = ,05.  

  

  

13. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Uji pH  

  
Between-Subjects Factors  

  N  
PERLAKUAN  P1  2  

P2  2  
P3  2  
P4  2  

  

  
Descriptive Statistics  

Dependent Variable:   pH_TEH_PEGAGAN    
PERLAKUAN  Mean  Std. Deviation  N  
P1  5.950  .0707  2  
P2  6.000  .0000  2  
P3  6.200  .0000  2  
P4  6.350  .0707  2  
Total  6.125  .1753  8  

  

  

 
a. R Squared = .953 (Adjusted R Squared = .919)  

  

HEDONIK_OVERALL   
Duncan a,b 

     

PERLAKUAN   N   
Subset   
1   2   

P1   60   6.045     
P2   60   6.375   6.375   
P4   60   6.675   6.675   
P3   60     6.820   
Sig.     .075   .212   
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 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = .003.  
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 2.000.  
b. Alpha = ,05.  

  

  

  

  

14. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Uji Total Padatan  

Terlarut (TPT)  

  
Between-Subjects Factors  

  N  
PERLAKUAN  P1  2  

P2  2  
P3  2  
P4  2  

  

  
Descriptive Statistics  

Dependent Variable:   TPT_TEH_PEGAGAN    
PERLAKUAN  Mean  Std. Deviation  N  
P1  13.000  .0000  2  
P2  13.000  .5657  2  
P3  11.200  .0000  2  
P4  10.000  .0000  2  
Total  11.800  1.3774  8  
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a. R Squared = .976 (Adjusted R Squared = .958)  

  
  

 
 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = .080.  
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 2.000.  
b. Alpha = ,05.  

  

15. Hasil Pengujian dan Hasil Analisis Data Uji Aktivitas  

Antioksidan  

  
Between-Subjects Factors  

  N  
PERLAKUAN  P1  2  

P2  2  
P3  2  
P4  2  

  

  
Descriptive Statistics  
Dependent Variable:   ANTIOKSIDAN_TEH_PEGAGAN    
PERLAKUAN  Mean  Std. Deviation  N  
P1  75.2750  1.32229  2  
P2  78.2650  .96874  2  
P3  79.6950  2.11425  2  
P4  82.1850  4.40528  2  
Total  78.8550  3.30544  8  
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a. R Squared = .653 (Adjusted R Squared = .392)  

  

  

 
are displayed.  
 Based on observed means.  
 The error term is Mean Square(Error) = 6.641.  
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 2.000.  
b. Alpha = ,05.  

  

16. Data Uji Mutu Sensori Warna Minuman Teh  

  

Panelis  P1 (100%:0%)  P2 (90%:10%)  P3 (80%:20%)  P4 (70%:30%)  

 (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)  (U1)   (U2)  

1  0,6  7,5  9,2  8,7  8.8  5  6,1  8,1  

2  6,1  8  7,3  1,9  1,8  7,8  8,9  7,3  

3  6  4,7  8,7  7,6  6,3  6  8  9,1  

4  6,3  7,3  5,8  6,8  5,8  7  5,5  6  

5  5  4,2  6,4  7,1  5,7  6  5,2  7,5  

6  2,5  3,7  8,7  7,9  6,2  6,5  7  8,4  

7  3,4  3,9  3,9  6,6  6,8  6,9  6,1  6,8  

8  1,5  2,2  1,5  4  2,4  7,9  2,5  7,5  

9  5,5  6,5  6,4  9  5,7  9  7,4  7  

10  6,4  7  7,3  7,4  7,3  7,3  6,8  7,3  

11  4,5  2  4,4  8,1  9  7,9  7,3  8,9  

12  4,9  3,5  2,2  3,2  6,4  3,2  2  7,9  

13  1,5  2,6  3,7  6,6  4,5  4,4  4  7,9  

ANTIOKSIDAN_TEH_PEGAGAN   
Duncan a,b 

     

PERLAKUAN   N   
Subset   
1   

P1   2   75.2750   
P2   2   78.2650   
P3   2   79.6950   
P4   2   82.1850   
Sig.     .059   

  
Means for groups in homogeneous subsets  
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14  7,3  3,3  5,5  6,9  3,7  3  7  8,5  

15  8,9  1,3  9  9  9,3  8,7  9,1  9  

16  4,3  4,6  5,1  5  4,1  4,7  4,8  5  

17  6,2  3  7  7  7  6,8  7,5  6,6  

18  6,5  8  6  6,7  8.2  8,1  4,2  4,9  

19  2  7,7  7,8  9,5  2,2  8,2  9,3  7,4  

20  4,5  7  6,8  6,4  6,2  3,5  7,3  5  

21  4,8  6,6  7,5  7  8,1  7,5  6,2  7,2  

22  1  3,5  3,1  6,6  7,2  8,2  6  7,8  

23  4  4  3,3  5,7  6,6  7,3  6,8  3,8  

24  2  5,7  4,7  1,7  8,8  8,3  8,5  4,8  

25  5,5  2,3  2  5,7  7,3  2,5  2,7  2,7  

26  7,3  7,2  7,3  7,4  8,2  7,7  5,1  7,4  

27  2,8  8,3  7,8  9,2  9,2  9,2  9,1  9  

28  3,5  3,7  5,6  7,6  8,2  7,5  7,2  7,6  

29  2,1  5  2,3  7,5  7,1  6,4  6,7  1,9  

30  3  6,7  2,9  3,5  6,5  2,5  7,4  7,3  

Jumlah  4,33  5,03  5,64  6,57  6,34  6,5  6,39  6,85  

Ratarata  4,68  6,10  6,49  6,62  

  

  

17. Data Uji Mutu Sensori Aroma I (Langu) 

Minuman Teh  

  

Panelis  P1 (100%:0%)  P2 (90%:10%)  P3 (80%:20%)  P4 (70%:30%)  

 (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)  (U1)   (U2)  

1  1,8  1,9  7,3  8  8,2  7,8  8,9  7,3  

2  2,4  0,7  3,3  1,8  7,1  0,4  6,1  3,9  

3  5,5  7,6  7,3  7,5  5,8  7,2  5,6  5,5  

4  7,4  8,5  8,5  8,2  8,5  7,2  7,5  6,5  

5  1,8  7,8  8,3  1,8  8,2  8,3  7,3  3,9  

6  8,3  7,7  8,4  8,9  8  8  8,1  8,6  

7  7,1  7,2  7,8  7,4  6,8  7,2  6,5  7,5  

8  3,4  4,5  5,1  5,8  7,2  5,4  6,5  6,2  

9  8,9  8,1  8,1  8,8  7,8  8,9  8,2  7,5  

10  7,1  8,1  8  7,5  6,9  7,4  7,8  7,7  

11  2,5  0,8  3,9  2,9  4  8,6  9,2  8,3  

12  5,5  6,6  7,2  4,9  7,7  6,7  6,8  7  
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13  8,7  7,1  8,9  5,1  8,3  9  7,2  8,8  

14  7,3  7,1  7  3  7  3,3  3  7,1  

15  8,5  7,9  8,9  8,9  9  7,1  8,8  8,1  

16  4,8  6,5  5,7  6  3,8  6,4  5  6,3  

17  8,8  8,4  9,2  8,8  9,3  9,3  9,4  9,5  

18  9,5  8,8  9,5  9,2  9  9  9,2  9,3  

19  7,2  7,5  6,8  5,1  6,9  7,3  7  7,1  

20  9,4  4,2  9,3  9,2  9,1  9,3  9,1  5,3  

21  6,8  3  7,5  3,5  7,4  7,3  5,1  7  

22  3,9  7,3  7,6  4,6  7,7  7,4  7,8  6,1  

23  3,8  5,4  8,6  2  3,4  6,3  8,2  4  

24  8,1  6,8  6,4  7,8  7,2  6,6  8,7  8,2  

25  7,7  8  7,6  8,5  8,2  7,9  8,5  8,9  

26  8,4  8  8,5  8,7  8,7  8,7  9  9,2  

27  5  8,8  5,7  7,2  8  7,5  8  8,9  

28  4,9  5,5  5,7  5,4  6,4  6  5,5  5,7  

29  8,8  8,8  1,8  8,5  8,6  0,8  8,6  8,7  

30  7,6  7,5  7,7  7,6  8,6  6,5  7,5  7  

Jumlah  6,36  6,53  7,18  6,42  7,42  6,96  7,47  7,17  

Ratarata  6,45  6,80  7,19  7,32  

18. Data Uji Mutu Sensori Aroma II (Wangi Kayu 

Manis)  

Minuman Teh  

  

Panelis  P1 (100%:0%)  P2 (90%:10%)  P3 (80%:20%)  P4 (70%:30%)  

 (U1)  (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)  

1  1,9  6,4  3,3  8,3  8,7  8,9  8,9  8,5  

2  2,5  7  5,9  5,5  8  7,9  6,8  6,3  

3  5,5  2,9  5  6,5  7,1  7,6  6  7,3  

4  5  6,5  5,3  6  6  6,1  5,2  5,8  

5  6,4  5  8,5  7,6  6,4  7  6  7,1  

6  2,5  4,7  5  6,2  7  6,2  6,6  5,9  

7  7,2  7  7,8  7,5  3,2  7,9  6,7  7,7  

8  5,8  6,3  4  2,3  7,9  7,2  6,9  7,9  

9  1  7,7  8,6  8,6  8,4  8,8  8,2  8  

10  7  7,9  8,5  8  6,8  7,5  7,8  8  

11  4,1  0,7  7,5  1,3  6,5  8,5  9,2  7,1  

12  6,5  7,1  7,1  4,1  6,7  4,2  6,6  7,8  
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13  5  4,6  3  5,7  5,1  2  6,1  6  

14  2  5,1  7,3  6,4  6  7,3  7,6  5,8  

15  8,5  8,5  9,1  8,6  8,9  8,2  8,9  8,1  

16  5,7  5,9  6,1  6,4  5,7  9,1  6,5  7,6  

17  4  6  6,3  4,3  7  7,5  6  5,6  

18  7,8  7,5  9,4  9,5  9,8  10  9,7  9,4  

19  9,5  7,5  9,1  8,8  7,8  9  8,7  8  

20  2,3  3,2  3  7,1  2  2  3,8  5,1  

21  7,5  3,9  7,7  7,7  7,8  7,7  6,9  6,6  

22  5,6  7,3  7,7  5,8  6,5  6,5  7  7,2  

23  3,4  6  5,8  1  7,5  9,1  9,1  9,3  

24  9,3  4,3  8,5  7,2  9,1  8,5  5,1  9,1  

25  7,9  7,7  7,6  7,8  7,7  8,1  8  8  

26  2,5  3,7  8,6  7,3  3,8  8,6  1,9  6,7  

27  3,7  8,7  8,8  6  9,2  9  8,3  9,1  

28  1,2  1,5  7,2  7  8,8  7,7  8,7  8,9  

29  1,9  5,8  5,3  5,3  5,4  6  6,9  6,5  

30  2,7  4,7  2,7  7  6,3  6,4  5  7,6  

Jumlah  4,86  5,70  6,65  6,36  6,90  7,35  6,97  7,4  

Ratarata  5,28   6,50   7,12   7,18  

19. Data Uji Mutu Sensori Rasa Minuman Teh  

Panelis  P1 (100%:0%)  P2 (90%:10%)  P3 (80%:20%)  P4 (70%:30%)  

 (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)  

1  8,3  9,3  9,5  9,2  9,3  9,8  9,9  9,7  

2  8,9  9  9  9  9,3  9  9,4  8,9  

3  7  7,5  6,8  1,8  8,2  7,2  7,7  7  

4  4,2  6  8,4  4,2  7,6  8  6,7  6,9  

5  5,6  7,2  6,9  7,5  5,7  7,5  5,9  4,7  

6  7,7  7,3  8,6  8,6  8,4  8,9  7,2  8,1  

7  8,2  8  8,9  7,5  8,7  8,6  8,5  8,3  

8  8,1  9,3  6  5,9  8,5  3  8,3  8,4  

9  0,2  0,4  8,5  8,2  6,4  3  8,7  7,8  

10  8,4  9  6,5  9,3  8,4  8,7  6,5  8,4  

11  9,3  8,4  9,9  8,6  8,6  9,2  9,1  8,2  

12  8,1  8,1  8,5  8,2  7,4  7,9  7,8  8  

13  0,6  9,5  8,9  4,5  8,9  8,9  9,2  9  

14  8,5  7,7  8,6  7  8,3  8,2  8,7  7,5  
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15  8,6  8  8,2  7,3  8,3  9  8,5  9,1  

16  8,5  8,7  9  9  9  8,1  8,8  8,7  

17  6  5,9  5,5  8  6  9  6,6  8,4  

18  4,5  5,9  4,8  4,8  5,1  4,8  4,8  8,3  

19  9,3  9,4  9  9,6  9,7  9,5  9,7  9,8  

20  9,5  8,4  9,5  9,2  9,4  8,8  9,2  9,4  

21  8,3  7,3  6,4  6,8  8,2  8  7,6  7,6  

22  4,3  5,2  9,5  7,2  6,3  4,3  7  5,5  

23  8,2  8,5  8,4  8,4  8,2  8,5  8,5  8,7  

24  6,7  5  8  8,5  7,6  8,2  8  8,2  

25  6,6  8,8  9  9,2  8,2  8,9  9  9,3  

26  8  4,9  5,8  7,3  7,6  7,3  7,5  8,3  

27  6,9  8,8  9  9  9,2  9,4  9,3  9,2  

28  5,3  5,9  7  6,5  8,7  8,5  9,1  9,2  

29  4,5  5,2  5,9  5,8  6,7  5,8  6,1  5,6  

30  7,9  3,9  2,6  2,2  3,5  8,3  6,6  6,7  

Jumlah  6,87  7,21  7,75  7,27  7,84  7,81  7,99  8,09  

Ratarata  7,04  7,51  7,82  8,04  

20. Data Uji Mutu Sensori Aftertaste Minuman Teh  

Panelis  P1 (100%:0%)  P2 (90%:10%)  P3 (80%:20%)  P4 (70%:30%)  

 (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)  

1  6,4  0,8  1,5  8,3  6,1  1,5  8,4  3  

2  0,8  4  6,9  1,1  8  8,8  9  6,3  

3  2,8  3  1,8  7,6  3,3  1,5  8,7  8,5  

4  4,4  7,9  5,2  5,9  5  7,5  4,7  8,7  

5  5,2  6,1  6,2  7,8  8,6  8  8,3  7,4  

6  1,5  7,8  9  1,3  8,4  8,1  7,1  2,8  

7  3,7  7,2  1  3  7,2  1  2,6  8,4  

8  6,8  1,3  9  8,8  7,5  5,3  6,8  5,7  

9  0,5  0,8  8,8  1  8,6  8,9  9  7,8  

10  8,1  8,5  8,4  8,4  8  8,3  8  8,4  

11  8,3  8  8,6  7,6  6,7  8  8,6  8,5  

12  2,4  3  8,2  8,8  8,5  8,8  0,5  8,9  

13  3,4  3,3  7,5  4,2  5  4  4,2  5,2  

14  8,5  8,1  8  8,8  9,2  2,7  8,4  8,9  

15  4,6  3,5  6,3  3  3  5,8  5,9  6,2  

16  3,5  6,3  6,1  6  6  6,3  6,2  7,1  
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17  8,7  9,6  9,3  9,4  3,8  2,1  4  3,4  

18  9,4  6,1  9,5  7,5  8,3  9,1  7  8,2  

19  8  6,9  6,5  6,3  8,1  7,7  7,7  7,1  

20  6  2,8  2,5  6,7  4,9  2,5  3,5  3,4  

21  2,8  5  3,5  3,8  4,4  1,7  8  6,6  

22  6,9  8,2  8,2  4  5,3  8,4  8,2  8,3  

23  0,6  0,5  3  0,5  2,9  8,9  9,2  8,1  

24  0,5  0,5  9,2  0,5  9,3  0,3  9  0,5  

25  8,3  6  5,8  6,5  7,4  7,3  8  8,2  

26  7,5  8,5  9  9  9  9  9  5,4  

27  1  1,8  8,9  7,1  9,4  8  9,3  8,2  

28  3,4  6,7  4,8  6  6,6  6,1  6,1  5,6  

29  2,5  7,2  8,9  0,8  6,4  8,5  8,8  8,8  

30  7,6  3,7  6,6  2,5  7,3  8,6  3  4,8  

Jumlah  4,80  5,10  6,60  5,40  6,74  6,09  6,90  6,61  

Ratarata  4,95   6,00   6,41   6,76   

21. Data Uji Hedonik Warna Minuman Teh  

Panelis  P1 (100%:0%)  P2 (90%:10%)  P3 (80%:20%)  P4 (70%:30%)  

 (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)  

1  6,9  6,1  8,7  8,4  8,8  6,8  8,2  9,3  

2  4,6  2,7  5,3  6,5  1,5  8,8  2,5  5,6  

3  7,1  7,7  8,8  7,2  4,7  9  2,4  6,5  

4  5,5  6,8  6,4  7,4  9,5  7  8,4  6,5  

5  7,2  8,5  6,9  6,6  5,7  7,5  5,5  5,9  

6  5,7  6,5  7,3  8,8  8,2  7,4  7,4  6,5  

7  4,7  5,5  8,2  8,8  9  7,3  5  8  

8  5,2  5  6,3  8,3  5,3  7,5  5,9  5,3  

9  6,3  7  6,9  6,2  5,3  7,4  5,8  3,9  

10  7  7,1  7,9  7,2  7,1  7,9  6,9  7  

11  5,4  5,9  7,1  8  8,1  9  7  4,9  

13  6,4  7,2  7,3  7,9  7,1  7  6,1  7,4  

14  7,2  5,5  3,9  7,6  4,9  4,6  4,8  8,6  

15  4,9  7,1  6  4  5  7,5  3,8  3,2  

16  3,3  6,5  8,5  8,7  9,1  8  9,2  9  

17  6,3  5  6  6,7  6,1  6,5  7,6  6,3  

18  6,9  7,7  8,1  7,3  7,7  8,1  8,5  8  

19  5,6  7,1  6,4  7,2  4,6  6,9  2,4  6,6  
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20  9,1  9,3  9,3  9,5  9,2  9,3  9,4  9,3  

21  6,8  7,5  7,7  7,8  7,5  8,3  8,8  8,1  

22  4,8  7  7,2  7  5,9  7,8  7,7  7,1  

23  9,1  9,1  9,2  9,1  8,6  9,3  9,2  9  

24  0,5  0,7  8,5  4,8  3,8  2,8  2,9  0,5  

25  8,4  7,8  8  7,4  8  7,9  8,4  6,9  

26  7,9  2,8  8,3  7,3  3,5  8,4  8  8,3  

27  9  8,8  8  9,2  9  9  9  9  

28  7,5  6,1  7,3  7,3  7,5  8,3  8  8,3  

29  5,6  6,1  4,8  6,7  6,9  5,7  6,8  6  

30  4,7  8,8  8,5  8,6  9  8,9  8,8  8,5  

35  5,2  5  7,6  7,6  5,1  8  5  7,6  

Jumlah  6,16  6,46  7,34  7,50  6,72  7,59  6,64  6,90  

Ratarata  6,31  7,42  7,16  6,77  

22. Data Uji Hedonik Aroma Minuman Teh  

Panelis  P1 (100%:0%)  P2 (90%:10%)  P3 (80%:20%)  P4 (70%:30%)  

 (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)  

1  7,5  8  7,2  8,5  9  8,1  8,4  8,9  

2  2,8  5,5  4,5  6  7  8,5  6,4  3,9  

3  3,3  2,6  6,5  6,7  6  0,8  2,9  5,6  

4  7,4  7  8,2  7,7  9,4  7,5  9,2  5,6  

5  5,8  7,6  5,7  7,3  5,2  8  6,3  7,2  

6  4,5  7,3  8,3  7,8  7,1  7,6  8  5,6  

7  7,5  8,3  6,4  5,8  6,9  6,2  4,6  6,4  

8  7,5  6,6  5,3  7,3  7  8,1  5,6  7,6  

9  7,2  6,8  7,4  6,9  7,1  7,5  3,1  1,8  

10  7,1  8  8  8  5,5  7,4  7,7  8,3  

11  5,4  7  7,4  8,6  8  8,4  8,8  5,2  

12  7,2  7,8  7,8  7,8  7,6  7,7  7,5  8  

13  2,9  2,2  8,9  6,5  8,6  2,9  3,3  6,1  

14  2,9  7,1  7,6  6,5  7,8  8,2  7  7,6  

15  8,2  7,3  2,5  9  6,2  7,8  6,1  8,7  

16  7  6,1  6,2  3,5  5,2  2  4,8  4,5  

17  8,2  1,5  8,7  4  8,9  7  8,5  8,9  

18  4,6  4,7  5,2  7  6,5  6,7  8,3  6,3  

19  4,8  7,2  7  5  7  7  7,1  4,6  

20  9,6  9,3  9,4  9,7  9,3  7,2  9,2  9,2  
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21  7  8,4  6,2  2,6  4,8  6,8  5,3  6,5  

22  7,9  8  6,7  5,8  7,7  5  7,6  6,8  

23  5,6  7,8  7,4  5,6  5,9  7,8  6,7  7,3  

24  2,9  6,5  9  9,3  3  9,3  9,2  1,2  

25  0,9  4  6,1  2  6  9,5  3,6  9  

26  8,3  8  8,1  7,5  7,2  7,9  8,3  7  

27  9  7,5  8  9,3  9  9,3  8  9  

28  7,1  7  6,6  7,6  8,1  8,1  7,8  8,1  

29  5  5,1  5,7  6  7  5,2  6,4  5,1  

30  2,8  0,7  8.8  1  8,8  1,6  8,8  8,7  

Jumlah  5,93  6,36  6,96  6,54  7,09  6,83  6,81  6,62  

Ratarata  6,14  6,75  6,96  6,72  

23. Data Uji Hedonik Rasa Minuman Teh  

Panelis  P1 (100%:0%)  P2 (90%:10%)  P3 (80%:20%)  P4 (70%:30%)  

 (U1)   (U2)  (U1)   (U2)  (U1)   (U2)   (U1)   (U2)  

1  8,2  9,4  9,2  9,1  7,8  9,8  9,4  5,9  

2  7,5  6,1  5,4  6,5  2,1  9,1  7,8  7,1  

3  4,4  3,1  1,6  3,2  6,9  1,6  7  7  

4  3,6  5,4  7,2  4  8,7  8,4  7  5  

5  4,7  8,7  7,5  7,5  5,2  7,2  5,5  7,3  

6  6,8  6,4  7,5  7,2  8,2  8,2  8  6,9  

7  7,2  6,8  6,2  8  6,3  6,2  6,1  6,1  

8  6  4,7  2  5,5  7,5  3  2,1  8,5  

9  1,5  6,3  2,5  4,5  5  4,3  7,7  6,2  

10  5,7  8,8  7,7  8,2  4,6  8,1  6,5  5  

11  7,1  6,5  7  8,3  6,4  8,8  8,7  8,1  

12  7,6  8,1  7,9  7,9  7,6  8  7,9  8  

13  7,4  7,9  8,5  7  8,7  8,1  8,1  8,3  

14  8,3  4,7  8,3  6,7  8,4  8,4  7,8  8,5  

15  7  6,3  4,7  6  5,9  4,9  5,6  6,7  

16  8,3  8,6  8,3  4,6  8,8  7,5  8,9  8,7  

17  5,3  6,7  6  6,3  8  8  7,9  7,2  

18  4,8  7,8  5,8  5,5  8,1  5,8  5,2  6  

19  9,3  6,6  4  8  3  2,8  3,2  2,8  

20  9,6  7,7  9,4  9,5  9,2  8,2  9,2  9  

21  6,6  8,2  5,3  3,5  6,5  5,5  6,8  6,4  

22  9,3  4  5  5,9  5,2  5  6  3,8  
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23  6,7  6,7  5,1  6,6  5,9  7,5  5,7  6,4  

24  6,9  8,2  7,7  4,7  4,8  7,9  8,2  8,3  

25  6,6  7,3  5,9  7,2  8,1  7,7  8,7  8,7  

26  6,6  5,9  0,6  3  1,2  1,8  7,7  6,8  

27  7,8  8.8  8,5  9  8,8  9  9  9,1  

28  4  3,8  6,5  6,9  8,9  8,9  7,5  7,6  

29  4,5  5,2  5,4  6,1  5,8  6  6,5  5,6  

30  7,5  4,7  6,7  7,6  6,3  7,9  5,1  4,5  

Jumlah  6,56  6,57  6,11  6,46  6,59  6,78  7,02  6,85  

Ratarata  6,60   6,29   6,69   6,93  

24. Data Uji Hedonik Aftertaste Minuman Teh  

Panelis  P1 

(100%:0%)  

P2 (90%:10%)  P3 (80%:20%)  P4 (70%:30%)  

(U1)   (U2)  (U1)  (U2)  (U1)  (U2)  (U1)   (U2)  

1  3,7  0,8  1,5  5  5,2  2,4  4,7  3,6  

2  3  4,4  2,5  4  3,8  8,9  5,4  6,3  

3  2,5  2,4  1,5  5,2  7,4  2  6,6  9  

4  2,6  2,9  5,8  3,8  8,7  7,4  5,7  3,2  

5  5,8  7,9  6,4  8,1  5,7  8  5  8,3  

6  7,3  7,1  6,5  8  8,5  8,4  7,3  6,6  

7  1,5  8  1,3  1  6,5  2,7  4,9  2,9  

8  3,5  3,3  6,3  7,8  7  6,9  1,9  3,5  

9  3,5  6,3  1  3,3  7,7  2,2  2,1  8,5  

10  2,3  2,9  8,5  8,5  5,7  8,2  6,4  6  

11  7,5  5,1  8,1  9  6,7  8,7  8,7  8,3  

12  8,2  8,2  7,8  8,2  7,8  8,3  7,9  8,2  

13  5,8  7  7,4  5,9  8,6  7,8  6,1  8  

14  1,5  4  9  2,5  8,1  8,5  8,4  9  

15  6  6,2  6  5  5,9  4,9  5,8  6,6  

16  8,7  8,3  8,4  5,2  8,6  6,8  8,8  8,9  

17  5  5,9  6,8  6,3  3,9  7  5,2  6,4  

18  5,8  6,9  7,3  6  6,9  5,8  6,1  5,5  

19  9,5  7,2  9,3  7,3  7,5  8,7  7,4  7,3  

20  6,5  7,2  5,9  4,3  6,8  6,7  7  6,4  

21  4,5  4,2  5,2  5,2  6  5,2  6,8  6,8  

22  5,6  5,6  6,8  5  7,4  3,9  8,5  5,6  

23  7,2  8,1  8,3  4,8  7,9  8,3  8.3  8,5  
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24  8  8,3  7,1  7,5  8  8  8,7  8,6  

25  5  5,5  0,4  4,2  1,7  2  5  5,3  

26  2,9  8,6  8,9  9,1  9,2  9  8,8  9,2  

27  4,4  4,1  8,7  6,8  9,1  7,3  8,5  8,3  

28  5  5,2  6  5,5  6,8  6,1  6,8  5,6  

29  1  1,8  8,8  0,7  8,8  8,8  7  8,6  

30  7,7  4,6  8,9  7,8  4,6  8,1  4  5,3  

Jumlah  5,05  5,6  6,21333  5,7  6,88333  6,56667  6,39655  6,81  

Ratarata  5,32   5,95   6,72   6,6 3  

25. Data Uji Hedonik Overall Minuman Teh  

Panelis  P1 (100%:0%)  P2 (90%:10%)  P3 (80%:20%)  P4 (70%:30%)  

 (U1)  (U2)   (U1)   (U2)   (U1)   (U2)   (U1)  (U2)  

1  6  6,7  6,4  7,8  7,3  6,4  8,5  5,5  

2  3  6,5  4,4  3,2  3  8,2  4  5,9  

3  4,4  3,6  3,2  4,7  7,4  2,6  5,2  7,1  

4  5  5,4  6,1  4,8  9  8,1  7,3  5  

5  7,2  8,6  6,9  8  5,1  8  5,9  7,5  

6  5,8  5,6  3.7  8,6  8,7  8,9  7,8  6,8  

7  3,7  7,2  5,2  3  5,3  4,6  5  3,7  

8  6,6  5,1  6,5  6,9  5  6,1  5,2  2,6  

9  5,1  5,1  3,5  4,8  7,7  5,2  2,9  8,6  

10  2,8  3,7  4,3  4,5  4,5  5,1  6,5  7  

11  5,5  4,8  8,9  8,5  7,1  4  8,1  4,8  

12  8,1  7,8  8,1  9  8,3  8,7  8,8  8,7  

13  8,4  8,2  8  8,4  8,4  8,5  8,3  8,5  

14  6,7  7  6,3  4,5  8,6  5,5  5,6  8,1  

15  5  4,7  8.8  5,3  8,3  9,1  7  8,9  

16  5  6,3  6  5  5,7  5  5,7  5,2  

17  8,7  7,3  8,2  5,9  8,3  7,4  8,7  8,9  

18  4,5  5,6  5,3  5,2  4,2  6  6,5  5,8  

19  5  7,3  6  7  7,5  4,7  5,1  6,7  

20  9,5  7,7  9,2  7,7  8,8  8,6  8,4  7,7  

21  7,2  8,1  6  5,5  6,8  6,5  7,5  6,8  

22  7,9  4  6,3  6  6,9  6,3  5,4  4,8  

23  6,4  5,8  5,2  6,6  6,1  5,4  6,3  6,8  

24  7,6  8,9  8,5  6,7  7,5  8,6  8,6  8,7  

25  0,5  0,5  9,4  0,5  8,7  0,5  4,9  3,5  
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26  8,4  8,3  7,5  7,6  7,8  8  8,7  8,5  

27  6,5  7,5  9  8,6  9,2  8,3  8,9  9  

28  5,1  6  7,5  7  9,2  8  6,9  7,7  

29  4,8  5,4  5  6,1  6,5  6,1  6,8  5,8  

30  8  5,6  8  7,7  5,9  8  5,9  5,5  

Jumlah  5,94  6,14  6,60  6,17  7,09  6,54  6,68  6,67  

Ratarata  6,04   6,37   6,82   6,67   

26. Perhitungan Nilai Produktivitas Metode De 

Garmo et al., (1984)  

  

UJI HEDONIK  

Parameter  Urutan  Skor  Rata-rata nilai sensori 

hedonik  

Nilai 
terbaik  

(Ntb)  

Nilai 
terjelek  

(Ntj)  

Selisih 

(S)  

P1  P2  P3  P4  

Warna  1  5  6,31  7,42  7,16  6,77  7,42  6,31  1,11  

Aroma  2  4  6,14  6,78  6,96  6,72  6,96  6,14  0,82  

Rasa  3  3  6,60  6,29  6,69  6,93  6,93  6,29  0,64  

Aftertaste  4  2  5,32  5,95  6,72  6,63  6,72  5,32  1,4  

overall  5  1  6,04  6,37  6,82  6,67  6,82  6,04  0,78  

  Total   15                

  

Parameter  Bobot  

(Bx)  
   Parameter     

 P1  P2   P3  P4   

NE   NP  NE  NP  NE  NP  NE  NP  

Warna  0,33  0   0  1,11  0,36  0,76  0,25  0,41  0,13  

Aroma  0,27  0   0  0,78  0,21  1  0,27  0,70  0,18  

Rasa  0,2  0,48   0,09  0  0  0,62  0,12  1  0,2  

Aftertaste  0,13  0   0  0,60  0,07  1  0,13  0,93  0,12  

Overall  0,07  0   0  0,42  0,01  1  0,07  0,80  0,05  

Total  1     0,09    0,65    0,84    0,68  

  

Nilai Produktivitas:  

P1 = 0,09  

P2 = 0,65  

P3 = 0,84  
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P4 = 0,68  

    

27. Dokumentasi Uji Organoleptik  

  

  
   

 Sampel uji organoleptik yang sudah diacak   

  

  

  

  

  

  

  
  
  

Persiapan uji organoleptik   

Panelis uji organoleptik   
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28. Dokumentasi Pembuatan Minuman Teh Pegagan 

Kombinasi Kayu Manis dengan Penambahan Madu  

  

  
Daun pegagan segar  Daun pegagan disortir    

  

  

  

    
  

  Daun pegagan kering   

  

    

Serbuk teh pegagan   
B ubuk  kayu manis   Madu kelengkeng   
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Seduhan teh pegagan dengan kombinasi kayu 
manis  


