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SURAT PERSYARATAN ORISINALITAS 

Saya yang bertanda-tangan dibawah ini : 

Nama       : Nuraeni Rahayu 

Nomor Induk Mahasiswa (NIM)     : B.1810605 

Program Studi        : Teknologi Pangan 

Fakultas        : Ilmu Pangan Halal 

Jenis Karya Ilmiah        : Skripsi 

Alamat    : Kp. Babakan Jampang Rt/Rw. 05/09 

Desa Jaya Bakti, Kecamatan Cidahu, 

Kabupaten Sukabumi, Jawa Barat 

Menyatakan dengan sesungguhnya bahwa skripsi yang saya buat ini dengan judul :  

Sifat Fisikokimia dan Sensori Mi Kering dari Campuran Mocaf (Modified  

cassava flour ) dan Tepung Talas (Colocasia esculenta) dengan Penambahan 

Lesitin Kedelai (Glycline max (l) merril ). Adalah karya saya sendiri dan semua 

sumber, baik yang dikutip maupun yang dirujuk telah saya nyatakan dengan 

sebenar-benarnya. 

Demikian surat pertanyaan ini saya buat sesungguhnya dan dipergunakan sebagai 

mana mestinya. 
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dalam bentuk pangkalan data, merawat dan mempublikasikan Skripsi tanpa seizin 
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dari pihak manapun juga. Terimakasih. 

 

  Dibuat di : Bogor 

  Pada tanggal  : 7 Februari 2023 

  Yang membuat pernyataan 

 

  

        (Nuraeni Rahayu) 



44 
 

RIWAYAT HIDUP 

Penulis memiliki nama lengkap Nuraeni Rahayu ini lahir pada tanggal 27 

Juli 2000 di kabupaten Sukabumi, Provinsi Jawa Barat. Putri ke tiga dari enam 

bersaudara dari pasangan Bapak Ridwan dan ibu Nunung. 

Penulis menjejang pendidikan formal di SDN Babakan Jampang pada tahun 

2006 sampai tahun 2012. Masuk ke SMP N 2 Cidahu pada tahun 2012 sampai 2015, 

dan melanjutkan pendidikan di SMA Negeri 1 Cidahu pada tahun 2015-2018, 

kemudian melanjutkan studi Pendidikan Sarjana di Universitas Djuanda Bogor  

Fakultas Ilmu Pangan Halal dengan Jurusan Teknologi Pangan dan Gizi. 

Semasa sekolah menengah atas (SMA) penulis aktif di berbagai organisasi 

salah satunya  yaitu Organisasi Intra Sekola (OSIS) sebagai Sekretaris umum 

periode 2017-2018, koordinator kajian islam (ROHIS) periode 2016-2017, 

koordinator kajian kepramukaan di Dewan kerja Ranting (DKR) Periode 2018-

2019, penulis juga menjadi Pradani (Pramuka) periode 2016-2017 dan aktif menjadi 

relawan remaja anti narkoba di tingkat kabupaten Sukabumi periode 2017-2018. 

Semasa Kuliah penulis aktif di UKM (Unit Kegiatan Mahasiswa) 

Mahasiswa Pecinta Alam (MAPALA) sebagai koordinator Pecinta alam dan SAR 

periode 2019-2020 dan menjadi Bendahara Umum periode 2021-2022, penulis juga 

menjadi Sekretaris umum pecinta alam tingkat daerah di Pusat Koordinasi Daerah 

JABODETABKA. Selain aktif di dalam kampus penulis juga masuk kedalam 

sistem kepemerintahan di Kemetrian Sosial Kabupaten Sukabumi dibidang 

kebencanaan sebagai Pemograman dan IT Periode 2022-2023. Penulis juga sedang 

aktif mengajar siswa pencinta alam di tingkat SMP IT di Kota Bogor periode 2022-

2023. Selain itu juga penulis melakukan magang di sebuah perusahaan Rumah 

Potong  Ayam (RPA) di PT. Arwinda Perwira Utama selama tiga bulan pada tahun 
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keterbatasannya. Penulis berharap skripsi yang telah disusun dapat bermanfaat 
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